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AVWVISO

o Sul nostro sito web troverad ligre.com/service molte informazioni
utili e video sul funzionamento e la manutenzione di LICRE siji oltre @
FAQ, altri manuali e documenti.
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PER LA SICUREZZA

1 PER LA SICUREZZA

INFORMAZIONI GENERALI

* Leggere leistruzioni per l'uso

e Conservare le istruzioni per 'uso

» Controllare che il dispositivo non presenti danni da frasporto; in tal caso,
non collegarlo

USO PREVISTO

La LIGRE siji macinacaffe e destinata a macinare i chicchi di caffe sia per uso
domestico privato che per aftivitd commerciali come uffici, studi o simili, ma
non alla produzione continua in serie di alimenti.

Qualsiasi altro uso e considerato nonn conforme e quindi pericoloso. LIGRE
NoN si assume alcuna responsabilita per le conseguenze di un uso NoN con-
forme.

LIMITAZIONE DEL GRUPPO DI UTILIZZATORI

Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini a partire dagli 8 anni
di etd e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali © mentali o con
Mancanza di esperienza e conoscenza, a condizione che vengano super-
visionati durante 'uso o abbiano ricevuto istruzioni sull'uso sicuro dellappa-
recchio in modo e che abbiono compreso i pericoli che ne derivano.

Al bambini non e consentito giocare con lapparecchio.

La pulizia e la manutenzione dell'apparecchio non devono essere eseguite
da bambini, a meno che non abbiano piu di 8 anni di etd e vengano sorve-
gliati da un adulfo.

Tenere 'apparecchio e il cavo fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore
agli 8 anni.



PER LA SICUREZZA

AVVERTENZE DI SICUREZZA

A

PERICOLO
Pericolo di soffocamento

| bambini potrebbero avvolgersi intorlo alla testa i materiali di im-
pallaggio, rimanervi intrappolati e soffocati.

* Tenere il materiale di imballaggio fuori dalla portata dei bambini.
| bambini potrebbero ingerire o inalare piccole parti e soffocare.

* Tenere le piccole parti fuori dalla portata dei bambini.

A\

PERICOLO
Rischio di scosse elettriche

Sussiste il rischio di scosse eletftriche a causa di installazione non

correfta.

e Usare l'apparecchio solo in conformita alle indicazioni riportate
sulla targhetta del modello e nei dafi tecnici.

* Collegare l'apparecchio solo a una presa correttamente installa-
fa e collegata a ferra.

Eventuali danni al macinacaffe comportano il rischio di scosse

eleftriche.

* Mettere in funzione lapparecchio solo con un cavo e una spind
di rete non danneggiati.

* Non firare mai il cavo per scollegare 'apparecchio dalla rete
elettrica.

e Usare l'apparecchio solo se e in perfefte condizioni.

Il contafto con llacqua o il vapore acqueo comporta il rischio di

Scosse eleftriche.

* Non immergere l'apparecchio in acqua e non fenerlo softo l'ac-
gua corrente.

e Tenere il cavo e la spina di refe lonfano da acqua e vapore ac-
gueo.

* Usare l'apparecchio solo in ambienti chiusi.

* Scollegare l'apparecchio prima di pulirlo.
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PERICOLO

Rischio di scosse elettriche

Sussiste il rischio di scosse eletftriche a causa di riparazioni impro-

prie.

* Non aprire mai lapparecchio.

* Leriparazioni possono essere effefftuate solo da personale fecni-
CO specializzato.

* Se il cavo direte del apparecchio € danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, dal servizio di assistenza clienti o da un
fecnico altreffanto gualificato, al fine di evitare pericoli.

» Utilizzare solo ricambi originali.
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2 CONTENUTO DELLA FORNITURA
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adattarore opzionadle per spina di rete (per CH, DK, UK)
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LIGRE SUJI

Affinche possa concentrarti inferamente sulla preparazione dell'espresso,
abbiamo progettato i comandi del tuo macinacaffe infenzionalmente in
Modo semplice.

MANOPOLA DI RECOLAZIONE MACINATURA

E possibile regolare il grado di macinazione del
macinacaffe in base alle proprie preferenze
utilizzando la manopola. L'impostazione del
grado di macinazione consente di macinare

il caffe da molto grossolano a molto fine. PUOI
ruotare la manopola piu volte completamente.

Per saperne di piu, consultares.3, "Impostazione
del grado di macinazione”,

SCHERMO TATTILE
La maggior parte delle operazioni viene ese-

guita dallo schermo tafttile del LICGRE siji. L'infer-
faccia utente intuitiva aiuta a orientarsi rapida-

mente.
Per saperne di piu, consultares, "L'uso”.

MENU

Il menu offre funzioni e impostazioni aggiuntive per il tuo LIGRE siji. Per
richiamare il menu, toccare per circa 2 secondi l'icona del cerchio sulla
schermarta iniziale.

Per saperne di piu sulle opzioni, consultare 5.2 "grind by time mode", 6.2
"Aprire le statistiche", 6.3 "Impostazione della luminosita del display” e 6.4 "Cali-
prazione della bilancia”.

| seguenti detergenti e accessori per sono disponibili nel nostro LIGRE
Negozio online per poter godere appieno dellesperienza del caffe.

LICRE Per prolungare la durata di vita del macinacaffe e
Detergente per maci- offenere risultati di macinazione costanti, utilizza re-
nacaffe golarmente il LICRE detergente per macinacaffe.

Spazzola di pulizia Ccon la spazzola di pulizia del gruppo erogatore,
pUOI rimuovere blocchi e ostruzioni del tuo LIGRE siji.
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4 CONFIGURAZIONE E COLLEGAMENTO

4.1 CONFIGURAZIONE E COLLEGAMENTO

Per preparare subito il primo espresso, ti mostriomo qui come configurare e
collegare il macinacaffe.

A\

PERICOLO

Rischio di scosse elettriche

Il contafto con 'acqua o il vapore acqueo comporta il rischio di
SCOsse elefiriche.

* Non collocare l'apparecchio su una superficie che potrebbe es-
sere raggiunta da un getto d'acqua.

i

AVVISO

Le impurita presenti sulla superficie di lavoro sotto il macinacaffe
compromettono la stabilitd del macinacaffe.

Durante la macinazione si producono vibrazioni. E quindi impor-
fante scegliere la superficie giusta in modo che il macinacaffe non
si muova durante il funzionamento.

1. Leqgqileistruzioni di sicurezza in1"pPer |la sicurezza".

2. Posiziona il tuo macinacaffe su una superficie di lavoro piana, pulita, oriz-
zontale e stabile.

3. Apriil contenitore per chicchi.

4. Pulire il coperchio e l'inferno del contenitore per chicchi con un panno leg-
germente umido.

5. Assicurati che il coperchio e linferno del conftenitore per chicchi siono
asciufti dopo la pulizia.

AVVISO

o Acgua e umidita nel confenitore per chicchi puo far si che il

meccanismo di macinatura si atfacchi, si blocchi e quindi si dan-

negai.

* Pulire il contenitore per chicchi e il meccanismo di macinatura
SOlo con un panno leggermente umido.

e Lasciare asciugare completamente il macinacaffe dopo |a
pulizia.
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6. Perregolare la lunghezza del cavo, spingere il cavo in eccesso sul retro
allinferno dellinvolucro del macinacaffe e fissarlo con cura nellapposito
INCavo, in Modo che il cavo non passi softo il macinacaffe e vi rimanga in-
castrato.

7. Assicurarsi che il macinacaffe sia stabile e non traballi.
8. Inserire la spina di rete nella presa.

4.2 PREPARARE AL FUNZIONAMENTO

Vogliamo semplificarti al massimo linfroduzione, in modo che ti goda il
piacere del caffe fin da subito. Abbiamo gida calibrato con curd le scale del
macinacaffe e abbiamo preimpostato il grado di macinazione, nonche le
quantita consigliate per l'espresso singolo e doppio.

Per macinare il caffe per il primo espresso bastano i chicchi di caffe forniti in
dotazione, un portafiltro con un filtro inserito e delle seguenti istruzioni.

1. Accendere il macinacaffe con linferrutfore di alimentazione.
» || macinacaffe inizia in grind by weight mode.

2. Aprire il confenitore per chicchiin grani e riempirlo con i chicchi di caffe
forniti in dotazione.

3. Chiudere il confenitore per chicchi.

4. Posizionare delicatamente il portafiltro sul supporto portafiltro e rilasciar-
lO.

» |l macinacaffe rileva automaticamente il peso del portafilfro.
» |l processo di macinazione inizia non append il display indica zero.

» Una volta complefato il processo di macinazione, lo schermo faffile
mMostra il peso esatto del caffe macinato.

5. Rimuovere il portafilfro dal supporto portafiliro e smaltire il caffe macina-
fo.

6. Ripetere guesto processo di macinazione altre due volte e smaltire il caffe
Macinato.

» Ora e possibile macinare i chicchi di caffe per il primo espresso.



L'USO

Abbiomo concepito il tuo LIGRE siji in modo che fu possa oftenere uno caffe
MAaciNato perfetto in pochi semplici Passagyi.

AVVISO

Il macinacaffe si avvia sempre alla prima accensione in grind by
weight mode. L'ultima modalita di macinazione utilizzata - grind by
weight o grind by fime - rimane impostara fincheé non la modifichi.

Nel grind by weight mode il macinacaffe macina i chicchi di caffe in base al
peso fino a raggiungere la quantita desiderara.

La bilancia incorporata nel macinacaffe consente di macinare con una pre-
cisione di +/- 0,1 grammi. La guantfita impostara viene salvara per il processo
di macinazione successivo. Un importante presupposto base per offenere
un espresso perfetto e la quantita esatta del caffe macinato necessario.

Nel grind by weight mode il macinacaffe distingue fra quantita tra espresso
Singolo o doppio. Per scegliere tra singolo o doppio, tfoccare licona del
cerchio sulla schermarta iniziale.

CAFFE
Il simbolo del cerchio singolo permette di impo-
stare quanti grammi deve macinare il macina-

caffe per un espresso singolo. Qui soNo preim-
postati 11 g come standard.

Toccare il valore visualizzato e scorrere con |l
dito verso l'alto o verso il basso per modificare
o guantita, se necessario. In tfal Modo e pos-
sibile regolare con precisione sia i grammi che
I decimi di grammo (qui € riportato 'esempio di
un espresso doppio).
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DOPPIO

Il simbolo del doppio cerchio consente di impo-
stare quanti grammi deve macinare il maci-
nacaffe per un espresso doppio o per due
espressi singoli. Qui SoNo preimpaostati16 g
come standard.

Toccare il valore visualizzato e scorrere con |l
dito verso lalto o verso il basso per modificare
| quantita, se necessario. In tal mModo € pPos-
sibile regolare con precisione sia i grammi che |
decimi di grammo.

AVVIO DEL PROCESSO DI MACINAZIONE

1. Posizionare il funnel sul portafiliro in modo che il caffe macinaro non cada
accanto al portafiltro.

2. Posizionare delicatamente il portafiltro con il funnel sul supporto portafil-
tro e rilasciarlo.

» La bilancia infegrata nel macinacaffe rileva automaticamente il peso e
o fara su zero.

» |l processo di macinazione inizia non appena il display indica zero.

» Una volta completato il processo di macinazione, lo schermo taftile
Mostra il peso esatto del caffe macinato.

3. Rimuovere il portafilfro dal relativo supporto portafiliro e il funnel.

» A Questo punto e possibile pressare il caffe macinato e utilizzarlo per
un espresso nella macchina a portafiltro.

ANNULLA PROCESSO DI MACINAZIONE
E possibile annullare il processo di macinazione in qualsiasi momento.

1. Toccare leggermente il portafilfro durante il processo di macinazione.
» | macinacaffe annullerda cosi il processo di macinazione.
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2. Rimuovere il portafiltfro dal supporto portafiliro e macinare nuovamente
la polvere di caffe secondo le proprie esigenze.

AVVISO

Il macinacaffe si avvia sempre a 0,0 grammi per macinare.

Se annulli il processo di macinazione nel grind by weight mode,
riavviare sempre il NUOVO Processo di mMacinazione con un porta-
fillro vuoto, poiche il caffe macinato gia presente nel portafiliro non
viene presa in considerazione gquando si macina nuovamente la
qguantifa desiderata.

5.2 GRIND BY TIME MODE

In alternativa a grind by weight mode Ia tua LIGRE siji fi consente anche di
macinare a tempo in grind by fime mode. Il macinacaffe macina i chicchi di
caffe fino al raggiungimento del tfempo impostaro.

IN guesto modo e possibile macinare quantitad maggiori di caffe o anche
usare il LICRE detergente per macinacaffe per la pulizia del meccanismo di
mMmacinatura.

Per accedere a grind by time mode, toccare
per circa 2 secondi l'icona del cerchio sulla
schermarta iniziale.

Selezionare qui il numero di secondi in cui il
macinacaffe deve macinare.

AVVIO DEL PROCESSO DI MACINAZIONE

1. Posizionare il funnel sul portafiliro in modo che il caffée macinato non cada
accanto al portafiliro.

2. Posizionare delicatamente il portafiltro con il funnel sul supporto portafil-
fro e rilasciarlo.

3. Toccare la durata visualizzata e scorrere verso I'alfo o verso il basso con il
dito per impostare il tempo desiderato.

4. Avviare il processo di macinazione con «starts.

» || macinacaffe interrompe automaticamente il processo di macinazio-
ne NoN appena viene raggiunto il fempo impostato.

5. Rimuovere il portafiltro dal relativo supporto portafiliro e il funnel.

» A Questo punto e possibile pressare la polvere di caffe e utilizzarla per
un espresso nella macchina a portafiltro.
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6. Pertornare al grind by weight mode, foccare una volta il simbolo dell'oro-
logio.
» Torneraialla schermarta iniziale.

ANNULLA PROCESSO DI MACINAZIONE

Per annullare il processo di macinazione in grind by fime mode, toccare
«STOP» sullo schermo tattile.



LUSO

5.3 IMPOSTAZIONE DEL GRADO DI MACINAZIONE

E possibile modificare il grado di macinazione utilizzando la manopola del
macinacaffe. Tieni presente che puoi ruotare la manopola piu volte comple-
famente.

IMPOSTAZIONE DI UN GRADO DI MACINAZIONE PIU FINE

Per evitare che il meccanismo di macinatura si blocchi, regolare sempre |l
grado di macinazione a un livello fine durante il processo di macinazione in
COrso.

1. Posizionare il portafiltro sul supporto portafiltro e rilasciarlo.
» |l processo di macinazione si avvia automaticamente.

2. Ruotare la manopola in senso orario fino a raggiungere 'nmpostazione
desiderata. Le tacche della scala sulla manopola diventano piu piccole.

Nota: il risulfato della macinazione potrebbe risultare impreciso per 1-2
processi di macinazione poiche i dischi di macinazione devono adattarsi
al grado di macinazione piu fine e nel macinacaffe sono ancora present
residui del caffée macinato piu grossolana.

IMPOSTARE UN GRADO DI MACINAZIONE GROSSOLANO

E possibile impostare un grado di macinazione piu grossolano del macina-
caffe in qualsiasi momento.

1. Ruotare la manopola in senso antfiorario fino a raggiungere ['impostazio-
ne desiderata. Le tacche della scala sulla manopola diventano piu gran-
di.

2. Nofta: il risultaro della macinazione potrebbe risultare impreciso per 1-2
processi di macinazione poiche nel macinacaffe sono ancora presenti re-
sidui del caffe macinato piu fine.

5.4 TROVARE IL GIUSTO GRADO DI MACINAZIONE

Il compito del tuo macinacaffe e macinare il piu delicatamente possibile
I chicchi di caffe in polvere con una granulometria uniforme, in modo da
poter otfenere un espresso di offima qualita.

Per tfrovare il grado di macinazione giusto, pensa a come preferisci bere il
fUO espresso. In combinazione con le impostazioni di estrazione che puoi
inserire sulla fua LICRE youn macchina a portafiltro, puoi regolare il grado di
macinazione in base ai tuoi gusti, alla fostatura e al tipo di chicchi di caffe.

Il grado di macinazione costituisce la base dellaroma dell'espresso. La gra-
nulometria del caffe macinato influenza in modo significativo il tempo di
estrazione e guindi la velocita di scorrimento dellacqua atftfraverso il filtro del
caffe nel portafiltro.
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L'USO

Con un grado di macinazione grossolano, 'acqua scorre piu velocemente
e il tfempo di estrazione e piu breve. Il gusto dell'espresso ha note fruttate,
delicate, acidule e presenta solo una leggera crema.

Con un grado di macinazione fine, lacqua scorre piu lenfamente e il tempo
di estrazione e piu lungo. L'espresso ha un sapore pid infenso, piu amaro, i
sapori fostati soNno piu evidenti e la crema e piu ricca.

1. Aseconda che tu voglia preparare un espresso singolo, doppio o due
espressi, utilizza il filfro singolo o il filfro doppio e inserirlo nel portafiltro.

2. Posiziona il portafilfro nel tuo macinacaffe e,
se necessario, ruota la manopola del grado
di macinazione a un livello piu fine durante |l
funzionamento, finche il caffé appena maci-
nara non inizia a formare piccoli grumi.

» |l grado di macinazione costituisce ora
una buona base per la preparazione di
un espresso gustoso.

» Seilgrado di macinazione e gid troppo
fine o i dischi di macinazione sono com-
pletfamente chiusi, aprire | dischi di maci-
nazione impostando il grado di macina-
zione su un valore piu grossolano finche
I grumi non raggiuNngono le dimensioni
desiderate.

3. Pressare il caffe macinato nel portafiliro a circa 15 kg di pressione e, prima
diinserirlo nella macchina a portafiltro, assicurarsi che il bordo superiore
del portafiltro sia privo di polvere di caffe.

Per bere un espresso secondo il Tuo gusto personale, puoi impaostare diversi
parametri di erogazione sulla tua LIGRE youn in modo personalizzato, che
influiscono 'aroma insieme al grado di macinazione del caffe macinato.
Consulta le istruzioni per l'uso della LIGRE youn e prova anche il LICRE guide
infegraro. Inoltre, fi aiuta a frovare il grado di macinazione perfetto.

E possibile frovare ulteriori informazioni, consigli e frucchi da barista sul
NOSITro sito web ligre.com/service.

18
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6 LE CONFIGURAZIONI

Per otfimizzare ulteriormente 'uso del fuo LICRE siji, puoi effeftuare sul maci-
nacaffe ulteriori impostazion.

6.1 ORIENTAMENTO DEL PORTAFILTRO

Se durante la macinatura il caffe macinato cade accanto al portafiltro,
anche se si utilizza il funnel, puoi riorientare il portafilfro per ridurre la disper-
sione. Atal fine, regolare linclinazione del portafiliro nel tuo macinacaffe.

AVVISO

0 Il caffe macinato si carica staticamente.
PiU l'aria e secca, maggiore e la carica statfica sul caffe macinato.
Cio significa che il caffe macinato fresco puo cadere con piud fre-
quenza accanto al portafiltro. Lo stesso vale per un grado di maci-
Nazione piu grossolano rispetto a uno piu fine.
Il tTuo LIGRE siji € stata progettata per ridurre al minimo la carica
stafica del macinacaffe. Tuttavia, non possiamo garantire che |l

caffe macinato non cada accanto al portafiltro.

IMPOSTARE L'INCLINAZIONE DEL PORTAFILTRO

Per regolare linclinazione del portafiltro, il macinacaffe e dotaro diun
affacco in silicone per Ilangolo diinclinazione.

AVVISO

0 L'atfacco in silicone per 'angolo di inclinazione e volutamente di
forma irregolare. L'inclinazione del portafilfro puo essere regolara
orienfando l'aftacco in silicone.

1. Estrarre dal macinacaffe 'attacco in silicone
per 'langolo diinclinazione.

2. Ruotare l'affacco in silicone fino allimposta-
zione desiderata.

3. Riposizionarlo sulla parete posteriore del
macinacaffe.




LE CONFIGURAZIONI

Nelle statistiche, e possibile vedere a colpo d'occhio guanto caffe e gid stato
macinato con il macinacaffe nelle varie modalita.

Le statistiche aiutano anche a determinare il momento giusto per la pulizia
del macinacaffe e quando e arrivato il momento di effetfftuare una manutren-
zione.

1. Per aprire il menu, foccare e tenere premuto .
per circa 2 secondi il simbolo del cerchio sul- 36104
|0 schermo tattile. ' g
» Siapreil menu. 125.023¢

2. Toccare il punto centrale. 662305

» Appariranno le statistiche.

3. Pertornare alla schermata iniziale, toccare |l
pUNTO sinistro e poi il simbolo dell'orologio.

A seconda di dove installi il tuo LIGRE siji, puoi regolare la luminosita del

display in base allambiente circostante. Questo assicura un funzionamento

oftimale attraverso lo schermo tattile del macinacaffe.

1. Per aprire il menu, foccare e tenere premuro
per circa 2 secondi il simbolo del cerchio sul-
o schermo taftile.

» Siapre il menu.
2. Toccare il punto destro.
» Viene visualizzata la luminosita.

3. Per impostare la luminosita del display pre-
ferita, spostare il cursore a sinistra o a de-
stra.

4. Pertornare alla schermata iniziale, toccare |l
pUNTO sinistro e poi il simbolo dell'orologio.
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6.4 CALIBRAZIONE DELLA BILANCIA

La bilancia del macinacaffe € concepita per offrire risultati precisi anche
dopo molti anni di utilizzo. Se i risultati si discostano ancora dalle aspettative,
puoi ricalibrare la bilancia in pochi semplici passaggi.

Per la calibrazione e necessario un peso di esattfamente 50 grammi.

E possibile ufilizzare cinque monete da 2 euro+ una moneta da 1 europer
la calibrazione. Queste sei monete hanNo un peso tfotale di esatfamente
50 grammi. In alternativa, e possibile utilizzare cingue monete da 5 franchi
svizzeri+ due monete da 10 cenfesimicome peso.

1.

Per aprire il menu, foccare e tenere premuto °
per circa 2 secondi il simbolo del cerchio sul-
O schermo taftile.

» Siapre il menu.
Toccare il punto destro.
» Viene visualizzata la luminosita.

Toccare di nuovo per circa 5 secondi il pun-
fo destro fino allapertura del menu di cali-
prazione.

Avvidre |la calibrazione toccando brevemente «Calibrazione» e seguire le
istruzioni sullo schermo tattile.

Quando appare «Insert Empty», posizionare delicatamente un portafiltro
doppio o singolo vuoto sul supporto portafiltro e lasciarla. Quindi foccare
«OK».

» Il display passa a «Add 500».
Aggiungere un peso di 50 grammi e foccare «OKs.
» La calibrazione si avvia automaticamente.

» Dopo alcuni secondi, il display forna allimpostazione della luminosita:
la calibrazione e stata completara.

Se si desidera annullare la calibrazione, toccare brevemente il piccolo
pUNTO iN alto al centro.

Calibrate



LA PULIZIA E MANUTENZIONE

7 LA PULIZIA E MANUTENZIONE

una pulizia regolare assicura che il tuo macinacaffe funzioni perfettamente.
IN questo Modo, Non solo si offengono risultati di macinazione costanti, Ma Si
prolunga anche la vita utile del LIGRE siji.

i

AVWVISO

Detergenti non idonei 0 dosaggi errati possono danneggiare il tTuo
LIGRE siji. Si consiglia di utilizzare LICRE | detergenti. | LIGRE deter-
genti sono stati sviluppati appositamente per il Tuo LIGRE siji e offi-
mizzati per il macinacaffe. Consenfono una pulizia offimale e assi-

curano una lunga durata del tuo LIGRE siji.

7.1 PULIRE MACINACAFFE

Si consiglia di pulire la tua LIGRE siji incll 'uscita della polvere almeno una
volta alla seftfimana.

i

AVVISO

ACqua e umidita nel contenitore per chicchi puo far si che il mecca-

Nismo di macinatura si attacchi, si blocchi e quindi si danneggi.

e Pulire il contenitore per chicchi e il meccanismo di macinatura
solo con un panno leggermente uMido.

* Lasciare asciugare completamente il macinacaffe dopo la puli-
ydlo}

1. Spegnere il macinacaffe dallinterruttore di rete sul retro e scollegare |a
spina dalla rete di alimenftazione.

2. Rimuovere l'affacco in silicone dal pannello posteriore sopra il supporto
portafiliro e metterio da parte.

3. Conun aspirapolvere rimuovere tutta la polvere di caffe nellarea di uscita
della polvere e nellarea del supporto portafiltro.

4. Pulire i piedini in gomma con un panno umido.
5. Pulire le superfici e il cavo del macinacaffe con un panno morbido e umi-

do.

6. Per evitare la formazione di aloni, asciugare il macinacaffe con un panno
morbido.
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LA PULIZIA E MANUTENZIONE

7. Reinserire 'aftacco in silicone.
8. Inserire la spina di refe e accendere il macinacaffe dallinterruttore di rete.

7.2 PULIZIA DEL MECCANISMO DI MACINATURA

Per offenere risultati di macinatura sempre offimali, pulire il meccanismo di
macinatura con il LICRE detergente per macinacaffe dopo ogni consumo di
2 kg di chicchi.

| valori visualizzati nelle statistiche aiutano a stimare guando € necessario
pulire il meccanismo di macinatura. Per saperne di piu, consultares .2, "Aprire
le statistiche".

AVVISO

o Per |la pulizia del meccanismo di macinatura si consiglia di uti-
lizzare il LIGRE detergente per macinacaffe.

AVVISO

0 Rimuovere preventivamente 'atfacco in silicone per 'angolo di
INclinazione e metterlo da parte al sicuro.

PULIZIA DEL MECCANISMO DI MACINATURA CON IL DETERGENTE PER MACINA-
CAFFE

1. Spegnere il macinacaffe dallinferruttore di rete sul retro e scollegare |a
spina dalla rete di alimentazione.

2. Svuotare il contenitore per chicchi e pulirlo con un aspirapolvere.

3. Rimuovere l'affacco in silicone dal pannello posteriore sopra il supporto
portafiliro e metterio da parte.

4. Conun aspirapolvere rimuovere tutta la polvere di caffe nellarea di uscita
della polvere e nellarea del supporto portafiltro.

5. Riempire 2 cucchiai colmi LICRE con detergente del macinacaffe nel con-
fenitore per chicchi.

6. Inserire la spina direte e accendere il macinacaffe dallinterruttore di rete.

7. Selezionare la quantita per un espresso doppio e posizionare il portafiltro
sullapposito supporto portafiltro.

8. Altermine del processo di macinazione, svuotare il portafiliro e smaltire il
granulato macinato.

9. Ripetere l'operazione fino a quando il detergente per macinacaffe non
sard piu presente nel macinacaffe.

10. Inserire circa 3 cucchiai di chicchi di caffe nel confenitore per chicchi e
macinarli fino a offenere solo polvere di caffe pura.
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LA PULIZIA E MANUTENZIONE

1. Utilizzare un aspirapolvere per rimuovere eventudli residui di detergente
per macinacaffe dalluscita della polvere e nellarea del supporto portafil-
fro.

» | meccanismo di macinatura del macinacaffe e ora completamente
pulito.

12. Reinserire 'affacco in silicone.
» |l tuo LICRE siji € pronta per un NUOVO processo di macinazione.

RIMOZIONE DELL'OSTRUZIONE DALL'USCITA DELLA POLVERE E/O DAL MECCA-
NISMO DI MACINATURA

Il caffe macinato puo intasare l'uscita del macinacaffe e bloccarla completa-
mente. Non e piu possibile erogare caffé macinato.
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LA PULIZIA E MANUTENZIONE

1. Utillizzare il manico della spazzola per la pu-
lizia del gruppo erogatore o il manico diun
cucchiaino per liberare il canale di macina-
zione da eventuali residui di caffe macinato.
Atal fine, infrodurre il manico della spazzola
nelluscita della polvere dal basso e raschia-
re le superfici per pulirle.

2. Seil meccanismo di macinatura continud
a bloccarsi, provare prima ad aprire ulte-
riormente i dischi di macinazione impostan-
do un grado di macinazione piu grossolano
per eliminare il blocco.

3. Se il meccanismo di macinatura € anco-
ra bloccaro, spegnerlo e staccare la spina.
Quindi svuotare completamente il contenito-
re per chicchi, in modo che non ¢i siano piu
chicchial suo inferno.

4. Quindi, con una chiave a forcella di misura
11, spostare leggermente la vite del meccani-
smo di macinatura per rimuovere evenfuali
ostruzioni causate dalla sporcizia.

5. Infine, aspirare il contenitore per chicchi e
l'uscita della polvere. Osservare |la procedu-
ra di cui al punto
41 "Configurazione e collegamento’, inserire
la spina di rete e riaccendere il macinacaffe.

AVVISO

0 La spazzola per la pulizia del gruppo erogatore e disponibile
come ACCcessorio Nel Nostro negozio online al seguente indirizzo
ligre.com.

7.3 MANUTENZIONE

Per garantire un funzionamento sicuro a lungo, si consiglia di far esequire
una manutenzione LIGRE siji dopo ogni 300 kg di caffe macinaro dal LICRE
servizio di assistenza.

Il LICRE Customer Cenfer e lieto di offrirti assistenza.

25


http://www.ligre.com

DATI TECNIC]

8 DATI TECNICI

TipO Macinacaffe siji
Tensione 220-240V ~ 50 Hz
Potenza assorbita 320 W

Livello di potenza sonora <70 dB(A)

Giri al minuto 1.350 giri/min
Potenza produttiva 1-39/s

Volume del confenitore per chicchi 250 g

Peso a vuoto 6,7 Kg

Larghezza x altezza x profondita 140 X 345 X 224 mm

Temperatura ambiente
per il corretto funzionamento

da+10°Ca+35°C

Certificazione

26
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LA RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

9 LA RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Qui e riportata una panoramica dei possibili guasti, delle loro cause e di

come eliminarli.

Errore
Perché lo schermo

causa
Il macinacaffe ha re-

fattile del mio macina- gistrato un errore du-

caffée mostra il mes-
SAggio «!1»?

rante la pesatura.

Risoluzione dei problemi

Rimuovere il portafilfro dal
macinacaffe, attendere qual-
che secondo e avviare un
NUOVO processo di macinatu-
ra.

Il grado di macinazio-
ne affuale e Imposta-
fo froppo fine.

Estrarre il portafilfro dal ma-
cinacaffe e impostare un gra-
do di macinazione piu gros-
solano.

Maggiori informazioni nels.3,
"Impostazione del grado di
macinazione",

Il grado di macinazio-
ne e stato impostfato a
un livello piu fine con il
mMmeccanismo di maci-
natura fermo.

Estrarre il portafilfro dal ma-
cinacaffe e impostare un gra-
do di macinazione piu gros-
solano.

Maggiori informazioni nels.3,

"Impostazione del grado di
mMacinazione".

Perche il processo di
pesatura Non si av-
via?

Il portafiliro e stato in-
serito nel macinacaffe
spento.

Controllare che il macinacaffe
Sia collegato e acceso.
Rimuovere il portafilfro dal
macinacaffe, attendere qual-
che secondo e avviare un
NUOVO processo di macinatu-
ra.

Il macinacaffe non e
piu calibrato corretta-
mente.

Ricalibrare il macinacaffe.

Maggiori informazioni nelé 4,
"Calibrazione della bilancia”.
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LA RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Errore Ccausa

Perche il macinacaffe La macinatura e im-
NoN Macina e indica  postata froppo fine e
che il contenitore per il macinacaffe e bloc-
chicchi é vuoto anche cato.

se ci sono abbastan-

Za chicchi?

Risoluzione dei problemi

Aumentare il grado di maci-
nazione utilizzando la mano-
pola. Potreblbe essere neces-
sario girare un infero giro o
piU per eliminare il blocco.
Quindi impostare nuovamen-
fe la macinatura desiderata.

L'uscita della polvere
e/o | dischi di macina-
zione sono bloccati.

Pulire il macinacaffe con un
aspirapolvere, la spazzola
per il portafiliro e, se necessa-
rio, una chiave a forcella mi-
sura 1.

Maggiori informazioni nel7.2,
"Pulizia del meccanismo di
macinatura”.

Perche il mio macina- Il portafiltro e stato
caffe annulla il pro-  tfoccato.

cesso di macinazione

e mostra il messaggio

«!1»7?

Rimuovere il portafilfro dal
macinacaffe, eliminare il caffe
MACINAto e avviare un NUoOvVo
processo di macinazione.

Il macinacaffe o il por-
tafiltro fraballano o vi-
brano durante il fun-
zionamento.

Assicurarsi che il macinacaf-
fé sia posizionaro corretta-
mente e che i piedini in gom-
ma del macinacaffé siono pu-
liti.

Maggiori informazioni nel41,
"Configurazione e collega-
mento”.

Perche la macinatu-  La manopola per I''m-
ra del caffe macina-  postazione del grado
fo non corrisponde  di macinazione e sta-
allimpostazione del  ta serrata eccessiva-

macinacaffe? mente.

28

con il macinacaffe in funzio-
ne, regolare il grado di ma-
cinazione a un livello piu fine
finchée i dischi di macinazione
non si foccano in modo udi-
pile. Il macinacaffe € ora im-
POSTafo su zero. Quindi IMpPo-
stare il grado di macinazione
desiderato.

Maggiori informazioni nels.3,
"Impostazione del grado di
macinazione".



LA RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Errore causa

Perché il caffe maci- Il macinacaffe e an-
NAato nonviene ero-  cora umido dopo la

gata dopo il processo pulizia.

Risoluzione dei problemi

Lasciare asciugare comple-
famente il meccanismo di
macinafura e il macinacaffe.

di macinazione? | chicchi di caffé sono
froppo umidi O tTrop-
PO Oleosi.

Pulire il macinacaffe e il mec-
canismo del macinacaffe e
lasciare asciugare bene il tut-
TO.

Maggiori informazioniin 7.1
"Pulire macinacaffe" e 7.2 "Pu-
lizia del meccanismo di maci-
natura”

Utilizzare altri chicchi di caffe.

Perche il mio macina- Il coperchio del con-
caffe e piurumoro-  fenitore per chicchi

so del solito duranfe il non e montato corret-
processo dimacina-  famente.

Posizionare correffamente il
coperchio sul contenitore per
chicchi.

zione? Il confenitore per
chicchi e vuofto.

Riempire il contenitore per
chicchi con chicchi di caffe
freschi.

Perche il caffe maci- Il caffe macinato pre-
Nato cade durante la  senfa una carica stati-

macinatura? CQ.

Utilizzare il funnel fornito in
dotazione.

Regolare il supporto portafil-
fro.

Maggiori informazioni nelé1,
"Orientamento del portafiltro”.

Bagnare un cucchiaio di ac-
qua senza riempirlo. Quindi
mescolare una volta i chic-
chinel contenitore per chicchi
con il cucchiaio bagnato. In
guesto modo si riduce la cari-
ca statica.

AVVISO

0 Se non sei riuscito a correggere lerrore o se l'errore si verifica fre-

guentemente, saremo liefi di aiutart.

Maggiori informazioni nel2, "Il LICRE Servizio Clienti".
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TUTELA DELL'AMBIENTE ED ENERGIA

10 TUTELA DELL’AMBIENTE ED ENERGIA

RISPARMIARE ENERGIA

Se non utilizzi il tuo macinacaffe per un periodo di tempo prolungato, puoi
spegnerla dallinterruttore di alimentazione sul retro. Cosi puoi risparmiare
energia e tutelare 'ambiente.

CONSERVAZIONE DELL'IMBALLAGGIO

Conservare l'imballaggio originale per un’eventuale spedizione a scopo di
assistenza o manutenzione.

Se cio non fosse possibile, smaltire il materiale diimballaggio in conformita
alle norme locali in materia di gestione dei rifiuti e conferire I''mballaggio
per il riciclo. La prafica borsa in cui e stata consegnata la tua LIGRE siji puo
essere ridtilizzatra per altri scopi. Cosi contribuisci a futelare 'lambiente e a

promuovere la sostenibilita.

SMALTIMENTO DELL'APPARECCHIO

Se un giorno desideri smaltire il tuo macinacaffe, ti preghiamo di farlo nel
rispetto dellambiente, in modo da poter riutfilizzare preziose materie prime. E
possibile richiedere informazioni sugli attuali percorsi di smaltimento presso
'autorita locale o lamministrazione citfading.

30



LA GARANZIA LECALE

11 LA GARANZIA LEGALE

La garanzia legale sul LIGRE siji ha una durata di 24 mesi dal ricevimento
della merce. LICRE non si assume alcuna responsabilita per le conseguenze
di un utilizzo improprio © non conforme alla destinazione d'uso.

IN linea di principio, i danni © malfunzionamenti causati da depaositi 0
Impuritd non sono coperti né dalla garanzia del produttore né dalla
garanzia legale.
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12 IL LIGRE SERVIZIO CLIENTI

La tua soddisfazione e importante per noi. Hai altre domande sulla tua LIGRE

Siji? Hai bisogno di ulteriori informazioni o di supporto per perfezionare la tua
esperienza di caffe?

PUOI contatftarci in vari modi:

INviaci un messaggio dal modulo di contatto su ligre.com
scrivici un'e-mail a: wecare@ligre.com

chiamaci al: +43 5373 62190601

Su richiesta possiamo risponderti anche via WhatsApp

Il LIGRE Customer Center sard volentieri al fuo fianco per aiutarti e congiliarti.

AVVISO

0 Sul nostro sito web tfroverad ligre.com/service molte informazioni ufili
e video sul funzionamento e la manutenzione di LICRE siji olfre a FAQ,
altri manuali e documenti.

Versione 1.1(2025)
Modifiche tecniche ed errori esclusi.

Produttore:
LIGRE CmbH & Co KG - InnstraflRe 2 - A-6342 Niederndorf - Osterreich


http://www.ligre.com
http://www.ligre.com/service

	1 Per la sicurezza
	2 Contenuto della fornitura
	3 LIGRE siji
	3.1 Elementi di comando
	3.2 Accessori

	4 Configurazione e collegamento
	4.1 Configurazione e collegamento
	4.2 Preparare al funzionamento

	5 L'uso
	5.1 grind by weight mode
	5.2 grind by time mode
	5.3 Impostazione del grado di macinazione
	5.4 Trovare il giusto grado di macinazione

	6 Le configurazioni
	6.1 Orientamento del portafiltro
	6.2 Aprire le statistiche
	6.3 Impostazione della luminosità del display
	6.4 Calibrazione della bilancia

	7 La pulizia e manutenzione
	7.1 Pulire macinacaffè
	7.2 Pulizia del meccanismo di macinatura
	7.3 Manutenzione

	8 Dati tecnici
	9 La risoluzione dei problemi
	10 Tutela dell’ambiente ed energia
	11 La garanzia legale
	12 Il LIGRE Servizio Clienti

