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1 SIKKERHED

GENEREL INFORMATION

* Lces betjeningsvejledningen

* Opbevar betjeningsvejledningen

* Tjek enheden for transportskader, undlad aft filslutte, i tilfoelde af skader

TILSIGTET BRUG

Den LIGRE youn portafilfermaskine bruges til at tilberede espresso, opvarme
mcelk og vand og skumme mcelk bade til privat brug og til virksomheder
som kontorer, atelierer eller lignende, men ikke til kontinuerlig massepro-
duktion af fgdevarer.

Enhver anden brug betragtes som forkert og er derfor farlig. LIGRE pdtager
sig intet ansvar for konsekvenserne af forkert brug.

BEGRANSNING AF BRUGERGRUPPEN

Denne enhed kan bruges af bgrn fra 8 ar og opefter og af personer med
nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og
viden, hvis de er blevet overvaget eller instrueret i at bruge enheden pd en
sikker made og forstar de involverede farer.

Bazrn ma ikke lege med enheden.

Renggring og vedligeholdelse af enheden mad ikke udfgres af bgrn, med-
mindre de er celdre end 8 ar og under opsyn.

Opbevar enheden og kablet utilgoengeligt for bagrn under 8 ar.
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SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

A

FARE

Fare for kvcelning

Barn kan tfroekke emballagen over hovedet eller vikle sig ind i den
og blive kval.

* Hold emballagematerialet voek fra barn.
Bzrn kan sluge eller inddnde sma dele og blive kvalt i dem.

* Hold sma dele voek fra barn.

A\

FARE

Risiko for elekirisk stad

Der er risiko for elekitrisk stad p& grund af forkert installation.

* Brug kun enheden i overensstemmelse med specifikationerne pd
typeskiltet og i de tekniske data.

* Tilslut kun enheden fil en korrekt installeret og jordet stikkontakt.

P& grund af skader pd portafilfermaskine er der risiko for elekirisk

stgd.

* Brug kun enheden med et ubeskadiget kabel og netstik.

* Troek aldrig i kablet for af frakoble enheden fra lysnettet.

e Brug kun enheden, nar den er i perfekt stand.

Kontakt med vand eller vanddamp udggr en risiko for elektrisk

stgd.

* Nedsoenk ikke enheden i vand, og hold den ikke under rindende
vand.

* Hold kablet og netstikket veek fra vand og vanddamp.

* Brug kun enheden indendars.

* Tag stikket ud af stikkontakten fgr rengaring.

FARE
Risiko for elekirisk stad
Der er risiko for elekirisk stead pd grund af ukyndige reparationer.

« Abn aldrig enheden.

* Reparationer ma kun udfgres af uddannede specialister.

* Hvis netledningen fil enheden er beskadiget, skal den udskiffes af
producenten, dennes kundeservice eller en filsvarende kvalifice-
ret specialist for at undgad farer.

* Brug kun originale reservedele.
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ADVARSEL

Brandfare

Den portafiltfermaskine bliver varm.

* Ventiler enheden tilstroekkeligt.

* Brug aldrig enhedeni et skab.

Forloengede nettilslutningskabler eller uautoriserede adaptere

kan forarsage brand.

* Brug ikke forlocengerledninger eller flere stik.

* Brug kun adaptere og neftilslutningskabler, der er godkendt af
producenten.

» Kontakt om ngdvendigt en kvalificeret elekiriker for at tiloasse in-
stallationen i hjemmet.

ADVARSEL
Risiko for forbroendinger
Nogle dele af portafilfermaskine bliver meget varme under drift.

» Bergr aldrig varme dele af enheden.
» Sluk for enheden, og lad den kgle of, far du rgrer ved varme dele.

ADVARSEL
Risiko for skoldning
Frisklavede drikkevarer er meget varme.

* Lad drikkevarerne kgle af far indragelse.
* Undgd hudkontakt med varme vcesker og dampe.
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2 LEVERINGENS OMFANG

LIGRE taha

Portafilfermaskine LICRE youn

Kaffebgnner LIGRE taha blend 200 g
Drypbakke

Enkelt filterkurv

Blindfilter

Dobbelt filtferholder med dobbelt filterkurv
Tamper

LIGRE youn quickstart guide og kort vejledning
valgfri adapter til netstik (fil CH, DK, UK)

~NO O~
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3 LIGRE YOUN

1 Lagtil vandfanken 7 Drypbakke

2 Varmtvandsknap 8 Drypgitter

3 Espressoknap 9 Portafilter

4 Dampknap 10 Bryggegruppe
5 Touchscreen 1 Standby-knap
6 Mcelkeskummer
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For at du kan koncentrere dig fuldt ud om at filberede din espresso, har vi
pevidst designet betjieningselementerne pd din portafiltfermaskine s& enkelt,
som muligft.

STANDBY-KNAP

Du kan bruge standby-knappen til at tcende din portafiltermaskine eller g&
i standby-tilstand. PG den made kan du spare energi og stadig sikre, ar din
portafilfermaskine hurtigt bliver varm.

TOUCHSKARM

Det meste af betfjeningen foregadr via tou-
chskcermen pd din LIGRE youn. Den intuitive
prugergroenseflade hjcelper dig med hurtigt af
finde rundt.

Hjemmeskoermen viser bryggegruppens tem-
peratur i venstre side og kedlens temperatur |
hajre side. Hvis du trykker pa displayet i venstre
side, kommer du til menuen sKaffeindstillinger.
Hvis du trykker pd displayet i hgjre side, far du
adgang fil menuen »Kedeltemperatur«. Du kan
vende tilbage til hjiemmeskoermen ved at trykke
P4 de tre prikker gverst pd fouchskcermen.

For yderligere funktioner og generelle indstillinger af din LIGRE youn far du
adgang ved at trykke pd de fre prikker gverst pd touchskoermen.

BUTTERFLIES VARMT VAND, ESPRESSO OG DAMP

Med knapperne pd toppen kan LIGRE butterflies du kan nemt tfroekke varmt
vand, brygge espresso eller lave mcelkeskum. Den butterflies har hver iscer
fo funkfioner:
* Tryk pd
Hvis du frykker pd en butterfly, akfiverer du LIGRE easy mode, med hvilken
du nemt kan f& varmt vand, espresso eller damp.
* Troek
Troekker du en butterfly mod dig, starfer du LIGRE nerd mode. | nerd mode
kan du styre ekstraktionstiden, som du gnsker det. Knappen forbliver i den-
ne position, indtil du vipper den tillbage igen, ©g nerd mode stopper.
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3.2 TILBEH®OR

Du finder falgende renggringsprodukter og accessoires i vores LIGRE
welbshop, sa du fuldf ud kan nyde din kaffeoplevelse.

LICRE
Renggaringsmiddel fil
mcelkesystemet

For at holde LIGRE foamer hygiejnisk ren, brug regel-
Maoessigt LIGRE renggringsmidlet fil moelkesystemet.
Hvis der sidder moelkerester pd damplansen, kan
der dannes sundhedsskadelige rester, og den efter-
felgende renggring bliver betydeligt vanskeligere.

LIGRE
Renggringstalbs

Kafferesterne i bryggegruppen fgrer til en cendring

I smagen af den bryggede kaffe efter kort fid. Ugent-
lig rengering af bryggegruppen anbefales iscer for
at sikre, ar din kaffe altid smager godt.

LIGRE
Afkalkningstalbs

Da kalk i vandet kan forringe funktionen af din youn
og kan forarsage en uoprettelig defekt, bgr du afkal-
ke din LIGRE youn igen og igen.

LICRE
Accessoires

Vores designere har toenkt pd alt og skabt ekstra
filbehar til dig. Tag et kig pd LICRE tilbehgret i vores
webshop. Her finder du enkelt og dobbelt filterhol-
der samtf tamper, leveler og barista pensler i forskel-
lige froeudgaver eller tampermatter af cegte loeder,
maoelkekander, forskellige kaffespecialiteter og me-
get mere.
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4 INDRETNINGEN

4.1 OPSTILNING OG TILSLUTNING

FARE

A Risiko for elekirisk stad

Kontakt med vand eller vanddamp udgar en risiko for elekirisk
stad.

» Anbring ikke enheden pd en overflade, hvor en vandstrdle kan
nd den.

1. Loes venligst sikkerhedsinstruktionerne i1"'Sikkerhed".

2. Opstil din portafiltermaskine pd en ren, vandret og stabil, joevn arbejdsfla-
de.

3. For atjustere kabelloengden skal du skublbe det overskydende kabel pd
bagsiden ind i indersiden af portafilfermaskine og scette den omhyggeligt
fasti den medfglgende fordybning, sa kablet ikke klemmes ind under po-
rtafilfermaskine.

4. Sgrg for, at portafiltermaskine er stabil og ikke vakler.
5. Scet nefstikket i stikkonfakten.
6. Placer drypbakken under bryggegruppen.
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4.2 LIGRE YOUN G@R KLAR TIL BRUG
For du brygger din fgrste espresso, skal du indrette din LICRE youn.

1. Teend for maskinen ved hjcelp af standby-knappen i gverste venstre hjgr-
ne.

2. Fglginstruktionerne pd touchskoermen, nar du tcender for fgrste gang.
Din LICRE youn guider dig fil at foretage nogle vigrige grundindstillinger.

HENVISNING

o Uegnet vand beskadiger din portafilfermaskine eller forringer
funkfionen.

* Fyld kun vand med en maksimal temperatur pd 35 °C ind i vand-
fanken.

* Fyld aldrig med kulsyreholdigt vand.

* Brug ikke destilleret vand eller rent osmosevand. Manglen pd mi-
neraler i vandet kan fgre til, at det sensoriske system i portafilter-
maskine ikke genkender vandet i kedlen, hvilket kan fgre fil funk-
fionsfejl. Brug mineralrigt drikkevand for at f& den bedste smags-
oplevelse og perfekte funktion.

INDSTILLING AF VANDETS HARDHED

Den allerfgrste gang, du toender for din LIGRE youn, vil portafilfermaskine via
displayet guide dig gennem nogle grundlceggende indstillinger.

En af dem er af indstille vandets hardhed. Den korrekte vandhardhed er
vigrig for at sikre, atr din portafiltermaskine informerer dig pd det rigtige tids-
punkt om, at afkalkning er ngdvendig.

1. Fyld en lille beholder med drikkevand.
2. Brug den medfglgende teststrimmel til atf mdle vandets hardhed.
3. Folginstrukfionerne pd rouchskcermen.

HENVISNING

0 Nar du bruger et vandfilter eller et centralt afkalkningssystem
Hvis du bruger et kommercielt tilgoengeligt vandfilter, eller der er
installeret ef centralt afkalkningssystem i dit hjem, skal du indstille
hardhedsniveauet il »bladgjort«. Dette tager hgjde for den scerlige
sammenscetning af vandet fra ionbytteren.

Hvis du ikke har kontrolleret vandets hardhed | begyndelsen pd portafilter-
maskine kan du ogsd kalde indstillingsmenuen frem senere.
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1. Abn menuen »Indstillinger« ved hjoelp af de tre prikker gverst p& fou-
chskoermen.

2. Voelg menupunktet sGenerelf.

3. Tryk pd »Vandets hardhed« og indstil hardhedsgraden for dit vand, og
pekroeff med »OK«,

» Din LIGRE youn er nu indstillet til den lokale vandhdardhed.

PORTAFILTERMASKINE GENNEMSKYL

Din nye portafilfermaskine blev testet grundigr af os for funktionalitet og
kvalitet under produktionen. Den skal skylles to gange fgr farste brug for at
flerne eventuelle rester. Det sikrer, at systemet er optimalt forberedt, og at
den fgrste espresso kan starte med rent vand.

Fyld maskinen med vand:

1. For at dbne vandtanken skal du trykke pd
den forreste kant af Idget og fierne Iaget.

2. Torlaget af med en fugtig klud.

3. Tag vandtanken ud af portafiltermaskine,
skyl den af, fyld den med frisk vand, og scet
vandtanken pd plads igen.
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Gennemskyl maskinen:

1.

Lige sa snart efter cirka 4 minutter at driftstemperaturen er ndet, skal du
fraekke dampknappen (hajre butterfly) fremad mod dig, og giv i T minut
damp i en beholder, der er halvt fyldtr med vand.

ADVARSEL

A Risiko for skoldning

Hvis man bruger for sma beholdere, kan der slippe varm

vanddamp ud.

* Voelg beholderens stgrrelse, sa vanddamp ikke kan fgre fil skold-
ning.

* Placer damplansen, s& du eller andre ikke bliver skoldet af den
udstrgmmende damp.

Effer 1 minut vippes den butterfly filbage igen.
» Dampningen er afsluttet.

For af starte programmet »Skift vand i kedlen« trykker du p& de tre prik-
ker gverst pd fouchskoermen. Veelg »Vedligeholdelse«, voelg derefter »Skift
vand i kedlen« og fglg instrukfionerne pd fouchskcermen til slutningen af
programmet.

Anbring en beholder (mindst 0,5 1), f.eks. den store LICRE mcelkekande, un-
der bryggegruppen.

Lav espresso ved af frykke den mellemste butterfly fremad mod dig, ind-
fil den LICRE youn stopper automatisk. Tip derefter espressoen butterfly fil-
bage igen.

6. Tgm beholderen, og scet den under bryggegruppen igen.

Hent varmt vand ved at tfrykke den venstre butterfly fremad mod dig, indftil
den LICRE youn stopper automatisk. Vip derefter det varme vand butterfly
filbage igen.

Tem beholderen igen, og scet den under bryggegruppen en sidste gang.

9. Lav endnu en espresso, indtil tanken er tfom.

. Fyld vandtanken med frisk vand igen, og placer deni din LIGRE youn.
. Gentag hele skylleprocessen én ganag.

» Den portafiltfermaskine er nu Klar til ar brygge din fgrste espresso.
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5 BETJENING

Din LIGRE youn er forudindstillet, s du kan opnd en rigtig god espresso med
enkle trin. Til din farste espresso skal du bare bruge noget kaffepulver — helst
friskmalet LICRE taha blend.

5.1 LIGRE GUIDE

Vores LIGRE guide er din personlige assistent til driffen af din LIGRE youn.
Den kan voere en stor hjcelp, iscer i begyndelsen. Den guider dig trin for trin
gennem filberedningen af kaffedrikke, analyserer ekstraktionen og hjcelper
dig med af opnd det bedst mulige resultar.
Du kan bruge LICGRE guide nar som helst via hjemmeskoermen.
1. Tryk pd temperaturvisningen for bryggegruppen i venstre side af hjem-
meskaermen.
» Menuen »Kaffeindstillinger« abner.
2. Veelg »Start LICRE-guidex.
» Du Vil nu blive guidet gennem forlgbet.
Bemcaerk venligst, af LIGRE quide er afstemt efter bgnnerne LIGRE taha blend.
Hvis der bruges andre bgnner, kan analysen voere ungjagtig, og derfor
er anbefalingen maske ikke helt korrekt, da hver bgnnetype, blanding og
ristning er forskellig.

5.2 BRYGNING AF ESPRESSO

BRYG ESPRESSO | LIGRE EASY MODE BRYG

| LICRE easy mode er def scerdeles nemt ar brygge rigtig god espresso
nhurtigr og enkelt. Vi har omhyggeligt forudindstillet de vigtigste parametre
for at sikre en optimal og ensartet kaffeudvinding: Bryggetemperaturen,
pbryggepausen, bryggetrykket og dets udvikling under ekstraktionen samt
mMmaoengden af vand.

1. Veelg din foretrukne bryggeprofil fra LIGRE sensory profiles, fordi det har
stor indflydelse pd din espressos aroma og smag.

2. Tryk pd temperaturvisningen for bryggegruppen i venstre side af tou-
chskcermen.

» Menuen »Kaffeindstillinger« dbner.
3. Veelg »LICGRE sensory profile«.

Her kan du veelge mellem LIGRE sensory profiles »brilliant bold«, »vibrant
vigor « 0g »mellow morning«. DU kan finde en beskrivelse af de respekfive
aromaer og smage under 6.2 "LIGRE sensory profiles".



BETJENING

Tryk pd din favoritprofil for at veelge den.

» Den sidst valgte LIGRE sensory profile vil blive gemt, indtil du beslutter
dig forenny.

5. Placer en kop under bryggegruppen.
6. Tryk pd varmtvandsknappen (venstre butterfly) til af forvarme din kop

med varmt vand. For ar afbryde varmtvandsforsyningen skal du trykke
P4 varmvands-knappen butterfly igen.

» Hvis du ikke trykker pd knappen igen, stopper forsyningen af varmt
vand automatisk.

7. Fyld filterkurvens holder med kaffepulver.
8. Komprimer kaffepulveret med en tamper ved at trykke kaffepulveret

lodret ned | filterkurvens holders sigte. Anvend et kontrolleret, joevnt fryk —
uden af vride.

Spoend filterkurvens holder fast i bryggegruppen, og drej filterkurvens
holder til hgjre, indtil det sidder godt fast i bryggegruppen.

. Placer den tgmte, forvarmede kop under bryggegruppen.
. Tryk pd espressoknappen (i midten butterfly) og voelg mellem en enkelt el-

ler dobbelf espresso pd touchskoermen.
» Din LICRE youn begynder med bryggeprocessen.

» Bryggeprocessen stoppes autromatisk ved afslutningen af ekstraktio-
nen.

Hvis du vil afbryde brygningen far tid, skal du frykke kortvarigt pd espres-
soknappen butterfly igen.

Sa snart ekstraktionen er foerdig, kan du fierne koppen.

. For af fijerne filterkurvens holder fra bryggegruppen skal du dreje filter-

kurvens holder fil venstre, indtil den lgsner sig.

. Tag kaffe pucken ud aof filterkurvens holder ved at banke den let mod en

aflceggerkasse, f.eks LICRE Knockbox. For af fierne alle kafferester og olier
skal du skylle filterkurvens holder kort under varmt vand umiddelbart ef-
fer. Det forhindrer rester i at ophobe sig og pdavirke smagen. Ved hjcelp af
en barista pensel eller en blgd baristaklud kan de fine rester ogsa fiernes
fra filterkurven.

. Nar du har brygget espresso, anbefaler vi, af du skyller bryggegruppen

kortvarigt (ogsd kaldet flushing) for at fierne kafferester og olier. | easy
mode trykkes dertil pd espressoknappen (i midren buttertly).

Du kan finde ud af mere i 5.6, "Skyl bryggegruppen med LICRE shpla®.

Hvis det er ngdvendigt, kan du cendre den forudindstillede vandmaengde.
Du kan finde ud af mere i 6.6, "vandmaoengde fil varmt vand og espresso”.
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Hvis du vil lave en cappuccino eller en anden kaffespecialitet med maoel-
keskum, kan du tilberede moelkeskummet pd samme tid som espressoen. DU
kan finde ud af mere i 54, "Tilberedning af maelkeskum®.

BRYG ESPRESSO | LIGRE NERD MODE BRYG

| LIGRE nerd mode har de, der kan lide at eksperimentere, mulighed for selv
at indstille de vigrigste bryggeparametre for hver espresso og manuelt styre
ekstraktionstiden. De forskellige indstillingsmuligheder og visningen af bryg-
gedata pd touchskoermen ggr det muligr ar opnd den gnskede aroma 0og
smag.

1.
2.

Foretag de gnskede indstillinger for din espresso pd touchskcermen.

Tryk pd temperaturvisningen for bryggegruppen i venstre side af tou-
chskoermen.

» Menuen »Kaffeindstillinger« abner.

Her kan du indstille bryggetemperaturen, bryggetrykket og varigheden af
bryggepausen efter dine proeferencer.

Tryk pd den parameter, du vil indstille.

4. Rul op eller ned pd touchskoermen, og bekroeft indstillingen med »OK«.

» Bryggeindstillingerne forbliver gemt, indfil du cendrer dem.
» Den LICRE anbefalede vaerdi er markeret med en prik.
Placer en kop under bryggegruppen.

6. Troek i varmtvandsknappen (venstre butterfly) til at forvarme din kop

med varmt vand. For ar stoppe filfarslen af varmt vand skal du vippe
varmtvandsknappen butterfly tillbage igen.

7. Fyld filterkurvens holder med kaffepulver.
8. Komprimer kaffepulveret med en tamper ved at trykke kaffepulveret

lodret ned i filterkurvens holders sigte. Anvend et kontrolleret, joevnt fryk —
uden af vride.

Spcend filterkurvens holder fast i bryggegruppen, og drej filterkurvens
holder fil hajre, indtil det sidder godt fast i bryggegruppen.

. Placer den tgmte, forvarmede kop under bryggegruppen.

Troek i espressoknappen (i midten butterfly) til dig.
» Din LICRE youn begynder med bryggeprocessen.

. DU bestemmer ekstraktionstiden i nerd mode helt selv. Du kan afslutte ek-

strakfionen ved at vippe espressoknappen tilbage igen.

. Tag koppen ud af portafilrermaskine.
. For atfljerne filterkurvens holder fra bryggegruppen skal du dreje filter-

kurvens holder fil venstre, indtil den lgsner sig.

17
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15. Tag kaffe pucken ud daf filterkurvens holder ved at banke den let mod en
aflceggerkasse, f.eks LICRE Knockbox. For at fierne alle kafferester og olier
skal du skylle filterkurvens holder kort under varmt vand umiddelbart ef-
fer. Det forhindrer rester i atr ophobe sig og pdavirke smagen. Ved hjcelp af
en barista pensel eller en blgd baristaklud kan de fine rester ogsa fiernes
fra filterkurven.

16. Nar du har brygget espresso, anbefaler vi, at du skyller bryggegruppen
kortvarigt (ogsa kaldet flushing) for at flerne kafferester og olier. | nerd
mode for at ggre dette skal du traekke i espressoknappen (i midten but-
ferfly) mod dig, og vip den filbage igen for at afslufte processen.

Du kan finde ud af mere i 5.6, "Skyl bryggegruppen med LIGRE shpla".

Hvis du vil lave en cappuccino eller en anden kaffespecialitet med maoel-
keskum, kan du tilberede moelkeskummet pd samme tid som espressoen. DU
kan finde ud af mere i 54, "Tilberedning af maelkeskum'.

5.3 ANDRE SMAG OG DUFT

En perfekt espresso er resultatet af et harmonisk samspil mellem forskellige
faktorer — fra bgnnernes kvalitet, friskhed og ristning og den rigtige for-
mMalingsgrad, til professionel tampning og proecist indstillede bryggepara-
metre som temperatur, tfryk og bryggepause, til god vandkvalitet. Det ggr det
muligt at opnd et afbalanceret resultat af bitterhed, syre og sgsdme.

Hele bryggeprocessen — fra forbrygning (0gsa kendt som pre-infusion)

til bryggepause og ekstraktion — bgr tage omkring 25 til 35 sekunder. Her
kan du finde ud af, hvad der er vigfigr i detaljer, for ar aroma og smag kan
udvikle sig optimalt, og hvordan du kan pdvirke dem.

FORMALINGSGRAD

Formalingsgraden har stor indflydelse pd espressokvaliteten, da den
pbestemmer, hvor mange aromaer og smagsstoffer der frigives fra kaffe-
pulveret. En finere formalingsgrad scenker vandgennemsirgmningen, da
vandet mgder mere modstand. Det gger ekstraktionstiden, hvilket giver
mere infense aromaer og en stcerkere smag. Men hvis formalingsgraden
er for fin, kan espressoen smage »overekstraheret« 0g virke bitter eller

for stoerk. En grovere formalingsgrad far vandet fil at strgmme hurtigere
gennem kaffepulveret og forkorter ekstraktionstiden. Det giver som regel en
mildere og lettere smag. Hvis formalingsgraden er for grov, kan espressoen
blive sunderekstraheret« og smage ret surt eller fladt, da der frigives fcerre
aromaer og smagsstoffer.

En god kaffekvoern er derfor et vigtigr modstykke til din portafiltfermaskine.
Vi anbefaler, at du bruger den bedste LIGRE youn afstemte kaffekvaern
LICRE siji. Takket voere deres grind by weight feknologi far du den proecise
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maoengde formalet kaffe, du har brug for, og den fint indstillelige mikrome-
friske indstilling giver dig mulighed for hurtigt at finde den rigtige forma-
lingsgrad.

BRYGCGETEMPERATUR

De sure og bitre smagsstoffer i kaffen oplases forskelligr afhcengigt af bryg-
getemperaturen, hvilket har indflydelse pd smagen. Sure smagsstoffer er
leftere oplaselige og udvindes ved lavere temperaturer. En hgjere tempe-
ratur udtroekker flere smags- og aromastoffer, hvilket farer til mere intense
0g ofte mere komplekse aromaer. Men hvis temperaturen er for hgj, kan
kaffen blive bitter.

Med din LICRE youn har du mulighed for at veelge en bryggetemperatur
mellem 86 0g 99 °C; en temperatur pd 94 °C er forudindstiller som en anbe-
faling. Vi anbefaler ar brygge ved denne temperatur fgrst og farst derefter
variere den, hvis det er ngdvendigt.

BRYGGETRYK

Bryggetrykket er ansvarligr for at oplase de ceteriske olier og dermed for
de mange forskellige smage og aromaer. For lavt bryggetryk kan fgre fil
en vandig, lys og underekstraheret espresso, da aromaen ikke kan udvikle
sig fuldt ud. Overdrevent fryk har proecis den modsatte effekt. Espressoen
smager meget infenst, og farven bliver mgrkere. For at opnad en afbalan-
ceret smag, en afbalanceret aroma og en smuk crema skal du bruge et
bryggetryk pd 9 bar.

Med din LICGRE youn har du mulighed for at indstille et bryggetryk mellem 8
0g 10 bar; et fryk pd 9 bar er forudindstillet som en anbefaling.

BRYGGEPAUSE

Bryggepausen er en vigtig del af bryggeprocessen. Den bestar af fasen
forbrygningen, bryggepausen og den efterfglgende egentlige ekstraktion.
Under forbrygningen fugtes kaffen kun kortvarigt, pulveret begynder at
svulme joevnt op, 0og de farste smagsstoffer frigives. Under bryggepausen
tfroenger vandet ind i den malede kaffe, hvilket far den fil ar svulme yder-
ligere op og aktivere yderligere smagsstoffer. Jo loengere bryggepause, jo
lettere friggres kaffens aromaer og smagsstoffer, og jo mere infens dufter o
smager espressoen.

Med din LICRE youn har du mulighed for at veelge en bryggepause med en
varighed pd mellem 0,5 0g 6 sekunder; en varighed pd 2 sekunder er foru-
dindstillet som en anbefaling.

LIGRE SENSORY PROFILES

For LIGRE youn har vi skabt tre af vores egne bryggeprofiler: LIGRE sensory
profiles. Hver bryggeprofil er baseret pd proecis kontrol af bryggepro-
cessens faser og bryggeparametrene. Ved af finjustere alle faktorer kan

9
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mMan fremhaoeve bestemte smage og fremhoeve sadme, syre eller bitterhed.
Det giver dig mulighed for atf brygge din espresso, sa den passer fil din indivi-
duelle smag.

Du kan finde ud af mere i 6.2, "LIGRE sensory profiles".

Ud over de farnoevnte mulige indstillinger pd din LICRE youn har fglgende
parametre ogsa indflydelse pd din espressos aroma 0g smad.

EKSTRAKTION OG FLOWRATE AF VAND

Under ekstrakfionen presses varmt vand gennem den moettede kaffe-
grums under hajt tryk, hvilket frigiver de karakteristiske aromaer og smags-
stoffer og skaber espressoens crema. Ekstraktionens varighed er en vigtig
faktror her. Hvis ekstraktionstiden er kortere, smager espressoen ret frugt-
agtig, mild, syrlig og har kun en lef crema. Hvis ekstraktfionstiden er lcengere,
smager espressoen mere infens og bitter, de ristede smage traeder frem, 0g
cremaen bliver rigere. Ekstraktionstiden er toet forbundet med flowraten af
vand. Flowraten af vand, dvs. den mocengde vand pr. sekund, der strgmmer
gennem kaffe pucken, skal veere mellem 1,8 0g 1,5 liter for at fa en rigtig god
espresso under ekstrakfionen 2,4 ml/s.

| LIGRE nerd mode kan du fglge proecis, hvor hurtigt vandet Igber under
ekstraktionen pd touchskcermen og indstille formalingsgraden og bryg-
geparametrene, hvis det er ngdvendigt. Du kan finde ud af mere i 5.2, "Bryg
espresso i LIGRE nerd mode bryg".

VANDMANGDE

Mcengden af vand i din kop og forholdet til de kaffepartikler, der er oplast

I vandet, pavirker ogsa espressoens aroma 0g smag. Kort sagt: Jo mindre
vand du bruger, jo mere infens bliver din espresso. Parameteren for detfte
er den sakaldte brew rafio. Den brew ratio beskriver forholdetr mellem den
foerdige espresso i koppen og moengden af kaffepulver i filterkurvens
holder. I standardindstillingerne for LIGRE youn fastlcegger vi brew ratio for
vores LICRE taha blend 1il 1.2,5. Med andre ord: Af 1 g kaffepulver opstar 2,5 g
espresso i en kop. Disse brew ratio er blevet omhyggeligt testet og proecist
defineret af vores udviklere og baristateamet for ar give bdade nybegyndere
og erfarne hjiemmebaristaer fremragende espresso lige fra starten.

En simpel espresso opndas dermed LIGRE youn af 11 g kaffepulver 27,5 g hhv.
27,5 ml espresso. Til en dobbelt espresso 16 g kaffepulver 40 g hhv. 40 m
espresso i en kop. Prcecis disse moengder er ogsd i LIGRE siji den foru-
dindstillede kaffekvoern. Sammen med LICRE youn far du pd denne made
easy mode en rigtig god espresso.

Der beregnes normalf brew ratios fil kaffedrikke flg. fornold fil

20



BETJENING

e Ristrefto 1111115
e ESpresso 1151125
* LUNQO 125114

MANGDE KAFFEPULVER

Ligesom moengden af vand, er ogsd moengden af kaffepulver brugt i brew
rario en anden faktor, hvilket bidrager til en perfekt espresso. Afhcengigt

af din smagqg, bruges 7-11 g kaffepulver til en enkelf espresso 0g 14-18 g fil en
dobbelt. Ogsd her kan du eksperimentere efter dine egne prceferencer. Vi
anbefaler 11 g kaffepulver til en enkelt 0g 16 g fil en dobbelt espresso.

STAMPE OG KONTAKTTRYK

Det tryk, du presser kaffepulveret med i filtferkurvens holder, har indflydelse
pa ekstraktionstiden og flowraten af vand. Hvis indgrebet er for stramt, @ges
vandets modstand, hvilket kan forlcenge gennemlglbstiden, og flere ugn-
skede stoffer kan blive udvundet. Hvis du ikke stamper hardt nok, vil vandet
ikke finde nok modstand, og kontakttiden mellem vand og kaffepulver vil
veere for kort. Espressoen smager vandigt og kedeligt.

Det anbefalede kontfakttryk er ca. 15 kg som du skal komprimere kaffepul-
veret med. Sgrg for ar stampe lodret nedad. Tamperen mad ikke drejes, da
det kan forarsage channeling.
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5.4 TILBEREDNING AF MALKESKUM

Med Autosteam-damplansen, LICRE foamer, kan du kan forvandle mcelk og
egnede meelkeerstarninger til perfekt moelkeskum.

A\

ADVARSEL
Risiko for forbroendinger
Damplansen bliver varm under drift.

* Ror kun ved damplansen pd den sorte beskyttelseskappe under
prug.

/\

ADVARSEL

Risiko for skoldning

Hvis man bruger for smad beholdere, kan der slippe varm

vanddamp ud.

* Voelg beholderens stgrrelse, sa vanddamp ikke kan fgre fil skold-
ning.

* Placer damplansen, s& du eller andre ikke bliver skoldet af den
udstrgmmende damp.

i

HENVISNING

For at lave perfekt mcelkeskum anbefaler vi, ar du kortvarigt
froekker damp fgr hver moelkeskumstilberedning. Det vil fierne
evenfuel kondensvand fra damplansen. For at ggre dette skal
du traekke i dampknappen (hgjre butterfly) frem mod dig et kort
gjeblik, og vip den sa tilbage igen.

LAV MALKESKUM | LIGRE EASY MODE FORBEREDE

1. Fyld en meelkekande med meelk eller en moelkeerstatning. Serg for, ar
der er plads nok i din beholder fil mcelkeskummet.

2. Stil

mcelkekanden pd drypbakken.

3. Dyp LIGRE foamer sa langtind i moelkekanden, indtil den tynde spids for-
svinder helt ned under moelkens overflade, men ikke rgrer bunden. Den fi-

ne

sorte ring skal voere synlig lige over mcelkens overflade.

4. Tryk p& dampknappen (hajre butterfly).
5. Veelg den gnskede meelkeskumtekstur og mcelketemperatur ved af rulle

op

og ned pad fouchskoermen. Du kan veelge mellem 10 skumniveauer og

3femperaturniveauer.

>

>
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Din LICGRE youn begynder med opskumning.
Processen stoppes automartisk, nar opskumningen er foerdig.
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Q.

Tryk kortvarigr pd dampknappen for at afboryde den automatiske op-
skumning butterfly igen.

Sa snart din LIGRE youn er foerdig med af skumme, skal du tage LIGRE foa-
mer ud af beholderen.

Umiddelbart effer dampfunktionen skal du tarre LICRE foamer med en
fugtig mikrofiberklud for af fierne eventuelle moelkerester. Det vil spare dig
for problemer senere.

Skyl LICRE foamer i et par sekunder ved at lade dampen butterfly aktivere.

LAV MAELKESKUM | LIGRE NERD MODE FORBEREDE

1.

Fyld en mcoelkekande med mcelk eller en moelkeerstatning. Serg for, ar
der er plads nok i din beholder fil mcelkeskummet.

2. Stilmeelkekanden pd drypbakken.
3. Dyp LIGRE foamer sa langt ind i mcelkekanden, indtil den tynde spids for-

svinder helt ned under mcoelkens overflade, men ikke rgrer bunden. Den fi-
ne sorte ring skal voere synlig lige over meelkens overflade.

Troek i dampknappen (hajre butterfly) fremad mod dig.

» Din LICRE youn begynder med opskumning. Mcelkeskummets aktuelle
femperatur vises pd touchskoermen.

Du kan nu selv justere kvaliteten af moelkeskummet ved at justere neds-
cenkningsdybden og placeringen af LICGRE foamer i din maoelkekande.

Nar dit moelkeskum har ndet den gnskede kvalitet, skal du vippe dampen
butterfly tilbage igen.

» Dampfunkfionen er stoppet.

7. Tag LICGRE foamer ud af beholderen.
8. Umiddelbart efter dampfunktionen skal du t@rre LIGRE foamer med en

fugtig mikrofiberklud for at fierne eventuelle moelkerester. Det vil spare dig
for problemer senere.

Skyl LIGRE foamer i ef par sekunder ved at lade dampen butterfly aktivere.
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5.5 TILFOJELSE AF VARMT VAND

Vi anbefaler, at du forvarmer din kop med varmt vand, s& aromaen og
smagen udvikler sig endnu bedre, og du kan nyde din kaffe dejlig varm. Du
skal 0ogsa bruge varmt vand til andre kaffedrikke som en Caffé Americano,
en extended coffee eller lignende.

VARMT VAND | LIGRE EASY MODE HENVISE TIL

1. Placer en kop under bryggegruppen.

2. Tryk p& varmivandsknappen (venstre butterfly).

3. Veelg den gnskede moengde vand. Du kan veelge mellem to maengder.

» Din portafilfermaskine udsender den forudindstillede moengde varmt
vand.

4. For at afbryde varmtvandsforsyningen skal du frykke pd varmvands-
knappen butterfly igen.

» Din LICRE youn stopper automatisk udpumpningen af varmt vand, sd
snart den valgte maengde vand er udpumpet.

Hvis det er ngdvendigt, kan du cendre den forudindstillede vandmaengde.
Du kan finde ud af mere i 6.6, "vandmaoengde fil varmt vand og espresso”.
VARMT VAND | LIGRE NERD MODE HENVISE TIL
1. Placer en kop under bryggegruppen.
2. Troek i varmtvandsknappen (venstre butterfly) til dig.

» Din portafiltermaskine udpumper varmt vand.

3. For atf stoppe varmtvandsforsyningen skal du vippe varmtvandshanen
butterfly tilbage igen.

5.6 SKYL BRYGGEGRUPPEN MED LIGRE SHPLA

Ved hjcelp af espressoknappen kan du nemt skylle bryggegruppen med
varmt vand. PA LICGRE shpla Igber betydeligr mere vand gennem brygge-
gruppen end ved almindelig espresso ekstraktion.

Skylning, ogsa kendf som flushing, hjcelper dig med atf renggre brygge-
gruppen hurtigt og effektivt og fjerne kafferester efter hver kaffeudtroekning.
LICRE SHPLA | EASY MODE

1. Fjern filterkurvens holder fra bryggegruppen.

2. Tryk espresso butterfly.

» Bryggegruppen skylles med varmt vand. Efter ca. 15-20 sekunder, af-
hoengigt af indstillingen LIGRE sensory profileog en kort aforydelse be-
gynder LICGRE shpla filstanden, og bryggegruppen skylles.

» Displayet »LIGRE shpla« vises.

24



BETJENING

3. For at afbryde skylleprocessen pd forhdnd skal du trykke pd espresso
pbutterfly igen.

>

Din LICRE youn afslutfer processen i easy mode automartisk.

LIGRE SHPLA | NERD MODE
1. Fjern filterkurvens holder fra bryggegruppen.
2. Troek espressoen butterfly fremad.

4

>

Bryggegruppen skylles med varmt vand. Effer ca. 15-20 sekunder af-
hoengigt af indstillingen LICRE sensory profile og en kort afbrydelse be-
gynder LICRE shpla tilstfanden, og bryggegruppen skylles.

Displayet »LIGRE shpla« vises.

3. For at stoppe flushing-processen tipper du espressoen butterfly tilbage
igen.

i

HENVISNING

LICRE shpla udlgses automatisk, hvis der ikke opbygges noget

eller for lidf fryk i bryggegruppen, eller mere proecist i brygge-
novedet. Det sker, hvis kaffepulveret er formalet for groft, eller

hvis mcengden af kaffepulver er for lille. Nar filferkurvens holder

er fastspoendt med kaffepulver, betyder det, ar espressoen ikke
udtraekkes som normalt og uden tryk. Sgrg derfor for at bruge den
rigtige formalingsgrad, den rigtige moengde kaffepulver og pro-
fessionel stampning. Du kan finde ud af mere i 5.3, "A£ndre smag og
duft".
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5.7 TOM DRYPBAKKEN

Drypbakken kan fastggres til dit kgkken via en magnet portafiltermaskine.
Du kan fierne dem ved blot atf tfroekke dem fremad.

Nar drypbakken er fuld, kan du se det pd flyderen, der stikker ud af dryp
risten. | sa fald bedes du fgmme skdlen.

1. Fjern forsigtigt drypbakken fra portafilter-
maskine.

2. Fjern dryp risten fra drypbakken, og tgm
den.

3. Benvyft lejligheden til af renggre dryp risten og
drypbakken under rindende vand med en
blgd svamp.

4. Scet dryp risten tilbage pd drypbakken. Sgrg
for, ar gitteret er korrekt justeret.

5. Skub drypbakken op pd portafilfermaskine
indtil magneten tiltroekker drypbakken.
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6 INDSTILLINGERNE

Hvis det er ngdvendigt, kan du bruge fouchskcermen il ar justere mange af
indstillingerne pd din LICRE youn effer dine proeferencer.

Disse omfatter kaffeindstillingerne med de individuelle bryggeparametre (6.1)
Og den LIGRE sensory profiles (6.2), kedeltemperaturen (6.3), mcelkeskummets
tekstur og remperatur (5.4) og vandmaoengderne fil varmt vand og espresso |
LICRE easy mode (6.6).

Der er 0gsa andre nyttige funkfioner som f.eks. timeren (6.4) og LICRE eco
mode (6.5), som gar livet leffere og hjcelper med at spare pd strgmmen. DU
kan ogsa cendre generelle indstillinger som sprog, tid, dato og vandets
hardhed eller gendanne fabriksindstillingerne (6.7).

6.1 BRYGGEPARAMETRE

Du kan indstille bryggeparametrene temperatur, fryk og varighed af bryg-
gepausen individuelf for ar pavirke aromaen og smagen af din espresso,
som du gnsker.

1. Tryk pd temperaturvisningen for bryggegruppen i venstre side af tou-
chskoermen.

» Menuen »Kaffeindstillinger« dbner.

2. Voelg den bryggeparameter, du vil cendre: »Bryggetemperatur«, »Bryg-
getryk« eller »Bryggepause«. Den anbefalede og forudindstillede brygge-
femperatur er 94 °C, et bryggetryk pd 9 bar og en bryggepause med en
varighed pd 2 sekunder.

3. Rulop eller ned pd touchskoermen, og bekroeft indstillingen med »OK«.
» Bryggeindstillingerne forbliver gemt, indtil du cendrer dem.
» Den LICRE anbefalede voerdi er markeret med en prik.

4. DU kan vende tilbage til hjemmeskoermen ved at trykke pd de tre prikker
gverst pd touchskoermen.

Du kan finde flere oplysninger om bryggeparametrene og andre faktorer,
der pavirker dem, pd 5.3 "4A&ndre smag og duft”.
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6.2 LIGRE SENSORY PROFILES

For LIGRE youn har vi skabt tfre af vores egne bryggeprofiler: LIGRE sensory
profiles. Hver bryggeprofil er baseret pd proecis kontrol af bryggepro-
cessens faser og bryggeparametrene. Espressoens smagsprofil varieres
her, iscer under forbrygningen, og pavirkes af den forskellige mcengde og
varighed af fugtning af kaffegrumset med vand. Ved af finjustere alle fak-
torer kan man fremhaeve bestemte smage og fremhaoeve sgdme, syre eller
pitterned.

Du kan veelge mellem feglgende LIGRE sensory profiles :

* prilliant bold for en infens, let bitter, chokoladeagtig espresso.
e vibrant vigor for en afbalanceretr aroma og smag.
* mellow morning for en mildere, let syrlig, frugragtig espresso.

1. Tryk pd temperaturvisningen for bryggegruppen i venstre side af tou-
chskcermen.

» Menuen »Kaffeindstillinger« dbner.
2. Vcelg »LIGRE sensory profile«.

3. Rul op eller ned pd touchskcermen, og bekroeft den gnskede LICRE sen-
sory profile med »OK.

» Den valgte LIGRE sensory profile forbliver gemt, indtil du cendrer det.

4. DU kan vende tilbage til hjemmeskoermen ved at trykke pd de tre prikker
gverst pd touchskoermen.

6.3 KEDELTEMPERATUR

Dampen til produktfion af meelkeskum genereres i din kedel LICRE youn. Du
har mulighed for at voelge en kedeltemperatur mellem 120 0og 130 °C. Hvis du
ikke vil skumme mcelk, kan du ogsd bare slukke for kedlen for af spare pd
strgmmen.
1. Tryk pd temperaturvisningen for kedlen i hgjre side af hjiemmeskoermen.
» Menuen »Kedeltemperatur« abner.
2. For at tcende eller slukke for kedlen skal du trykke pd skyderen ved siden
af sKedel«.
» Nar controlleren er tcendt, lyser den kraftigt; nar den er slukket, er den
doempet.

3. For atrindstille temperaturen skal du trykke pd »Kedeltemperatur« Med
din LIGRE youn har du mulighed for at veelge en kedeltemperatur mellem
120 0g 130 °C ; en temperatur pd 125 °C er forudindstillet.
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4. Rul op eller ned pd touchskcermen, og bekroeft den gnskede temperatur
med »OKx.

» Den valgte temperatur forbliver gemt, indfil du cendrer den.
» Den fra LICRE anbefalede temperatur pd 125 °C er markeret med en
prik.

5. Du kan vende tilbage til hjemmeskcermen ved af trykke pd de tre prikker
gverst pd ftouchskcermen.

6.4 TIMER-KONTAKT

Vi gnsker, ar du kan bruge LIGRE youn sd enkelf og bekvemt som muligt. For
eksempel, sa du kan drikke din fgrste espresso om morgenen uden ar skulle
vente, eller hvis du nogle gange glemmer at slukke for portafiltermaskine
om aftenen, kan du bruge den praktiske timer pd din LIGRE youn. Nar den
er indstillet effer dine behov, behaver du ikke loengere ar bekymre dig om ar
foende din portafiltermaskine og slukke den igen om affenen.
1. Tryk p& de tre prikker gverst pd touchskoermen.

» Hovedmenuen for indstillingerne dbnes.

2. For afslatimeren til eller fra skal du trykke pd skyderen ved siden af »Ti-
mer«.

» Nar confrolleren er toendt, lyser den kraftigr; nar den er slukket, er den
doempet.

3. For atindstille timeren skal du trykke direkre pd »Timer.
» Menupunktet »Timer« abner.

4. Tryk for at veelge de dage, hvor du vil gemme den samme toend- 0g sluk-
fid.
» De valgte dage er understreget pd touchskoermen.

5. For at indstille tiderne for fimeren skal du frykke pd blyantsikonet i gverste
hajre hjgrne.

6. Tryk pd plustegnet, og indstil tcend- og sluk-tid. Bekroeft fiden med »OK«.

Du kan ogsd indstille flere gange om dagen. Det gar du ved at frykke pd
plustegnet igen, nar du har indstillet et tidspar.

7. Brug de tre prikker i den gverste linje til af g& et punkt filbage i menuen.
Her kan du aktivere eller deaktivere timeren for hver enkelt dag ved at
frykke pd skyderen til venstre for de enkelte dage.
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8. Hvis du vil deaktivere eller helf slette en individuel tfcend og sluk-tid, skal
du fgrst tfrykke pd den relevante ugedag og derefter pd blyantssymlbo-
let i averste hajre hjgrne. bu kan Nu bruge skyderen til venstre for toend
og sluk-tiden til ar deaktivere den (eller aktivere den, hvis den tidligere var
deaktiveret). Tryk pd »X« til hgjre for tcend og sluk-tiden for af slette denne
fidsprogrammering.

9. Du kan vende filbage til hlemmeskoermen ved at frykke pd de tre prikker
gverst pd touchskcermen.

6.5 LIGRE ECO MODE

For af spare pd stremmen har vi udstyret LIGRE youn med en infelligent ener-
gibesparende filstand, vores LICRE eco mode. Er den LICRE eco mode er
akfiveret, scenkes temperaturen i bryggegruppen og kedlen automartisk
effer et fidsrum, som du kan indstille.

Hjemmeskoermen er i LICRE eco mode dcempet. Hvis du frykker pd tou-
chskocermen, opvarmes din LIGRE youn hurtigt og er Klar pd bare 1 minut.
1. Tryk pd de fre prikker gverst pd touchskoermen.

» Hovedmenuen for indstillingerne abnes.

2. For at aktivere eller deaktivere eco mode , skal du trykke pd skyderen ved
siden af »LICRE eco modex.

» Nar den er aktiveret, lyser controlleren kraftigr op; ndr den er deaktive-
ret, er den dcempet.

3. For atindstille den varighed, effer hvilken LIGRE youn skal skiffe til eco mo-
de fryk pd »LIGRE eco modex.

4. Under den fgrste opstart vises en meddelelse pd fouchskoermen om LI-
GCRE eco mode. Nar du har lcest den, skal du bekroeffe med »OK«.

» Menupunkrfet sAkfivering efter« dbner.

5. Rul op eller ned pd touchskoermen, og bekroeft det gnskede fidspunkt
med »OK.

» Den valgte varighed, som eco mode skal aktiveres efter, forbliver gemt,
indtil du cendrer den.

6. Du kan vende tilbage til hiemmeskoermen ved at frykke pd de tre prikker
gverst pd touchskcermen.
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ENERGIBESPARENDE SLUKNING

SA du kan bruge den ubrugte tilstand i din LIGRE youn for af spare endnu
mere energi er der en automatisk energibesparende slukkefunktion. Den
LICGRE youn skiffer fil standby-tilstand.

Nar LICRE youn er ubrugt i 8 timer, og den ikke blev LIGRE buftterfly betjent,
eller fouchskcermen bergrt, vises en besked 10 minutter fgr slukning Du har
mulighed for at veelge, hvor lcenge beskeden skal vises, »Afbryd proces« pd
touchskoermen. Din LIGRE youn forbliver tacendt og skifter ikke il standby-Til-
stand.

6.6 VANDMANGDE TIL VARMT VAND OG ESPRESSO

Den LIGRE youn giver dig mulighed for at LICRE easy mode forudindstille
maengden af vand fil varmt vand — f.eks. til en Caffe Americano — og fil
espresso i henhold til dine proeferencer og kopstarrelser.

Du kan gemme to moengder: fil lidt eller meget varmt vand eller til en enkelt
eller dobbelt espresso.

1. Tryk pd de fre prikker gverst pd touchskoermen.
» Hovedmenuen for indstillingerne abnes.
2. Vcelg »LIGRE easy modex.

» Menupunktet »LIGRE easy mode« dbner. Her kan du indstille moengden

af vand til varmt vand og espresso.

3. For moengden af kogende vand, bergr »lidt« hhv. smeget«for maengden
af espressovand bergr senkelf« hhv. sdobbelt«, loes beskeden, der kom-
mer frem, og bekrceft den med »OK«.

4. Rul op eller ned for ar cendre moengden, hvis det er ngdvendigt, og be-
kroeff med »OK.

» De sidst indstillede vandmaoengder forbliver gemt, indtil du beslutter dig

for andre mcengder.

5. Du kan vende tilbage fil hjiemmeskoermen ved at tfrykke pd de tre prikker
gverst pd ftouchskoermen.
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6.7 GENERELLE INDSTILLINGER OG OPLYSNINGER

1.
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For generelle indstillinger og andre funktioner og oplysninger skal du
frykke pd de tre prikker i midten i den gverste kant af fouchskcermen pd
hjemmeskoermen.

under menupunkret sGenerelt« kan sprog, fid, dato og vandets hardhed
indstilles. Du kan ogsa nulstille din portafiltfermaskine til fabriksindstillinger-
ne.

under »Vedligeholdelse« far du adgang til programmerne for afkalkning,
renggring af damplansen, renggring af bryggegruppen, udskiffning af
kedelvandet og tfransportaflab.

under »Om denne LIGRE youn« finder du for sEnhed« de akfuelle soffwa-
reversioner og »Stafistik« oplysninger om antallet af kaffe-, varmtvands-
og dampdispenseringer samt den akfuelle tilkalkningsgrad.

Du kan vende filbage fil hiemmeskcermen ved at tfrykke pd de fre prikker
gverst pd touchskoermen.
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7 RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

For af sikre, at du alfid kan nyde en vidunderlig aromatisk espresso og moel-
keskum, anbefaler vi regelmaoessig pleje og rengering af din espressoma-
skine portafiltermaskine. Dette vil 0gsa forloenge levetiden for din LIGRE youn.

Noget af det er manuelt arbejde. Ved afkalkning, renggring af damplansen
Og rengering af bryggegruppen stgttes din LICGRE youn takket voere de spe-
cialudviklede infegrerede renggringsprogrammer.

Selv hvis der er behov for udskiftning af kedelvand eller tgmning far
fransport, leder din LIGRE youn dig gennem den respektive proces.

HENVISNING

0 Under ligre.com/service finder du oplysninger og vejledninger om
renggring med en raekke nyttige instruktionsvideoer.

HENVISNING

0 Uegnede renggringsmidler eller forkert dosering vil skade din
LIGRE youn. Vi anbefaler at bruge LICRE renggringsmidlerne. Den
LIGRE renggringsmidlerne er specielt designet til din LIGRE youn og
optimeret fil denne portafiltermaskine. De muligggr optimal ren-
goring og sikrer en lang levetid for din LIGRE youn.

7.1 RENGORING AF DAMPLANSEN

@JEBLIKKELIG RENG@RING AF DAMPLANSEN

Renggr damplansen effer hver opskumningsproces. Hvis der sidder moelke-
rester pd damplansen, kan der dannes sundhedsskadelige rester, og den
efferfglgende rengaring bliver betydeligr vanskeligere.

1. Straks effer dampfunktionen skal du tgrre damplansen af med en vad mi-
krofiberklud for at fierne eventuelle moelkerester.

2. Skyldamplanseni et par sekunder ved af trykke pd dampknappen.

ADVARSEL

Risiko for skoldning
* Placer damplansen, sa du eller andre ikke bliver skoldet af den
udstrgmmende damp.
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UGENTLIG RENG@RING

1. Klarggr LIGRE moelkesystemets renggringsmiddel:
Giv 25 ml LIGRE Renggaringsmiddel il moelkesystem med 225 ml Heeld van-
defien mdlekande med 0,5 | kapacitet.

» | alf 250 ml Rengaringsoplgsning i forholdet 1.9.

2. For at dbne renggringsprogrammert skal du frykke pd de tre prikker
gverst pd fouchskcermen.

3. For atf starte programmet til rengering af damplansen skal du fgrst frykke
pA de tre prikker | midten gverst pd tfouchskcermen pd hjemmeskcermen.

4. Veelg menupunktet svVedligeholdelsex.
5. Vcelg »Renggring af domplansenx.
6. Folginstruktionerne pd displayet.

HENVISNING

0 I Trin 3/9 »Rengg@ring af damplansen
vil du blive bedt om at skrue haoetten
af damplansen og renggre den. Se
venligst grafikken ved siden af.

7.2 RENGORING AF PORTAFILTERMASKINE OG DRYPBAKKEN

Vi anbefaler af renggre overfladerne pd portafiltfermaskine og dens kompo-
nenfer mindst en gang om ugen.

1. Frakobl portafiltermaskine og vent, til den er kglet af.
2. Traek netstikket ud af strgmforsyningen.

3. Fjern drypbakken fra portafilfermaskine og tam den, hvis det er ngdven-
digt.

4. Fjern dryp risten, og tag den indvendige bakke ud af drypbakken.

Renggr alle dele under rindende vand med en blgd svamp. Du kan ogsd
sagtens renggre dryp risten og drypbakkeindsatsen i opvaskemaskinen,
men ikke aluminiumsrammen fil drypbakken.

Tor drypbakken af med en blad klud.

Tor overfladerne af pd portafiltfermaskine med en fugtig, blad Klud.
Rengar bryggegruppen med en fugfig klud.

For at undgad striber skal du tgrre din LIGRE youn med en blgd klud.

De faglgende komponenter i din portafiltermaskine er lavet af plast og kan
renggres i opvaskemaskinen:

o1

0 ® N O
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* Vandfanken
* Indsatsen fil drypbakken
e Dryp risten

HENVISNING

0 Filtferkurvens holder, filtferkurvene, tamperen og rammen til dryp-
pbakken i aluminium er ikke egnet til opvaskemaskine.
* Renggr venligst disse komponenter forsigtigt med en blgd svamp

under rindende vand, og behandl dem aldrig med grove hus-
holdningssvampe.

7.3 RENGORING AF BRYGGEGRUPPEN OG HOLDER TIL FILTER-
KURVEN

Med et gennemsnitligr forbrug pd ca. 5-10 kopper om dagen bgr brygge-
gruppen renggres en gang om ugen med LIGRE renggringstalbs. Det for-
hindrer cendringer i aromaen 0g smagen af espresso, Cappuccino og
andre kaffedrikke, som ellers ville voere forarsaget af kafferester i brygge-
gruppen.

HENVISNING

0 Nar du renggr bryggegruppen en gang om ugen, skal du fgrst
udfgre den manuelle renggring og derefter kare renggringspro-
grammet 'Rengar bryggegruppe’ pd din LIGRE youn.

MANUEL RENG@RING AF BRYGGEGRUPPEN

Til de fglgende trin skal du bruge en teske i rustfrit stal eller et blindfilter som
hjcelpemiddel.

For at hjcelpe dig med at orientere dig bedre kan du kigge ind i brygge-
gruppen nedefra, far du begynder af fierne de enkelfe dele.

ADVARSEL

& Risiko for forbroendinger

Bryggegruppen og dens komponenter bliver varme under drift.
* Renger kun bryggegruppen manuelt, nar den er helf kold.

* Brug et handkloede som beskyttelse, nar du rgrer ved brygge-
gruppen og dens komponenter.
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Brug teskeen eller blindfilteret til af Izfte bru-
seskcermen inklusive den sortfe gummipak-
NiNng (0gsa kendt som O-ringen) ud af midten
af bryghovedet og loeg den sikkert fil side.

Skru nu forsigtigr den slidsede fordelings-
skrue ud af bunden af bryggegruppen ved
hjcelp af en1-cent-mgnt eller simpelthen
med handen. Sgrg for, ar fordelingsskruen
ikke falder ned pd jorden.

» Du bgr nu have fordelingsskruen og bru-
seskoermen med O-ringstoetningen.

Lasn forsigtigt O-ringstcetningen fra bru-
seskoermen.

Renggr fordelingsskruen, bruseskcermen og
O-ringen med en blad opvaskebgrste under
rindende vand, og stil derefter det hele sik-
kert 1il side.

Brug den renggringsbgrste, der fas som fil-
behgr, og en fugtig klud til at renggre inder-
siden af bryggegruppen:

° Fjern alle kafferester fra gevindet pd for-
delingsskruen i midten af bryghovedet og
de omkringliggende omrader.

° Renggr den ydre ringformede fordybning
og de omkringliggende omrader.
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Udskift alle rengjorte komponenter — fordelingsskruen og bruseskcermen
mMmed O-ringstcetning - i bryggegruppen.

1. Skru fordelingsskruen tilbage i midten af
bryggegruppen, indtil den er handfast.

2. Placer O-ringen omkring bruseskoermen
igen. Veer opmaoerksom pd den skrd indersi-
de af O-ringstaetningen. Placer taetningsrin-
gen rundf om bruseskcermen, sa den skra
kant pd ringen passer ngjagtigt il den skra
voeg pd bruseskoermen. SG alf sidder sikkert
Og foet.

3. Scet bruseskcermen med O-ringstoetningen ind i bryggegruppen igen, og
scet det fast.

Du har to muligheder for dette:

° Scet manuelt bruseskocermen og O-ringstoetningen sa langt ind i bryg-
gegruppen som muligt. Tag derefter en tom filterkurv-nolder (dvs. uden
filter eller blindfilter) og scet den pd plads for af fastggre bruseskcermen
og O-ringstoetningen i bryggegruppen. For ar voere pd den sikre side
kan du derefter spoende filferkurvens holder fast med filteret igen, sa
skal bruseskcermen voere godt pd plads.

° Alfernativt kan du ogsa bruge filferkurvens holder som hjcelp, nar du
scetter bruseskcermen og O-ringstoetningen pa plads. Det ggr du ved
at placere bruseskcermen og O-ringstoetningen oven pda den tomme fil-
ferkurvsholder. Spcend derefter filterkurvens holder fast i bryggegrup-
pen som normalt, og brug det til at fastgare bruseskoermen og O-rings-
foetningen i bryghovedet. For at voere pd den sikre side kan du ogsd
spoende filterkurvens holder med filter fast igen bagefter, sa skal bru-
seskoermen sidde godt fast.

4. Tag blindfilteret, og kar renggringsprogrammet »Clean brew groupx.

GUIDET RENGC®@RING AF BRYCGERSGRUPPEN
1. Hold en LIGRE renggringstab til bryggegruppen er Klar.

2. For af starte programmet til renggring af bryggegruppen skal du farst
frykke pd de tre prikker i midten gverst pd touchskoermen pd hjem-
meskcermen.

3. Voelg menupunktet svVedligeholdelsex«.
4. Veelg »Rengaring af bryggegruppen.

5. Folg instruktionerne pd fouchskcermen, indfil renggringsprogrammet er
slut.
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RENC@RING AF FILTERKURVENS HOLDER OG FILTRE

Til de fglgende trin skal du bruge en teske i rustfrit stal eller et blindfilter som
hjcelpemiddel.

1. For aftrenggre filterkurvens holder skal du
Izfre kaffefilteret ud af filterkurvens holder
ved hjcelp af en teske i rustfrit stal eller blind-
filteret.

2. Fjern groff snavs under rindende vand med
en blgd opvaskebgrste.

3. Fyld en beholder med varmt, men ikke ko-
gende vand. Du kan cendre damplansen pd
din LIGRE youn og dermed varme nerd mo-
de vandet op til 60-70 °C.

» Temperatursensoren ispidsen af dom-
plansen maler vandets femperatur, mens
den aktuelle vandtemperatur vises pd
fouchskoermen.

4. Leeg filterkurvens holder og filteret i det var-
me vand.

HENVISNING

Sgrg for, ar handtaget af cegte troe ikke bliver vadr og ikke star |
vand.

5. Giv o LIGRE Renggringstabs i vandet.

6. Lad renggringsoplasningen virke pa filterkurvens holder og filteret 1 15-20
minutter.

7. Skyl derefter filterkurvens holder og filteret grundigt under rindende vand.
8. Bortskaf renggringsmidlet, og vask beholderen grundigt.
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7.4 AFKALKNING PORTAFILTERMASKINE

For en perfekt funktion af din portafiltfermaskine og for at undgd en uopret-

telig defekt, som kan forarsages af kalkholdigt vand, skal du renggre porta-
filtermaskine og afkalke regelmaoessigt og med bestemte tids- og brugsinter-
valler.

En meddelelse pd touchskoermen viser, hvornar afkalkning anbefales. Du
kan til enhver tid finde ud af den aktuelle grad af tilkalkning. For at ggre
defte skal du trykke pd de tre prikker pd hjemmeskoermen gverst pd tou-
chskcermen, veelge »Om denne LIGRE youn« 0g derefter »Statistik.

ADVARSEL

Risiko for kemiske forbrcendinger

Afkalkningsmidler er sure.
* Overhold advarslerne pd afkalkningsmidlets emballage.

HENVISNING

0 * Marmoroverflader angribes ved kontakt med afkalkningsmidlet.
Men hvis der kommer stcenk af afkalkningsmiddel pd forsiden af
din LIGRE youn eller p& en marmoroverflade, skal du straks fijerne
det med en blad, fugtig klud.

* Hold dig altid tcet pd din LIGRE youn under afkalkning. Drypbak-
ken og opsamlingsbakken skal tsmmes flere gange i lgbet of
processen.

* Brug venligst kun LICRE afkalkningstabs og ingen andre kom-
mercielt tilgoengelige afkalkningsmidler. Selv ren citronsyre og
eddikesyre er ikke egnet til din LIGRE youn.

1. Placer en LIGRE afkalkningstab i vandftanken.

2. Fyld vandfanken med koldt vand op fil det maksimale fyldningsniveau, og
vent, indtil taben er helt oplast.

3. For at kalde afkalkningsprogrammet frem skal du farst frykke pd de tre
prikker i midten gverst pd fouchskcermen pda hjemmeskcermen.

Veelg menupunktet svVedligeholdelsex.
Voelg »Afkalkning.
Folg instruktionerne pd touchskoermen.

Gennemfar til sidst den manuelle renggring af bryggegruppen og filter-
kurvens holder som beskreveti7.3 "Rengaring af bryggegruppen og hol-
der fil filterkurven",

NOo o A
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7.5 KEDELVAND SKIFT

Hvis du ikke har brugt din portafilfermaskine i et stykke tid, bar du tfesmme det
kedelvand, der stadig er i kedlen, fgr nceste brug portafilfermaskine.

1. For ar kalde programmet til udskiffning af kedelvand frem skal du farst
frykke pd de tre prikker i midten gverst pd touchskoermen pd hjem-
meskcermen.

2. Voelg menupunktet »Vedligeholdelsex.

3. Veelg »Skiff vand i kedlen.

4. Fglginstrukfionerne pd rouchskcermen.

7.6 TOMNING FOR TRANSPORT

udfgr temning for fransport, nar du trsmmer din portafilfermaskine helt fil
fransport og gnsker ar sende den ind til service.

Ogsa selvom du ikke har brugt din LIGRE youn i lcengere tid, og du har sat
den opiefr haveskur eller en skinhytte, vil tsmning far fransport hjcelpe dig
med af forhindre skader fordarsaget af frysende vand.

ADVARSEL

A Risiko for skoldning

Under tamning far transport slipper varmt vand og damp ud vid

aoflgbet, damplansen og kaffeudigbet.

» Placer altid beholdere under bryggegruppen og damplansen
for at beskytte dem under tamning f@r transport, som beskrevet |
instruktionerne pad displayer.

* Fjern og tem forsigtigr den fyldfre drypbakke, sa du ikke skolder
dig selv eller andre med det varme vand.

HENVISNING
0 Temperaturer under frysepunktet fagrer til sproengning af vandrar
og forbindelserne inde i rarene portafiltermaskine.

* Udfar tamning far fransport, hvis den direkte omagivelsestempe-
ratur pd din ubrugte LICRE youn kan falde til under O °C.

1. For at dbne tgmning fgr fransport-programmet skal du farst frykke pd de
fre prikker i midten gverst pd fouchskcermen pd hjemmeskcermen.

2. Voelg menupunktet sVedligeholdelse«.
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3. Veelg »Tgmning fgr fransport«.
4. Fglg instruktionerne pd touchskoermen fil slutningen af programmet.

7.7 VEDLIGEHOLDELSE

For af sikre en sikker drift pd lang sigt anbefaler vi, at du LICRE youn gen-
nemfgrer vedligeholdelse hvert andet ar af LIGRE vores kundeservice.

Vores LICRE Customer Center vil med gloede hjcelpe dig.



TEKNISKE DATA

8 TEKNISKE DATA

Type Portafilfermaskine youn
Spoending 220-240 V ~ 50 Hz
Strgmforbrug (foendt) 2300 W

Strgmforbrug (slukket) <03 W

Lydens effektiveau <70 dB(A)

Bryggetryk 8-10 bar, justerbar
Tank fil ferskvand 161

Ubelastet voegt 18,3 kg

Bredde x hgjde x dybde 450 X 401 X 304 mm
Oomagivelsestemperatur +5 °C fil +40 °C ved

for korrekt driff maks. 80 % luftffugtighed
Certificering
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9 FEJLFINDING

Her finder du en oversigt over mulige fejl, deres arsager, og hvordan du

afhjcelper dem.

Fejl Arsag
Hvorfor starter bryg- Vandtanken er ikke
geprocessen ikke? sat korrekf .

Fejlfinding
Fjern vandfanken, og scet
den korrekt i.

Der er fremmedlege-
mer i vandfankens
peholder.

Fjern vandfanken, og renggr
vandtankholderen.

Filterkurven i vand-
fanken er filstopper.

Renggr vandtanken og filter-
kurven.

Hvorfor har maskinen Kedlen er ikke toendt.
stadig ikke ndet mal-

femperaturen effer 4

minutter?

Tcend for kedlen.

Hvorfor er vandtan-  Forseglingen er snav-
ken utcetr og loekker i set og lukker ikke
punden? lcengere korrekt.

Rengar pakningen, og scetf
vandtanken pd plads igen.

Hvorfor visesderen  Derer |uffirgrene.
fejlmeddelelse pd tou-

chskcermen under

den fgrste opstart el-

ler efter udskiftning af

Bekrcoeff advarslen med »OKg,
og traek skiffevis varmt vand

og kaffe (uden holder til filter-
kurven), indtil lufren slipper ud.

kedelvandet?
Hvorfor er espresso- Nar maskinen er var- Fa 2x en enkelf espresso i ea-
en for kold? met op, er ikke alle sy mode uden filterkurvens
vandrgr opvarmet, holder fastspcendt med 1 mi-
hvilket fgrer til varme- nuts pause imellem.
fab.
Koppen er kold Forvarm koppen med varmt
vand.
Filterkurvens holder  Lad altid filterkurvens holder
er koldft. sidde fastspcendt i brygge-
gruppen, sa det ogsd bliver
varmet op.
Hvorfor tager op- Mcengden af meelk  Reducer moengden af maelk i
skumningen locengere  eller mcelkeerstat- mcelkekanden, og begynd at
fid end normalt? ningsprodukterfor  skumme igen.

stor.
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Fejl

Arsag

Hvorfor er skumkva- — Proteinindholdet |
liteten darligere end  mcelken eller meelke-
normalt? erstarningsproduktet

er for lavt.

Fejlfinding

Brug en anden type meelk, 0g
prov en scerlig baristamaoelk
med et hgjere protfeinindhold.

Mcelken er allerede
plevet for varm, og

profeinernes egen-
skaber har cendret

sig.

Tag frisk, kold meoelk, 0g s@rg
for, ar moelken ikke er varme-
re end 65 °C.

Dampdysens faetning
er defekt eller mang-
ler.

Kontakt LIGRE Customer Cen-
ter for af finde ud af mere om
udskiffning.

Hvorfor kommer der Damplansen er snav-
for lidt doamp eller kun set.

vand ud af damplan-

sen?

Rengar damplansen.
se side 33

Damplansen eller

komponenter i damp-

forsyningen er forkal-
kede.

Afkalk portafilfermaskinen.
se side 39

i

HENVISNING

Hvis du ikke har kunnet retfte fejlen, eller hvis fejlen opstar ofte,

hjcelper vi dig gerne.

Mere om dette i 12, "LIGRE kundeservice"
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10 MILJOBESKYTTELSE OG ENERGI

SPAR PA ENERGIEN

Bruger du ikke din portafiltermaskine i et tidsrum, som du har defineret,
skifter den auromatisk fil LIGRE eco mode.

Du kan definere tiden, indfil portafilfermaskine skifter fil energibesparende fil-
stand ved at frykke pd LICRE eco mode under "Indstillinger’, og indtaste den
gnskede tid. Du kan finde ud af mere i 6.5, "LIGRE eco mode".

Derudover er LICRE youn udstyret med en auromatisk energibesparende
slukkefunktion. Du kan ogsd finde ud af mere pd LICRE eco mode. Du kan
0gsa skKifte il standby-filstand ved af trykke pd standby-knappen.

Hvis du ikke skal bruge din portafiltermaskine i lcengere fid, skal du tage
stikket ud af stikkontakten. P& den made kan du spare endnu mere energi
0g skane miljget.

EMBALLAGE OPBEVAR

Opbevar venligst den originale emballage fil senere afsendelse i forbindelse
med service eller vedligeholdelse.

Hvis dette ikke er muligt, bedes du bortskaffe emballagematerialet i overens-
stemmelse med dine lokale regler for affaldshandtering og returnere embal-
lagen til genbrugscyklussen. Den praktiske taske, som din LIGRE youn blev
leveret |, kan du bruge til andre formadl. PO den mdade er du med fil at beskytte
miljget og fremme boeredygtighed.

BORTSKAFFELSE AF ENHEDEN

Hvis du skal bortskaffe din portafilfermaskine , sa bortskaf den venligst pd en
miljgvenlig made, sa veerdifulde ramaterialer kan blive genbrugt. bu kan fa
oplysninger om aktuelle bortskaffelsesruter hos din kommune.
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LOVLIG GARANTI

11 LOVLIG GARANTI

Den lovpligtige garanti for LICRE youn gcelder i 24 maneder fra modtagelsen
af varen. LICGRE pdatager sig intet ansvar for falgerne af forkert eller ikke for-
skriffsmcessig brug.

| princippet er skader forarsaget af aflejringer eller forurening er som
udgangspunkt ikke doekket af producentens garanti eller den lovpligtige
garanti. Derudover er skader forarsaget af kalkaflejringer eller frost ogsa
udelukket fra bdde producentgarantien og den lovpligtige garanti.
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LIGRE KUNDESERVICE

12 LIGRE KUNDESERVICE

Din filfredshed er vigtig for os. Har du stadig spgrgsmal om din LIGRE youn? Har
du brug for mere information eller stgtte til at ggre din kaffeoplevelse perfekt?
Du kan kontakte os pd forskellige mader:

» send 0s en besked via kontaktformularen pd ligre.com
 skriven e-mail til os pd: wecare@ligre.com

* riNg til 0s P& +43 5373 62190601

* vi kan ogsa svare dig via WhatsApp, hvis du gnsker det

Vores LICRE Customer Center vil med gloede hjcelpe og radgive dig.

HENVISNING

0 Pd vores hjiemmeside finder du ligre.com/service masser af nyttige
oplysninger og instruktionsvideoer om betjening og vedligehol-
delse af LICRE youn, ligesom FAQs, samt instruktioner og andre doku-
menter.

Version11(2025)
Der tages forbehold for tekniske cendringer og fejl.

Fabrikant:
LIGRE CmbH & Co KG - InnstraflRe 2 - A-6342 Niederndorf - Osterreich


http://www.ligre.com
http://www.ligre.com/service
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