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INDICATION

0 Sur noftre site web, tu frouveras sous ligre.com/service de nom-
breuses informations utiles et des videos « comment faire » sur I'ufi-

lisation et 'entretien du LICRE siji; les utilisateurs peuvent également
acceder a des FAQ, des guides et d'aufres documents.



http://www.ligre.com/service

SECURITE

1 SECURITE

REMARQUES GENERALES

* Lire le mode d'emploi

e Conserver le mode d'emploi

 Verifier gue lappareil N'a pas ete endommage pendant le fransport, le cas
echeant ne pas le brancher

UTILISATION CONFORME A L'USAGE PREVU

Le LIGRE siji moulin a café sert a moudre des grains de café aussi bien pour
un usage domestique prive gue pour des enfreprises telles que des bureaux,
des studios ou aufres, mais pas pour la production en serie ef en continu de
produits alimentaires.

Toute autre ufilisation est consideree comme non conforme a l'usage prevu
et donc dangereuse. LIGRE n‘assume aucune responsabilité pour les conse-
quences d'une ufilisation non conforme a l'usage prevu.

LIMITATION DU CERCLE D'UTILISATEURS

Cet appareil peut étre utilise par des enfants a partir de 8 ans ef par des per-
sonnes dont les capacites physiques, sensorielles ou mentales sont reduites
OuU qui manguent d'expérience ou de connaissances, & condition qu'ils soient
surveilles lors de l'utilisation ou qu'ils aient recu des instructions sur l'ufilisation
sdre de l'appareil ef gu'ils comprennent les risques qui en resultent.

Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

Le netfoyage et 'entretien de l'appareil ne doivent pas étre effectues par des
enfants,  moins qu'ils N'aient plus de 8 ans et qu'ils soient surveilles.

Cconserver llappareil et le cdble hors de portée des enfants de moins de
8 ans.



SECURITE

CONSIGNES DE SECURITE

A

PERIL

Risque d'etouffement

Les enfants peuvent se firer les materiaux demballage sur la téte
ou Sy envelopper et s'etouffer.

» Conserver le materiel demballage hors de portee des enfants.
Les enfants peuvent avaler ou inhaler de pefites pieces et setouffer
avec.

* Tenir les petites pieces hors de porftee des enfants.

PERIL
Danger d'électrocution
Une installation incorrecte presente un risque d'electrocution.

* Nufiliser lappareil gue conformement aux indications figurant
sur la plague signalétique et dans les caracteristigues fech-
niques.

* Ne brancher llappareil gue sur une prise de courant correcte-
ment installee et mise A la terre.

En raison de dommages au moulin & cafe il y a un risque d'électro-

cution.

» N'ufiliser 'appareil gue sile cable et la fiche d'alimentation sont in-
facts.

e Ne jamais tirer sur le cable pour debrancher l'appareil du reseau
electrigue.

o N'ufiliser l'appareil gue sl est en parfaif etat.

Le contact avec I'eau ou la vapeur d'eau presente un risque d'élec-

frocution.

* Ne pasimmerger 'appareil et ne pas le fenir sous l'eau courante.

* Tenir le cable et la fiche d'alimentation & l'ecart de l'eau et de |a
vapeur d'eau.

* N'utiliser l'appareil gue dans des locaux fermes.

* Débrancher llappareil avant le nettoyage.




SECURITE

PERIL
Danger d'électrocution

Les reparations non conformes presentent un risque d'électrocu-

fion.

* Ne jomais ouvrir l'appareil.

* Ne confier les reparafions gu'd un personnel qualifie et forme.

* Sile cable d'alimentation de l'appareil est endommage, il doit éfre
remplace par le fabricant, son service apres-vente ou un specia-
liste de qualification similaire afin d'éviter tour danger.

* N'Ufiliser que des pieces de rechange d'origine.




CONTENU DE LA LIVRAISON

2 CONTENU DE LA LIVRAISON

1 Moulin & café LIGRE siji
2 Crains de café LIGRE taha blend 200 g
3 Funnel

LICRE siji quickstart guide et guide de demarrage rapide
en opfion, adaptateur pour fiche secteur (pour CH, DK, UK)



LICGRE SUJI

3 LIGRE SlJI

1 Couvercle de la tremie a grains 4 Embout ensilicone pour langle
dinclinaison

2 Molefte de reglage de mouture 5 Porte-filtfre

3 Ecranfactile



LIGRE SUJI

6 Bouton d'alimentation 8 Cordon d'alimentation
7 Passage du cordon



LIGRE SUJI

POUr que Tu puisses fe concentrer enfierement sur la preparation de fon
espresso, NOUS avons cCoNcu les elements de commande de ton moulin &
cafe de facon volontairement simple.

MOLETTE DE REGLAGE DE MOUTURE

La molette te permet de régler le degre de
mouture du moulin selon tes preferences. Le
reglage du degre de mouture te permet de
moudre le cafe de fres gros a tres fin. Tu peux
fourner la molette plusieurs fois completement.

Pour en savoir plus, consulte 5.3, "Regler le
degre de mouture".

ECRAN TACTILE
La plupart des commandes s'effectuent via

l'ecran tactile de ton LICRE siji. L'interface utili-
safteur intuitive f'aide a frouver rapidement tfes

reperes.

Pour en savoir plus, consulte 5, "Le fonction-
nement".

MENU
Le menu te propose des fonctions et des reglages supplementaires de ton

LICRE siji. Pour acceder au menu, foucher pendant env. 2 secondes licone en
forme de cercle sur l'ecran d'accueil.

Pour en savoir plus sur les possibilites, consulter 52 "grind by tfime mode", 6.2
"ouvrir les statistiques”, 6.3 "Regler la luminosite de l'ecran” et 6.4 "Calibrer la
palance”.

Tu frouveras les produits de nettoyage et les accessoires suivants dans notre
LIGRE boutigue en ligne, pour gue fu puisses profiter pleinement de ton expe-
rience cafe.

LICRE Pour prolonger la duree de vie de ton moulin & cafe
Neftoyant pour mou- et obtenir des resultats de broyage uniformes, utilise
liN regulierement le LICRE nettoyant pour moulin.

Brosse de nefftoyage Avec la brosse de neffoyage pour le groupe cafe, tu
peux eliminer les blocages et les obstructions de fon

LIGRE siji.



LA MISE EN PLACE

4 LA MISE EN PLACE

4.1 INSTALLER ET RACCORDER

PouUr pouvoir preparer ton premier espresso, NoUs fe montrons ici comment
installer ef raccorder fon moulin & cafe.

A\

PERIL

Danger d'électrocution

Le confact avec 'eau ou la vapeur d'edu presente un risque d'élec-
frocution.

* Ne pas placer 'appareil sur une surface ou un jet d'eau pourrait
éfre dirige.

i

INDICATION

Les impuretes sur la surface de travail sous le moulin nuisent a la
stabilité du moulin a cafée.

Des vibrations se produisent pendant le broyage. Il est donc
important de choisir la bonne surface pour gue le moulin ne
pouge pas pendant son fonctionnement.

1. Lireles consignes de securite dans1"Securite”.

2. Placer ton moulin a cafe sur une surface de fravail plane, propre, horizon-
fale et stable.

3. Ouvrir la tréemie & grains.

4. Essuyer le couvercle de la tremie a grains et linférieur du réservoir d
grains avec un chiffon legerement humide.

5. Sassurer gue le couvercle et l'intérieur de la tremie G grains sont secs
apres les avoir essuyes.

INDICATION

o L'humidité dans la fréemie & grains colle le mécanisme de

mouture, le blogue ef lendommage.

* Ne neffoyer la trémie a grains ef le mecanisme de mouture
qgu'avec un chiffon legerement humide.

» Laisser le moulin secher compléetement apres le nettoyage.

6. Pour gjuster la longueur du cdble, glisser l'excedent de cdble & l'arriere ¢
l'inferieur du moulin a cafe et le fixer soigneusement A I'encoche prevue a
cet effet, afin d'éviter que le cable ne se coince sous le moulin & cafe.



LA MISE EN PLACE

7. Sassurer gue le moulin & café est stable et ne vacille pas.
8. Brancher la fiche d'alimentation dans la prise de courant.

4.2 PREPARER POUR L'UTILISATION

Pour gque tu puisses rapidement profiter de fon cafe, nous voulons fe faci-
liter la tdche autant que possible. Pour ce faire, Nous avons soigneusement
calibre la balance du moulin ef preregle le degre de mouture, ainsi que les
quantiteés recommandees pour un simple et un double espresso.

Pour moudre le cafe de ton premier espresso, fu as seulement besoin des

grains de cafe joints, d'un porte-filire avec un tfamis insere et des instructions
suivantes.

1. Mettre le moulin en marche a l'aide de linterrupteur d'alimentation.
» Le moulin démarre en grind by weight mode.

2. Ouvrirlatrémie a grains, remplir les grains de cafe joints.

3. Fermer lafremie a grains.

4. Poser déelicatement le porte-filtre sur son support et reldchez-le.
» Le moulin déetermine automartiguement le poids du porte-filtre.
» Des que l'affichage est G zéro, le processus de broyage demarre.

» Une fois le processus de mouture terming, 'ecran tactile affiche le poids
exact du café moulu.

5. Refirer le porte-filtfre de son logement et jeter le café moulu.
6. Repeter ce processus de mouture encore 2 fois et eliminer le cafe moulu.

» Tu peux mainfenant moudre les grains de cafe pour fon premier es-
presso.



LE FONCTIONNEMENT

Ton LIGRE siji a eté concu de maniere & ce gue fu obtiennes le café moulu
parfait en guelgques etapes simples.

INDICATION

Le moulin & café demarre toujours au fout premier allumage dans
grind by weight mode. Le dernier mode de broyage utilise — grind
by weight ou grind by time — reste enreqgistre jusqu'a ce que fu le
modifies.

Dans le grind by weight mode, le moulin moud les grains de cafe en fonction
de leur poids jusgu'a ce que la quantite souhaitée soit atteinte.

La balance inféegree au moulin te permet de moudre avec precision d

+/- 0] gramme pres. La quantite reglée a chague fois est enreqistree pour
le prochain processus de broyage. Tu crees ainsi une condition de base
importante pour obtenir un espresso parfait: La guantfité exacte de cafe
Moulu necessaire.

Dans le grind by weight mode, le moulin distingue la guantité pour un simple
Ou un double espresso. Pour choisir entre simple et double, appuyer sur
l'icdne en forme de cercle sur l'ecran d'accuell.

ESPRESSO SIMPLE

Le symbole du cercle individuel te permet de
definir combien de grammes le moulin doif
moudre pour un seul espresso. Par defaut, 119
sont preregles.

Taper sur la valeur affichée et faire defiler
vers le haut ou vers le bas avec le doigf

pour modifier la guantité si necessaire. Tant
les grammes gque les dixiemes de gramme
peuvent étre regles avec precision de cette
maniere (illustre ici par I'exemple d'un double
espresso).




DOUBLE ESPRESSO

Le symbole du double cercle te permet de
definir combien de grammes le moulin doif
moudre pour un double espresso ou pour
deux espressos simples. Par defaut, 16 g sont
preregles.

Taper sur la valeur affichee et faire defiler
vers le haut ou vers le bas avec le doigf
pour modifier la quantite si necessaire. Tant
les grammes gue les dixiemes de gramme
peuvent étre regles avec precision de ceffte
maniere.

DEMARRER LE PROCESSUS DE BROYAGE

LE FONCTIONNEMENT

1. Placer le funnel sur le porte-filtre pour eviter que la mouture tombe a cote

du porte-filtre,

2. Poser delicatement le porte-filfre avec le funnel sur le support du porte-

filfre et le reldcher.

» La balance infegree du moulin determine automatiquement le poids et

fare a zéro.

» Des que l'affichage est A zero, le processus de broyage demarre.
» Une fois le processus de mouture ferming, I'ecran tactile affiche le poids

exact du café moulu.

3. Enlever le porte-filtre de son logement et retirer le funnel.
» TU peux mainfenant tasser le café moulu ef le faire infuser dans ta ma-

chine a porte-filtre pour obtenir un espresso.

INTERROMPRE LE PROCESSUS DE BROYAGE

TU peux inferrompre le processus de broyage a toutr moment.

1. Taper legerement sur le porte-filire pendant le processus de broyage en

cours.

» Le moulininterrompt le processus de broyage.



LE FONCTIONNEMENT

2. Retirer le porte-filire de son logement et broyer & nouveau du cafe moulu
selon tes preferences.

INDICATION

Le moulin & café commence foujours d moudre a 0,0 gramme.
Situ inferromps le broyage dans grind by weight mode, com-
mence donc toujours le nouveau broyage avec un porte-filire vide,

car le cafée moulu deja present dans le porte-filire N'est pas pris en
compte lors de la nouvelle mouture de la guantité souhaitee.

5.2 GRIND BY TIME MODE

Comme alternative au grind by weight mode ton LICRE siji fe permet aussi de
moudre selon le temps dans le grind by fime mode. Le moulin moud alors les
grains de cafe jusqu'a ce que la duree reglee soif affeinte.

Tu peux ainsi moudre de plus grandes guantites de cafe ou le LICRE net-
foyant pour moulin pour le neffoyage du mecanisme de mouture.

Pour acceder au grind by time mode, tfouche
pendant env. 2 secondes licone en forme de
cercle sur l'ecran d'accueil.

ICI, TU peux selectionner le nombre de secondes
pendant lesguelles le moulin doit moudre.

DEMARRER LE PROCESSUS DE BROYAGE

1. Placer le funnel sur le porte-filtre pour eviter gue la mouture ftombe a cote
du porte-filire.

2. Poser delicatement le porte-filfre avec le funnel sur le support du porte-
filfre et le reldcher.

3. Toucher la durée affichée et faites défiler vers le haut ou vers le bas avec
le doigt pour regler la duree souhaitee.

4. Demarrer le processus de broyage avec « start ».

» Le moulin tfermine automatiguement le processus de broyage des que
le temps regle est atteint.

5. Enlever le porte-filtre de son logement et refirer le funnel.

» TU peux maintfenant tasser le café moulu ef le faire infuser dans ta ma-
chine a porte-filfre pour obtenir un espresso.



LE FONCTIONNEMENT

6. Pour revenir au grind by weight mode, faper une fois sur l'icone de I'hor-
loge.

» Tureviens a l'ecran d'accuell.
INTERROMPRE LE PROCESSUS DE BROYAGE

Pour inferrompre le processus de broyage de grind by fime mode, appuie
Sur « stop » sur l'ecran ractile.



LE FONCTIONNEMENT

5.3 REGLER LE DEGRE DE MOUTURE

Tu peux modifier le degre de mouture & l'aide de la molette de ton moulin.
Note que tu peux fourner la moletfte plusieurs fois completement.

REGLER UN DEGRE DE MOUTURE PLUS FIN

Pour eviter que le moulin ne se blogque, tu devrais foujours regler plus
finement le degre de mouture pendant un processus de broyage en cours.

1. Placer le porte-filire sur son support et le reldcher.
» Le processus de broyage demarre auromatiguement.

2. Tourner la molette dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a ce que
le reglage souhaite soit afteint. Les fraits d'echelle sur la roue tournante di-
minuent.

Noter que le résultar de la mouture a 14 2 broyages pourrait étre imprecis,
car les disgues de mouture doivent sadapter au degre de mouture

plus fin et des restes de café moulu plus gros se frouvent encore dans le
moulin.

REGLER UN DEGRE DE MOUTURE PLUS GROSSIER

Tu peux foujours regler le degre de mouture de fon moulin pour qu'il soit
plus grossier.

1. Tourner la molette dans le sens inverse des aiguilles d'une montre jusgu'd
ce que le reglage souhaite soif affeint. Les traits d'echelle sur la roue tour-
nante sagrandissent.

2. Noter gue le resultat de la mouture a 14 2 broyages pourrait éfre imprecis,
car il reste encore des residus de cafe moulu plus fine dans le moulin.

5.4 TROUVER LE DEGRE DE MOUTURE APPROPRIE

Le role de ton moulin est de moudre les grains de cafe le plus delicatement
possible pour obtenir un café moulu avec une granulomeétrie uniforme, afin
d'extraire un espresso de tres bonne qualite.

Pour frouver le degre de mouture qui te convient le mieux, reflechis a la
maniere donf fu preferes boire fon espresso. En interaction avec les para-
metres d'extraction gue tu peux definir sur ta LIGRE youn machine a porte-
filire, Tu peux regler le degre de mouture a fon gout, en fonction de la torre-
faction et du type de grains de cafe.

Le degre de mouture constitue la base du gout de ton espresso. La granulo-
meftrie du café moulu a une influence determinante sur le tfemps d'extraction
et donc sur la vitesse d'ecoulement de 'eau a fravers le filire a cafe du porte-
filfre.
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LE FONCTIONNEMENT

Avec un degre de moutfure grossier, l'eau secoule plus rapidement ef le
femps d'extraction est plus court. L'espresso a un gout plutdt fruite, doux,
acidule et ne presente gu'une faible creme.

Avec un degre de mouture fin, 'eau s'ecoule plus lentement et le temps d'ex-
fraction est plus long. Le gout de l'espresso est plus infense, plus amer, les
aromes de torrefaction ressortent davantage et la creme est plus riche.

1. Selon que tu souhaites preparer un espresso simple, un double espresso
OU deux espressos, prends soit le tamis & 1fasse, soit le double tamis pour
linserer dans le porte-filtre.

2. Place le porte-filtre dans ton moulin a ca-
fé ef, si necessaire, tourne la molette de re-
glage du degre de mouture jusqu'a ce gque
le café fraichement moulu commence a for-
mer de petits grumeaux.

» Le degre de mouture constitue desor-
MAIsS uNe bonne base pour preparer un
espresso savoureux.

» Sile degre de mouture est deja trop fin ou
méme si les meules sont completement
fermees, ouvre les meules en reglant le
degre de mouture plus grossierement
jusqu'a ce que les grumeaux aient la taille
souhaitee.

3. Tasse le café moulu dans le porte-filtre avec env. 15 kg de pression d'ap-
pui et assure-toi que le bord supéerieur du porte-filire est exempt de cafe
moulu avant de le fixer dans fa machine a porte-filtre.

Pour savourer un espresso a ton gout, tu peux regler differents parametres
dinfusion individuellement sur ton LIGRE youn, ce qui, outre le degre de
mouture du cafe moulu, influence egalement larome de diverses manieres.
Consulte a ce sujet le mode d'emploi de LICRE youn et essaie aussi le LIGRE
guide integre. Il raide egalement A frouver le degre de mouture parfait.

Tu frouveras egalement d'aufres conseils et astuces sur notre site web
ligre.com/service.

18
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LES REGLACES

6 LES REGLAGES

Pour optimiser encore le travail avec ton LIGRE siji, Si necessaire, tu peux pro-
céder a d'autres reglages sur fon moulin a cafe.

6.1 ALIGNER LE PORTE-FILTRE

Si du café moulu tombe & cote du porte-filire pendant la moufure — méme
en utilisant le funnel — tu peux reorienter le porte-filtre pour reduire la dis-
persion. Pour cela, tu peux adapter l'nclinaison du porte-filfre dans ton
moulin.

INDICATION

0 Le café moulu se charge délectricite statique.
Plus l'air est sec, plus la charge statigue du cafée moulu est elevee.
Cela signifie que le café moulu fraiche peut tomber plus souvent
cote du porte-filtre. Il en va de méme pour un degre de mouture
plus grossier par rapport & un degre de mouture plus fin.

Sur ton LIGRE siji, une charge statigue faible du moulin o cafe a efte
assuree. Neanmaoins, NoUs Ne pouvons pas garanfir gu'aucun cafe
moulu ne tombe a cote du porte-filtre.

REGLER L'INCLINAISON DU PORTE-FILTRE

Pour regler linclinaison du porte-filtre, le moulin est equipe d'un embout en
silicone pour 'angle dinclinaison.

INDICATION

0 L'embout en silicone pour Ilangle d'inclinaison a volontairement
une forme irreguliere. L'orientation de 'embout en silicone permet
d'adapter l'inclinaison du porte-filtre.

1. Refire lembout en silicone pour llangle d'in-
clinaison du moulin.

2. Tourne 'embout en silicone jusgu'au reglage
souhaité.

3. Remets-le en place sur la paroi arriere du
moulin.




LES REGLAGES

Dans les statistigues, vous pouvez voir en un coup d'oeil la guantite de cafée
gue vous avez deja moulu avec votre moulin dans les differents modes.
Les statistigues vous aident egalement a determiner le bon moment pour
nettoyer le moulin et le moment de l'entretien.
1. Pour ouvrir le menu, touchez pendant env.

2 secondes licone en forme de cercle sur
l'ecran tactile.

» Le menu s'ouvre.
2. Tapez sur le point central.
» Les statistigues s'affichent.

3. Pour revenir a l'ecran d'accueil, appuyez sur
le point de gauche, puis sur licdone de I'hor-
loge.

En fonction de I'endroit ou tu installes ton LIGRE siji tu peux adapter la lumi-
nosite de l'ecran d l'environnement. Tu peux ainsi garantir une utilisation
optimale de l'ecran tactile du moulin a cafe.

1. Pour ouvrir le menu, touchez pendant env.
2 secondes licone en forme de cercle sur
l'lecran tactile.

» Le menu souvre.
2. Tape sur le point de droite.
» Laluminosite s'affiche.

3. Pour regler ta luminosite d'affichage prefe-
ree, deplace le curseur vers la gauche ou
vers la droite.

4. Pour revenir a l'ecran d'accueil, appuyez sur
le point de gauche, puis sur l'icdone de I'or-
loge.
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LES RECLAGES

6.4 CALIBRER LA BALANCE

La balance de ton moulin est concue pour fournir des resultats precis, méme
apres de nombreuses annees d'utilisation. Si toutefois les resultats different
de tes atfentes, tu peux recalibrer la balance en quelgues etapes simples.

Pour I'etalonnage, il te faut un poids d'exactement 50 grammes.
Tu peux utiliser cing pieces de 2 euros+ une piece de 1Teuropour le calibrage.
Ces six pieces ont un poids tofal d'exactement 50 grammes. TU peux aussi
ufiliser cing pieces de 5 francs suisses+ deux pieces de 10 cenfimescomme
pOoIds.
1. Pour ouvrir le menu, fouchez pendant env. °
2 secondes licone en forme de cercle sur
'écran tactile.

» Lemenu souvre.
2. Tape sur le point de droite.
» Lo luminosite s'affiche.

3. Touche encore une fois pour env.
5 secondes le point de droife jusqu'a ce gue
le menu d'etalonnage s'ouvre.

4. Déemarre l'etalonnage en appuyant brievement sur « Calibrate » ef suis les
INstructions sur l'ecran tactile.

5. Lorsgue le message « Insert Empty » s‘affiche, place delicatement un
porte-filire simple ou double vide sur le support de porte-filire et re-
|Gche-le. Appuie ensuite sur « OK ».

» L'affichage passe a « Add 50 g ».
6. Ajoute un poids de 50 grammes et appuie sur « OK ».
» Le calibrage demarre automatiguement.

» Apres guelgues secondes, l'affichage revient au reglage de la luminosi-
fe — le calibrage est alors termine.

7. Situ souhaites inferrompre le calibrage, appuie brievement sur le petit
point en haut au milieu.

Calibrate



LE NETTOYACE ET ENTRETIEN

7 LE NETTOYAGE ET ENTRETIEN

En le neffoyant regulierement, tu garantis qgue ton moulin & café fonctionne
parfaitfement. Ainsi, fu obtiens Nnon seulement des resultats de broyage

homogenes, mais tu prolonges aussi la duree de vie de ton LIGRE siji.

INDICATION
o Des produits de netftoyage inadaptes ou un mauvais dosage

endommagent ton LIGRE siji. Nous recommandons d'ufiliser les
produits de nettoyage LICRE. Le LIGRE Les produits de neftoyage

sont specialement concus pour ton LIGRE siji et parfaitement
adaptes a ce moulin & café. lls permettent un neffoyage optimal et

assurent la longevite de ton LIGRE siji.

7.1 NETTOYER LE MOULIN A CAFE

Nous recommandons le neffoyage de ton LIGRE siji y compris la sortie de la
poudre au Moins 1x par semaine.

INDICATION
0 L'humidité dans la frémie & grains colle le mécanisme de mouture,
le bloque et lendommage.
e Ne netfoyer la fremie a grains ef le mecanisme de mouture
gu'avec un chiffon légerement humide.
* Laisser le moulin secher compléetement apres le nettoyage.

1. Efeindre le moulin a cafe avec linterrupteur d'alimentation situe a larriere
et débranche la fiche d'alimentation de |a prise de courant,

2. Retirer lembout en silicone de |a paroi arriere au-dessus du support de
porte-filire et le mettre de coté en toute securite.

3. Alaide d'un aspirateur, refirer toute la poudre de café de la sortie de
poudre et de la zone du support de porte-filtre.

4. Neftoyer les pieds en caoutchouc avec un chiffon humide.
5. Essuyer les surfaces et le cdble du moulin avec un chiffon doux et humide.
6. Pour eviter les trainees, essuyer le moulin avec un chiffon doux.
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LE NETTOYAGE ET ENTRETIEN

7. Remetire llembout en silicone en place.

8. Brancher la fiche d'alimentation ef rallumer le moulin a cafe avec linfer-
rupteur d'alimentation.

7.2 NETTOYER LE MECANISME DE MOUTURE

Pour des resultats de broyage toujours opfimaux, neftfoyer en outre le meca-
nisme de mouture avec le LIGRE netfoyant pour moulin & chaque fois apres
2 kg de grains consommes.

Les valeurs affichees dans les statistigues raident & estimer guand un net-
tfoyage du broyeur est necessaire. Pour en savoir plus, consulte 6.2, "Ouvrir les
stafistigues’.

INDICATION

o Pour le neffoyage du moulin, nous tfe recommandons d'utiliser le
LICRE nettfoyant pour moulin.

INDICATION

0 Retfirer d'abord I'embout en silicone pour 'angle d'inclinaison ef le
mettre de cote en foute securite.

NETTOYER LE MECANISME DE MOUTURE AVEC NETTOYANT POUR MOULIN

1. Eteindre le moulin & café avec linterrupteur d'alimentation situe & l'arriere
et debranche la fiche d'alimentation de la prise de courant.

2. Viderlatréemie a grains ef la netfoyer avec un aspirateur.

3. Refirer 'embout en silicone de la paroi arriere au-dessus du support de
porte-filire ef le mettre de cdte en toute securite.

4. Alaide d'un aspirateur, refirer toute la poudre de café de la sortie de
poudre et de la zone du support de porte-filtre.

5. Remplir 2 cuilleres a soupe bombees de LICRE neffoyant pour moulin dans
la frémie a grains.

6. Brancher la fiche d'alimentatfion ef rallumer le moulin a cafe avec linfer-
rupteur d'alimentation.

7. Choisir la guantite pour un double espresso et placer le porte-filire sur
son support.

8. Des que le broyage estterming, vider le porte-filire et jeter les granules
broyes.

9. Merci de repéter l'opéeration jusqu'a ce gu'il n'y ait plus de neftoyant pour
moulin dans le moulin.
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LE NETTOYACE ET ENTRETIEN

10. Mefire environ 3 cuilleres a soupe de cafe en grains dans la fremie
G grains ef le broyer jusgu'a ce gu'il ne reste plus que du cafe pur en
poudre.

1. Alaide d'un aspirateur, eliminer les éventuels restes de neffoyant pour
moulin de la sortie de poudre et de la zone de support de porte-filtre.

» Le mécanisme de mouture de ton moulin est maintfenant enfierement
neftoye.
12. Remetire llembout en silicone en place.
» Ton LICRE siji est préf pour un nouveau processus de broyage.
ELIMINER LE BLOCAGE DE LA SORTIE DE POUDRE ET/OU DU BROYEUR

Le café moulu peut obstruer la sortie de poudre de ton moulin ef la bloguer
completement. Il n'est plus possible de distribuer du cafe moulu.
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LE NETTOYAGCE ET ENTRETIEN

1. Débarrasser le canal de broyage des restes
de mouture & l'aide du manche de la brosse
de nettoyage pour le groupe café ou du
manche d'une cuillere a cafe. Pour ce faire,
inserer le manche de la brosse dans la sortie
de poudre par le bas et gratter les surfaces
avec celui-ci pour les nettoyer.

2. Sile méecanisme de mouture confinue a se
bloguer, essayer d'abord d'ouvrir davan-
fage les disques de broyage en reglant un
degre de mouture plus grossier et de reme-
dier ainsi au blocage.

3. Sile mecanisme de mouture reste blogue,
efteindre le moulin et debrancher la fiche
d'alimentation. Vider ensuite complete-
ment la frémie a grains de sorte gu'elle ne
confienne plus aucun grain.

4. Ensuite, a l'aide d'une clé a fourche de 11, dé-
placer la vis du mecanisme de mouture de
maniere minimale afin de supprimer un blo-
cage du d lencrassement.

5. Pour finir, aspirer la fremie & grains et la sor-
fie de poudre. Observer |a procedure de-
crife sous
41'"Installer et raccorder”, brancher le moulin
a cafe ef le remettre en marche.

INDICATION

TU peux frouver la brosse de neffoyage pour le groupe cafée
comme accessoire dans notre boutigue en ligne sous ligre.com.

7.3 ENTRETIEN
Afin de garantir un fonctionnement sur et durable, nous te recommandons

de faire effectuer pour ton LICRE siji apres 300 kg de mouture, un enfretien
par le LIGRE service.

Le LIGRE Customer Center se fera un plaisir de t'aider.
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DONNEES TECHNIQUES

8 DONNEES TECHNIQUES

Type Moulin & cafée siji
Tension 220-240V ~ 50 Hz
Puissance absorbée 320 W

Niveau de puissance acoustique <70 dB(A)
Nomlbre de fours par minute 1350 tr/min
Capacite de production 1-39/s

Volume de la trémie a grains 2509

Poids & vide 6,7 Kg

Largeur x hauteur x profondeur 140 X 345 X 224 mm

Temperature ambiante
pour un fonctionnement correct

+10°C 0 +35°C

Certification
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LE DEPANNAGE

9 LE DEPANNAGE

TU frouveras ici un apercu des erreurs possibles, de leurs causes et de la

maniere d'y remedier.

Erreur
Pourguoi l'ecran tac-
file de mon moulin af-

fiche-t-il le message
«l»?

Cause

dépannage

Le moulin a enreqgistre Retirer le porte-filire du mou-

une erreur lors de la
pesee.

lin, attendre quelques se-
condes et demarrer une nou-
velle mouture.

Le reglage actuel de

la mouture est trop fin.

Refirer le porte-filire du mou-
lin ef régler la mouture sur
une valeur plus grossiere.

Plus d'informations au 5.3, "Re-
gler le degreé de mouture".

Le degre de mouture
a ete regle plus fine-
ment lorsgue le mou-
lin était a l'arrét.

Refirer le porte-filire du mou-
lin et regler la mouture sur
une valeur plus grossiere.

Plus d'informations au 5.3, "Re-
gler le degre de mouture”.

Pourguoi le proces-
SuUs de pesee ne de-
marre-t-il pas ?

Le porte-filire a ete
place dans le moulin
efeint.

Verifiez que le moulin est
brancheé et allume.

Refirer le porte-filire du mou-
lin, atfendre quelgques se-
condes et demarrer une Nou-
velle mouture.

Le moulin n'est plus

correctement calibré.

Recalibrer le moulin.

Plus d'informations au 6.4, "Ca-
librer la balance".
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LE DEPANNAGE

Erreur Cause

Pourguoi le moulin ne Le reglage du de-
moud-t-il pas et in- gre de mouture est
dique-t-ilque latre-  frop fin et le moulin se

mie a grains estvide  blogue.
alors gu'elle contfient
suffisamment de

grains ?

dépannage

Augmenter le degre de mou-
fure en tournant la molette. li
est possible que tu sois oblige
de faire un tour complet, voire
plus, pour debloguer la situa-
fion.

Ensuite, regler & nouveau le
degre de mouture souhaite.

La sortie de la poudre
ef/ou les disques de
royage sont blo-

ques.

Neftoyer fon moulin a l'aide
d'un aspirateur, de la brosse
pour porte-filfre et, si neces-
saire, d'une cle plate de 11.
Plus d'informations au 7.2,

"Nettoyer le mecanisme de
mouture".

Pourguoi mon mou-  Le porte-filire a ete

lin inferrompft-il le pro- fouche.
cessus de broyage et
affiche-1-il le message

« %7

Refirer le porte-filire du mou-
lin, jeter le café moulu et de-
marrer une nouvelle mouture.

Le moulin ou le porte-
filfre vacille ou vibre
pendant le fonction-

Sassurer gue le moulin est
correctement installe et que
les pieds en caoutchouc du

nement. moulin sont propres.
Plus d'informations au 4.1, "Ins-
taller et raccorder”.
Pourguoi le degre La molette de reglage Ajuste |a finesse du degre de
de mouture du ca- dela mouture aeté  mouture lorsque le moulin est

fé moulu ne corres-  trop tournee.

pond-il pas au re-
glage du moulin?
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en marche, jusqu'a ce gque
les disques de mouture se
fouchent de maniere audible.
Maintenant, le moulin est re-
gle sur zéro. Ensuite, regler le
degre de mouture souhaite.

Plus d'informations au 5.3, "Re-
gler le degreé de mouture”.



LE DEPANNAGE

Erreur Cause

dépannage

Pourguoi le café mou- Le moulin est encore  Laisser le moulin et le me-

lu N'est-il pas distribue humide apres le net-

aprés la mouture ? toyage.

canisme de moutfure secher
completement,

Les grains de cafe
sonf frop humides ou
frop huileux.

Nettoyer le moulin ef le meca-
nisme de mouture et laisser
fout bien sécher.

PouUr en savoir plus, voir 7.1
"Nettoyer le moulin a cafe" et
7.2 "Nettoyer le mecanisme de
mouture”

Utiliser d'autres grains de ca-
fe.

Pourguoi mon moulin Le couvercle de la tre-
est-il plus bruyant gue mie & grains n'est pas
d'habitude pendant la correctement mis en

mouture ? place.

Placer correctement le cou-
vercle sur la fremie & grains.

La fréemie & grains est

vide.

Remplir la trémie a grains de
cafe frais.

Pourguoi tanft de cafe Le café moulu est
moulu tombe-t-il a cd- charge délectricite
fe? statique.

Utiliser le funnel joint.

Ajuster le support de porte-
filtre.

Plus d'informations au 6.1, "Ali-
gner le porte-filtre".

Humidifier une cuillere avec
de l'eau sans la remplir. Re-
muer ensuite une fois les
grains dans le bac ¢ grains a
laide de la cuillere humide. La
charge statigue est ainsi re-
duite.

INDICATION

0 SiTU N'As pAs reussi & corriger l'erreur ou si l'erreur se produit
souvent, NoOUS pouvons volontiers t'aider.

Plus d'informations au 12, "Le LIGRE service".
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A PROPOS DE LA PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT ET
L'ENERCIE

10 A PROPOS DE LA PROTECTION DE L'ENVIRONNE-
MENT ET L'ENERGIE

ECONOMISER L'ENERGIE

Situ n'utilises pas ton moulin & café pendant une longue periode, tu peux
I'eteindre a l'aide du bouton d'alimentation situe A l'arriere. Tu peux ainNsi eco-
nomiser de I'énergie et proteger l'environnement.

CONSERVER L'EMBALLAGE

Pour un envoi ultérieur a des fins de service ou d'entretfien, nous fe prions de
conserver 'emballage d'origine.

Si cela n'est pas possible, merci déliminer les materiaux demballage confor-
mement aux reglementations de ton service local de gestion des dechets et
les reinfroduire ainsi dans le circuit de recyclage. Le sac pratigue dans lequel
fon LIGRE siji a ete livre, est reutilisable & d'autres fins. Tu contribues ainsi a la
profection de l'environnement et au developpement durable.

ELIMINER L'APPAREIL

Situ élimines un jour fon moulin & café, nous te demandons de le faire dans
le respect de l'environnement, afin que de precieuses matieres premieres
puissent éfre reutilisees. Tu peux obtenir des informations sur les filieres d'eli-
mination actuelles aupres de ton administration communale ou municipale.
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11 LA GARANTIE LEGALE

La garantie légale applicable au LIGRE siji est de 24 mois a compter de la
reception de la marchandise. LIGRE decline toute responsabilité pour les
conseguences d'une utilisation non conforme a 'usage prevu ou inappro-
priee.

ENn principe, les dommages ou les dysfonctionnements resultant de depdts
ou dimpuretes ne sont pas couverts par la garantie du fabricant ou la
garantie legale.



LE LIGRE SERVICE

12 LE LIGRE SERVICE

Ta safisfaction nous fient & coeur. Tu as d'autres guestions concernant fon
LIGRE siji ? Tu as besoin dinformartions suppléementaires ou d'aide pour parfaire
ton experience de cafe ?

TU peux Nous contacter de differentes manieres:

e eNvoie-NouUs un message via le formulaire de contact sur ligre.com

e ECris-nous un e-Mmail & : wecare@ligre.com

o appele au: +43 720 881239

* Si U le souhaites, Nous pouvons aussi te repondre par WhatsApp

Le LIGRE Customer Cenfer se tient & ta disposition pour fe conseiller et taider.

INDICATION

0 Sur noftre site web, tu frouveras sous ligre.com/service de nom-
breuses informations utiles et des videos « comment faire » sur l'ufi-

lisation ef I'entretien du LIGRE siji; les utilisateurs peuvent egalement
acceder a des FAQ, des guides ef d'aufres documents.

Version 11 (2025)
Sous reserve de modifications technigues et d'erreurs.

Fabricant:
LIGRE CmbH & Co KG - InnstralRe 2 - A-6342 Niederndorf - Osterreich
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