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HINWEIS

0 Auf unserer Website findest Du unter ligre.comy/service viele hilf-
reiche Informationen und How-to-Videos zur Bedienung und
Pflege der LIGRE youn, dazu FAQs sowie Anleitungen und andere
Dokumente.



http://www.ligre.com/service

ZUR SICHERHEIT

1 ZUR SICHERHEIT

ALLGEMEINE HINWEISE

* Bedienungsanleitung lesen
» Bedienungsanleitung aufbewahren
* Cerdt auf Transportschdden prufen, ggf. nicht anschlieen

BESTIMMUNGSGEMASSER GEBRAUCH

Die LIGRE youn Siebtragermaschine dient fur die Espressozubereitung, das
Erwdrmen von Milch und Wasser sowie das Aufschdumen von Milch sowoh!
fur den privaten Hausgebrauch als auch fur Betriebe wie BUros, Studios oder
dergleichen, nicht aber fur die kontinuierliche Serienproduktion von Lebens-
mitteln.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemari’ und ist daher
gefdhrlich. LIGRE Ubernimmt keine Haffung fur die Folgen einer nicht bestim-
mMmungsgemanien Verwendung.

EINSCHRANKUNG DES NUTZERKREISES

Dieses CGerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit reduzierten
physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung oder Wissen benutzt werden, wenn sie bei der Benufzung beauf-
sichtigt werden oder Uber den sicheren Gebrauch des Gerdts untferwiesen
wurden und die resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerdt spielen.

Reinigung und Wartung des Cerdts durfen nicht von Kindern ausgefuhrt
werden, es sei denn sie sind dlter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

Das Cerdtund das Kabel auRerhalb der Reichweite von Kindern unter 8
Jahren aufbewahren.
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SICHERHEITSHINWEISE

A

GCEFAHR

Erstickungsgefahr

Kinder kbnnen sich die Verpackungsmarterialien Uber den Kopf zie-
hen oder sich darin einwickeln und ersticken.

* Das Verpackungsmarterial von Kindern fernhalten.

Kinder konnen Kleinteile verschlucken oder einatmen und daran
ersticken.

* Die Kleinteile von Kindern fernhalten.

GEFAHR

Stromschlaggefahr

Durch unsachgemdafe Installation bestent Stromschlaggefahr.

* DAs Gerdt nur gemdarn den Vorgaben auf dem Typenschild und in
den technischen Daten betreiben.

* DASs Gerdt nur an eine ordnungsgemdars installierte und geerdete
Steckdose anschliel3en.

Durch Schdden an der Siebtragermaschine besteht Stromschlag-

gefahr.

* Das Gerdt nur mit unbeschadigtem Kabel und Netzstecker betrei-
en.

* Nie am Kabel ziehen, um das Cerdf vom Stromnetz zu frennen.

e DS Gerdt nur in einwandfreiem zZustand betreiben.

Durch Konfakt mit Wasser oder Wasserdampf bestent Strom-

schlaggefahr.

* DAs Gerdt nicht unter Wasser tauchen und nicht unter flieBendes
wasser halten.

* Das Kabel und den Netzstecker von Wasser und Wasserdampf
fernhalten.

* Das Cerdt nur in geschlossenen RGumen betreiben.
* Das Gerdt vor Reinigungsarbeiten ausstecken.
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GCEFAHR
Stromschlaggefahr
Durch unsachgemdafie Reparaturen besteht Stromschlaggefahr.

* DASs Cerdf nie offnen.

* Die Reparaturen nur von geschultem Fachpersonal durchfuhren
lassen.

* Wenn das Netzkabel des Cerdts beschadigt ist, muss es durch
den Hersteller, seinen Kundendienst oder eine annlich qualifizier-
fe Fachkraft ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

* Nur Original-Ersatzteile verwenden.

WARNUNG

Brandgefahr

Die Siebtradgermaschine wird heifs.

* DAs Gerdt ausreichend beluften.

* Das Gerdt nie in einem Schrank betreiben.

Durch verlangerte Netzanschlussleitungen oder unzuldssige

Adapter kbnnen Brande entstehen.

* Keine Verldngerungskabel oder Mehrfachstecker verwenden.

* Nur vom Hersteller zugelassene Adapter und Netzanschlusslei-
fungen verwenden.

* Gof. eine Elekfrofachkraft kontaktieren, um die Hausinstallation
anzupassen.

WARNUNG
Verbrennungsgefahr

Einige Telle der Siebtrdgermaschine werden wahrend des Betries
sehr heif3.
* Nie hei3e Teile des Cerdts beruhren.

* DAs Cerdfvor dem Beruhren heiBer Teile ausschalten und ab-
kUhlen lassen.

WARNUNG
Verbruhungsgefahr
Frisch zubereitete Cetrdnke sind sehr heif3.

e Die Gefrdnke vor dem Verzehr abkuhlen lassen.

* Den Hautkontakt mit heil3en FlUssigkeiten und Dampfen vermei-
den.
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2 LIEFERUMFANG

LIGRE taha plend

Siebtrdgermaschine LIGRE youn

Kaffeebohnen LIGRE taha blend 200 g
Tropfschale

Einersieb

Blindsieb

Doppel-Siebtrdager mit Doppelsieb

Tamper

LIGRE youn quickstart guide sowie Kurzanleitung
opfional Adapter fur Netzstecker (fur CH, DK, UK)

~NO O~
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3 LIGRE YOUN

1 Deckel des Wassertanks 7 Tropfschale
2 Heisswasser-Taste 8 Tropfqitter

3 Espresso-Taste 9 Siebtrdger

4 Dampf-Taste 10 Bruhgruppe
5 Touchscreen 11 Standby-Taste
6 Dampflanze
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Damit Du Dich ganz auf die Zubereitung Deines Espressos konzentrieren
kannst, haben wir die Bedienelemente Deiner Siebtrdgermaschine bewusst
einfach gestaltet.

STANDBY-TASTE

Mit der Standby-Taste kannst Du Deine Siebtragermaschine ein- oder in den
Standby-Modus schalten. So kannst Du Energie sparen und frotzdem sicher-
stellen, dass Deine Siebtragermaschine schnell aufheizt.

TOUCHSCREEN

Den GrofBteil der Bedienung nimmst Du Uber
den Touchscreen Deiner LIGRE youn vor. Die
iNntuitive Benutzeroberfldche hilft Dir dabei, Dich
schnell zurechtzufinden.

Der Home-Bildschirm zeigt auf der linken Seite
die Temperatur der Bruhgruppe und auf der
rechten Seite die des Boilers. Beruhrst Du die
Anzeige auf der linken Seite, so gelangst DU
zum Menu Kaffee Einstellungen®. Beruhrst Du
die Anzeige auf der rechten Seite, so hast Du
zugriff auf das Menu ,Boilertemperatur®. Zuruck
zum Home-Bildschirm kommst Du Uber das
Antippen der drei Punkte am oberen Rand des
Touchscreens.

ZU weiteren Funktionen und allgemeinen Einstellungen Deiner LIGRE youn
gelangst Du, wenn Du auf die drei Punkte am oberen Rand des Touch-
screens tippst.

BUTTERFLIES HEIBWASSER, ESPRESSO UND DAMPF

Mit den Tasten auf der Oberseite, den LIGRE butterflies, kannst Du ganz
einfach HeiBwasser beziehen, Espresso aufbruhen oder Milchschaum zube-
reiten. Die butterflies haben jeweils zwei Funktionen:

* Drucken
Druckst Du einen butterfly, aktivierst Du den LICRE easy mode, mit dem Du
auf einfachste Weise HeiBwasser, Espresso oder Dampf beziehen kannst.
* Ziehen
Ziehst Du einen butterfly zu Dir hin, startest Du den LICRE nerd mode. Im
nerd mode kannst Du die Extraktionszeit nach Deinen Wunschen steuern.
Die Taste bleibt in dieser Position, bis Du sie wieder nach hinten Kippst und
der nerd mode stoppf.
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3.2 ZUBEHOR

Folgende Reinigungsmittel und Accessoires findest Du in unserem LIGRE
webshop, damit Du Dein Kaffee-Erlebnis in Vollendung genief3en kannst.

LIGRE
Milchsystemreiniger

Um den LIGRE foamer hygienisch rein zu halten, be-
Nnutze regelmdadnBig den LIGRE Milchsystemreiniger.
Bleiben Milchreste an der bampflanze, kdnnen sich
gesundheirsschadliche Ruckstande bilden und eine
spdtere Reinigung wird erneblich erschwert.

LIGRE
Reinigungstaps

Die KaffeerUckstdnde in der Bruhgruppe fuhren be-
reits nach kurzer Zeit zu einer Aromaverdnderung
peim aufgebrunten Kaffee. Eine wodchentliche Reini-
gung der Bruhgruppe ist besonders empfohlen, da-
mit Dein Kaffee immer gut schmecki.

LIGRE
Entkalkungstalbs

Da Kalk im Wasser die Funktion Deiner youn beein-
frachtigen und einen irreparablen Defekt verursa-
chen kann, solltest Du Deine LICRE youn immer wie-
der entkalken.

LICRE
Accessoires

unsere Designer haben an alles gedacht und fur
Dich noch weiteres Zubehodr gestaltet. Schau Dir die
LICRE Accessoires in unserem Webshop an. Dort fin-
dest Du Einer- und Doppel-Siebtrager sowie Tam-
per, Leveler und Barista Pinsel in verschiedenen Holz-
ausfuhrungen oder auch Tamper-Matten aus Echt-
leder, Milchk&nnchen, verschiedene Kaffeespezialitd-
fen und vieles mehr.
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4 DIE EINRICHTUNG

4.1 AUFSTELLEN UND ANSCHLIESSEN

GEFAHR

A Stromschlaggefahr

Durch Kontakt mit Wasser oder Wasserdampf besteht Strom-
schlaggefahr.

e DASs Gerdt nicht auf einer FlGche aufstellen, wo ein Wasserstrahl
ningelangen konnte.

1. Lies bifte die Sicherheitshinweise in1"Zur Sicherheit".

2. Stelle Deine Siebtrdgermaschine auf eine saubere, horizontale und stabile
ebene Arbeitsfldche.

3. Um die Kabelldnge anzupassen, schiebe das Uberschussige Kabel auf der
Ruckseite in das Innere der Siebtrdgermaschine und fixiere es sorgfdltig
an der vorgesehenen Aussparung, damit das Kabel nicht unter der Sieb-
frdgermaschine eingeklemmt wird.

4. Stelle sicher, dass die Siebtrédgermaschine stabil steht und nicht wackelt.
5. Stecke den Netzstecker in die Steckdose.

6. Platziere die Tropfschale unterhallo der
Bruhgruppe.
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4.2 FUR DEN BETRIEB VORBEREITEN
Bevor DU Deinen ersten Espresso bruhst, musst Du Deine LIGRE youn ein-

richten.

1. Schalte die Maschine mit der Standby-Taste an der oberen linken Ecke

elin.

2. Folge beim allerersten Einschalten den Anweisungen auf dem Touch-
screen. Deine LICRE youn leitet Dich dabel, einige wichtige Grundeinstel-
lungen vorzunehmen.

i

HINWEIS

Ungeeignetes Wasser beschddigt die Siebtragermaschine oder

peeintrachtigt die Funktion.

o Nur Wwasser mit einer Temperatur von max. 35 °C in den wasser-
fank fallen.

* Nie kohlensdurehaltiges Wasser einfullen.

* Biffe verwende auch kein destilliertes Wasser oder reines Osmo-
sewasser. Das Fehlen von Mineralstoffen im Wasser kann dazu
fUhren, dass die Sensorik der Siebtragermaschine das wasser im
Boiler nicht erkennt, was zu Funkfionsstorungen fuhren kann. Fur
das beste Ceschmackserlebnis und eine einwandfreie Funkfion
Nnutze daher bitte mineralstoffhaltiges Trinkwasser.

WASSERHARTE EINSTELLEN

Wenn Du das allererste Mal Deine LICGRE youn anschaltest, wird Dich die Sieb-
fradgermaschine am Display durch einige Grundeinstellungen leiten.

Eine davon ist die Einstellung der Wasserhdrte. Die korrekfte Wasserharte ist
wichtig, damit Deine Siebtrdgermaschine Dich zur richtigen Zeit auf eine noft-
wendige Entkalkung hinweist.

1. Befulle ein kleines Gefd3 mit Trinkwasser.
2. Miss mit dem beigelegren Teststreifen den Hartegrad des Wassers.
3. Folge den Anweisungen auf dem Touchscreen.

i

HINWEIS

Bei Verwendung eines Wasserfilters oder einer zentralen Entkal-
kungsanlage

wenn Du einen handelsublichen Wasserfilter verwendest oder

IN Deinem Haus eine zentrale Entkalkungsanlage installiert ist,
stelle bitte den Hartegrad ,enthdrtet” ein. Dieser berucksichtigt die
pesondere Zusammensetzung des Wassers aus dem lonentau-
scher.
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Falls Du es versdumt hast, die Wasserhdrte gleich zu Beginn an der Siebtrd-
germaschine einzustellen, kannst Du auch spdrer noch das Menu zur Ein-
stellung aufrufen.

1. Offne das MenU ,Einstellungen® Uber die drei Punkfe am oberen Rand des
Touchscreens.

2. Wahle den Menupunkt Allgemein®.

3. Tippe auf ,wasserhdrte® und stelle den Hartegrad Deines Wassers ein und
pestatige mit ,OK".
» Deine LICRE youn ist jetzt auf die lokale Wasserhdrte eingestellt.

SIEBTRAGERMASCHINE DURCHSPULEN

Deine neue Siebtrdgermaschine wurde bei der Herstellung von uns grund-
lichst auf Funktionalitdt und Qualitdt gepruft. Vor der ersten Nutzung sollte
Sie 2x durchgespult werden, um etwaige Ruckstdnde zu entfernen. So stellst
Du sicher, dass das System optimal vorbereitet ist und der erste Espresso mit
reinem Wasser starten kann.

Maschine mit Wasser befullen:

1. Um den Wwassertank zu offnen, fippe auf die
vordere Kanfe des Deckels und nimm den
Deckel ab.

2. \Wische den Deckel mit einem feuchten Tuch
ab.

3. Nimm den Wassertank aus der Siebtrdger-
maschine, spule ihn aus und befulle inn mif
frischem Wasser und setze den wassertank
wieder ein.
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Maschine durchspulen:

1.

Sobald nach nur knapp 4 Minuten die Betriebstemperatur erreicht ist,
ziehe die Dampf-Taste (rechter butterfly) nach vorne zu Dir hin und gib
1TMinute lang Dampf in ein Gefdl3 halb voll gefullt mit Wasser.

WARNUNG

A Verbrihungsgefahr

Durch die Verwendung zu kleiner Gefd3e kann hei3er Wasser-

dampf entweichen.

* Crof3e des Cefal3es so wdhlen, dass das Enfweichen von Wasser-
dampf nicht zu Verbruhungen fuhren kann.

* Dampflanze so positionieren, dass Du Dich oder andere durch
den austretenden Dampf nicht verbruhst.

Nach 1 Minute Kippe den butterfly wieder nach hinten.
» Der Dompfvorgang wird beendet.

Um das Programm ,Boilerwasser austauschen® zu starten, tippe auf die
drei Punkte am oberen Rand des Touchscreens. Wdahle ,\wartung®, dann
wahle ,Boilerwasser austauschen® und folge den Anweisungen auf dem
Touchscreen bis zum Ende des Programmes.

Platziere ein Gefal (mind. 0,5 1), z. B. das grof3e LICRE Milchkdnnchen, unter
der Bruhgruppe.

Beziehe Espresso, indem Du den miffleren butterfly nach vorne zu Dir hin
ziehst, bis die LICRE youn automatisch stoppt. Kippe dann den Espresso
pbutterfly wieder nach hinfen.

6. Enfleere das Gefdl3 und stelle es erneut unter die Bruhgruppe.

Beziehe HeiBwasser, indem Du den linken buftterfly nach vorne zu Dir hin
ziehst, bis die LICRE youn automatisch stoppft. Kippe dann den HeiBwasser
pbutterfly wieder nach hinten.

Entleere wieder das CefdB und stelle es ein letztes Mal unter die Bruhgrup-
pe.

Beziehe biffe nochmals Espresso, bis der Tank leer ist.

. Befulle den Wassertank erneut mit frischem Wwasser und sefze inn in Deine

LICRE youn ein.
Biffe wiederhole 1x den gesamten Spulvorgang.

» Die Siebtrdgermaschine ist nun bereit, Deinen ersten Espresso zu bru-
hen.
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Deine LIGRE youn haben wir so voreingestellt, dass Du in einfachen Schritten
ZU sehr gutem Espresso kommst. FUr Deinen ersten Espresso brauchst Du
nur etwas gemahlenen Kaffee — am besten frisch gemahlenen LICRE taha
blend.

5.1 LIGRE GUIDE

Der LICRE guide ist Dein personlicher Assistent in der Bedienung Deiner LIGRE
youn. Insbesondere am Anfang kann er Dir eine gute Hilfe sein. Er begleitet
Dich Schritt fUr Schritt bei der Zubereitung von Kaffeegetrdnken, analysiert
die Extraktion und verhilft Dir so zu einem optimalen Ergebnis.

Du kannst den LIGRE guide jederzeit Uber den Home-Bildschirm aufrufen.
1. Tippe auf die Temperaturanzeige der Bruhgruppe auf der linken Seite des
Home-Bildschirms.
» Das Menu Kaffee Einstellungen® offnet sich.
2. Wdahle ,LICRE guide starften®.
» Du wirst jetzt durch die Bedienung gefuhrt.
Bitfe beachte, dass der LIGRE guide auf die Bonnen des LICGRE taha blend
abgestimmt ist. Bei der Verwendung anderer Bohnen kann die Analyse

ungenau und folglich die Empfehlung nicht ganz zutreffend ausfallen, da
jede Bohnensorte, Mischung und ROstung unterschiedlich ist.

5.2 ESPRESSO BRUHEN

ESPRESSO IM LIGRE EASY MODE BRUHEN

Im LICGRE easy mode fallt es besonders leicht, schnell und einfach sehr guren
Espresso zu bruhen. Hierfur haben wir sorgsam die wichtigsten Parameter
prazise voreingestellt, um eine opfimale und konsistente Kaffeeextraktion
zU gewdhrleisten: Die Bruhtemperatur, die Bruhpause, den Brundruck und
dessen Verlauf wahrend der Extraktion sowie die Wassermenge.

1. Wahle Dein bevorzugtes Bruhprofil aus den LIGRE sensory profiles aus,
denn es hat grof3en Einfluss auf Aroma und Geschmack Deines ESpressos.

2. Tippe auf die Temperaturanzeige fur die Bruhgruppe auf der linken Seite
des Touchscreens.
» Das Menu Kaffee Einstellungen® offnet sich.

3. Wdahle ,LICRE sensory profile®.

Hier kannst Du Dich enfscheiden zwischen den LIGRE sensory profiles ,oril-
liant bold®, ,vibrant vigor “und ,mellow morning*. Eine Beschreibung der
jeweiligen Aroma- und Geschmacksrichtung findest Du unter 6.2 "LICRE
sensory profiles".
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Tippe auf Dein Lieblingsprofil, um es auszuwdhlen.

» Das zuletzt ausgewdnhlte LICRE sensory profile wird so lange gespei-
chert, bis Du Dich fur ein neues entscheidest.

5. Stelle eine Tasse unter die Bruhgruppe.
6. Drucke die HeiBwasser-Taste (linker butterfly), um Deine Tasse mit heilfem

wasser vorzuwdrmen. Um den Bezug von HeiBwasser abzubrechen, dru-
cke den HeiBwasser butterfly erneut.

» Falls Du die Taste nicht erneut betdtigst, stoppt der Bezug von HeilBwas-
ser auromatisch.

7. Befulle den Siebtrdger mit gemahlenem Kaffee.
8. Verdichte den gemahlenen Kaffee mit einem Tamper, indem Du senkrecht

nach unfen den gemahlenen Kaffee in das Sieb des Siebtrdagers druckst.
Ube dabei kontrollierten, gleichmdaBigen Druck aus — ohne zu drehen.

Spanne den Siebtrdager in die Bruhgruppe ein und drehe den Siebtrdger
dabei nach rechts, bis dieser fest in der Bruhgruppe sitzt.

. Stelle die entleerte, vorgewdrmtfe Tasse unfer die Bruhgruppe.
. Drucke die Espresso-Taste (mittlerer butterfly) und wdhle auf dem Touch-

screen zwischen einfachem oder doppelten Espresso.
» Deine LIGRE youn beginnt mit dem Bruhvorgang.
» Der Bruhvorgang wird am Ende der Extraktion autromatisch gestoppt.

Falls Du den Bruhvorgang vorzeitig abbrechen mochtest, dricke kurz
den Espresso butterfly erneut.

Sobald die Extraktion abgeschlossen ist, kannst Du Deine Tasse entnen-
men.

. Um den Siebtrdger aus der Bruhgruppe zu entfernen, drehe den Siebtrd-

ger nach links, bis dieser sich |Ost.

. Enfferne den Kaffeepuck aus dem Siebtrdger durch leichtes Klopfen ge-

gen eine Abschlagbox, zum Beispiel die LIGRE Knockbox. Um alle Kaffee-
reste und Ole zu entfernen, spule den Siebtrager direkt danach unfer hei-
Bem Wasser kurz ab. Das verhindert, dass sich Ruckstdnde ablagern und
den Geschmack beeinflussen. Mit Hilfe eines Barista Pinsels oder einem
weichen Barista Tuch lassen sich auch die feinen Reste aus den Lochern
des Siebs entfernen.

. Nach dem Bezug des Espressos empfehlen wir, kurz die Bruhgruppe

durchzuspulen (auch Flushen genannt), um Kaffeereste und Ole zu entfer-
nen. Im easy mode drucke hierfur die Espresso-Taste (mittlerer butterfly).

Mehr dazu findest Du in 5.6 "Bruhgruppe mit LIGRE shpla spulen®.

Bei Bedarf kannst Du die voreingestellte Wassermenge verdndern. Mehr
dazu findest Du in 6.6 "Wassermenge fur Heisswasser sowie Espresso”.
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Falls Du einen Cappuccino oder eine andere Kaffeespezialitdtr mit Milch-
schaum machen mochtest, kannst Du parallel zum Espresso den Milch-
schaum zubereiten. Mehr dazu findest Du in 5.4 "Milchschaum zubereiten”.

ESPRESSO IM LIGRE NERD MODE BRUHEN

Im LICGRE nerd mode kdnnen Experimentierfreudige fur jeden Espresso die
wichtigsten Bruhparameter selbst festlegen sowie die Extraktionsdauer
manuell steuern. Die vielfdltigen Einstellmoglichkeiten sowie die Anzeige
der Bruhdaten auf dem Touchscreen ermoglichen Dir dabei, zu Deinem
gewunschten Aroma und Geschmack zu gelangen.

1.

Nimm auf dem Touchscreen die gewunschten Einstellungen fur Deinen Es-
Presso vor.

Tippe auf die Temperaturanzeige fur die Bruhgruppe auf der linken Seite
des Touchscreens.

» Das Menu Kaffee Einstellungen® offnet sich.

Hier kannst Du die Bruhtemperatur, den Bruhdruck und die Dauer der
Bruhpause nach Deinen Praferenzen einstellen.

Tippe auf den Parameter, den Du einstellen mochtest.

4. Scrolle auf dem Touchscreen nach oben bzw. nach unten und bestdrige

Deine Einstellung mit ,OK".

» Die Bruheinstellungen bleiben so lange gespeichert, bis Du sie dnderst.
» Dervon LICRE empfohlene Wert ist jeweils mit einem Punkt markiert.
Stelle eine Tasse unter die Bruhgruppe.

6. Ziehe die HeiBwasser-Taste (linker butterfly) zu Dir hin, um Deine Tasse mif

heiBem Wasser vorzuwdrmen. Um den Bezug von HeilBwasser zu stoppen,
Kippe den HeilBwasser butterfly wieder nach hinten.

7. Befulle den Siebtrdger mit gemahlenem Kaffee.
8. Verdichte den gemahlenen Kaffee mit einem Tamper, indem Du senkrecht

nach unten den gemahlenen Kaffee in das Sieb des Siebtrdgers druckst.
Ube dabei kontrollierten, gleichmdaBigen Druck aus — ohne zu drehen.

Spanne den Siebtrager in die Bruhgruppe ein und drehe den Siebtrager
dabei nach rechts, bis dieser fest in der Bruhgruppe sitzt.

. Stelle die entleerte, vorgewdrmte Tasse unfer die Bruhgruppe.
. Ziehe die Espresso-Taste (mittlerer butterfly) zu Dir hin.

» Deine LIGRE youn beginnt mit dem Bruhvorgang.

. Die Extraktionsdauer bestimmst Du im nerd mode selbst. Indem Du die Es-

presso-Taste wieder nach hinten Kippst, beendest Du die Extraktion.

. Entnimm die Tasse aus der Siebtragermaschine.
. Um den Siebtrdger aus der Bruhgruppe zu entfernen, drehe den Siebtrd-

ger nach links, bis dieser sich 1Ost.

17
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15. Enfferne den Kaffeepuck aus dem Siebtrager durch leichtes Klopfen ge-
gen eine Abschlagbox, zum Beispiel die LIGRE Knocklbox. Um alle Kaffee-
reste und Ole zu entfernen, spule den Siebfréager direkt danach unter hei-
Bem Wasser kurz ab. Das verhindert, dass sich Ruckstdnde ablagern und
den Ceschmack beeinflussen. Mit Hilfe eines Barista Pinsels oder einem
weichen Barista Tuch lassen sich auch die feinen Reste aus den Lochern
des Siebs entfernen.

16. Nach dem Bezug des Espressos empfehlen wir, kurz die Bruhgruppe
durchzuspulen (auch Flushen genannt), um Kaffeereste und Ole zu entfer-
nen. Im nerd mode ziehe hierfur die Espresso-Taste (mittlerer butterfly) zu
Dir und kippe sie wieder nach hinfen, um den Vorgang abzuschliel3en.

Mehr dazu findest Du in 5.6 "Bruhgruppe mit LICGRE shpla spulen'.

Falls Du einen Cappuccino oder eine andere Kaffeespezialitdtr mit Milch-
schaum machen mochtest, kannst Du parallel zum Espresso den Milch-
schaum zubereiten. Mehr dazu findest Du in 5.4 "Milchschaum zubereiten”.

5.3 AROMA UND GESCHMACK VERANDERN

Ein perfekter Espresso ist das Ergebnis eines harmonischen Zusammenspiels
verschiedener Faktoren — von der Qualitdt, Frische und ROstung der Bohnen
und dem richtigen Mahlgrad uber das fachgerechte Tampen und prdzise
eingestellte Bruhparameter wie Temperatur, Druck und Bruhpause bis hin zu
guter Wassergualitdr. So 1dsst sich ein ausgewogenes Resultat von Bitterkeit,
Saure und SURBe erzielen.

Der gesamte Bruhvorgang — vom Vorbruhen (auch Pre-Infusion genannt)
uber die Bruhpause bis zur Extraktion — sollte etwa 25 bis 35 Sekunden
andauern. Worauf es im einzelnen ankommt, damit sich Aroma und
Geschmack optimal entfalren konnen, und wie Du darauf Einfluss nehmen
kannst, erfahrst Du hier.

MAHLGRAD

Der Mahlgrad hat grof3en Einfluss auf die Espressoqualitar, da er mitbe-
stimmt, wie viele Aroma- und Geschmacksstoffe aus dem gemahlenen Kaffee
gelost werden. Ein feinerer Mahlgrad verlangsaomt den Wasserdurchfluss,

da das Wasser auf mehr Widerstand trifft. Dadurch erhoht sich die Extrakti-
onszeit, was zu infensiveren Aromen und kraffigerem CGeschmack fuhrt. Bei
zU feinem Mahlgrad kann der Espresso jedoch ,Uberextrahiert* schmecken
und bifter oder zu stark wirken. Ein groberer Mahlgrad 1Gsst das Wasser
schneller durch den gemahlenen Kaffee flie3en und verkurzt die Extrakti-
onszeit. Dies fuhrt meist zu einem milderen, leichteren Geschmack. Ist der
Mahlgrad zu grob, kann der Espresso ,unterextrahiert” sein und eher sauer
oder flach schmecken, da weniger Aroma- und Geschmacksstoffe freigesetzt
werden.
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Eine gute Kaffeemuhle ist daher ein wichtiges Pendant zu Deiner Siebtrd-
germaschine. Wir empfehlen die bestens auf die LICRE youn abgestimmte
Kaffeemuhle LIGRE siji. Dank inrer grind by weight Technologie erndlist Du
prazise die bendtigte Menge an gemahlenem Kaffee und mithilfe der fein
justierbaren, mikrometrischen Einstellung findest Du schnell den passenden

Mahlgrad.

BRUHTEMPERATUR

Die im Kaffee vorhnandenen sduerlichen und bitteren Geschmacksstoffe [6sen
sich unterschiedlich je nach Bruhtemperatur, was sich auf den Geschmack
auswirkt. SGuerliche Geschmacksstoffe sind leichter [&slich und werden
bereits bel weniger hohen Temperaturen extrahiert. Eine hohere Tempe-
ratur extrahiert mehr Geschmacks- und Aromastoffe, was zu intensiveren, oft
komplexeren Aromen fuhrt. Bei zu hoher Temperatur kann der Kaffee jedoch
pitter werden.

Bei Deiner LICRE youn hast Du die Moglichkeit, eine Bruhtemperatur zwischen
86 und 99 °C auszuwdhlen; eine Temperatur von 94 °C ist als Empfehlung vor-
eingestellt. Wir empfehlen, zundchst mit dieser Temperatur zu bruhen und
erst danach bei Bedarf zu variieren.

BRUHDRUCK

Der Bruhdruck ist fur das Losen der dtherischen Ole und damit fur die
GCeschmacks- und Aromavielfalt verantwortlich. Ein zu geringer Bruhdruck
kann zu einem wassrigen, hellen und unterextrahierten Espresso fuhren, da
sich das Aroma nicht vollstdndig entfalten kann. Ein zu hoher Druck bewirkt
genau das Gegentell. Der Espresso schmeckt sehr infensiv und die Farbe
wird dunkler. FUr einen ausgewogenen Geschmack, balanciertes Aroma und
eine schone Crema hat sich ein Bruhdruck von 9 bar bewdhrt,

Bei Deiner LIGRE youn hast Du die Moglichkeit, einen Bruhdruck zwischen 8
und 10 bar auszuwdhlen; ein Druck von @ bar ist als Empfehlung voreinge-
stellr.

BRUHPAUSE

Die Bruhpause ist ein wichtiger Teil des Bruhvorgangs. Dieser setzt sich
zusammen aus der Phase des Vorbruhens, der Bruhpause und der anschlie-
Benden, eigentlichen Extraktion. Beim Vorbruhen wird der Kaffee nur kurz
angefeuchtet, das Pulver beginnt gleichmdafiBig aufzuquellen und erste
Aromen freizusetzen. In der Bruhpause zieht das wWasser in den gemahlenen
Kaffee ein, wodurch es weiter aufquillt und weitere Geschmacksstoffe akti-
viert. Je l[anger die Bruhpause, desto leichter 6sen sich die Aromen- und
Geschmacksstoffe des Kaffees und umso infensiver riecht und schmeckt der
Espresso.
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Bei Deiner LIGRE youn hast Du die Moglichkelt, eine Bruhpause mit einer
Dauer zwischen 0,5 und 6 Sekunden auszuwdhlen; eine Dauer von 2
Sekunden ist als Empfehlung voreingestellr.

LIGRE SENSORY PROFILES

FUr die LIGRE youn haben wir drei eigene Bruhprofile kreiert: die LICRE
sensory profiles. Jedes der Bruhprofile basiert auf prdziser Steuerung

der Phasen des Bruhvorgangs und der Bruhparameter. Durch die feine
Abstimmung aller Faktoren lassen sich bestimmte Aromen hervorheben und
SUBe, SGure oder Bitterkeit besonders betonen. SO kannst Du passend zu
Deinem individuellen Geschmack Deinen Espresso bruhen.

Mehr dazu findest Du in 6.2 "LIGRE sensory profiles".

Neben den zuvor genannten moglichen Einstellungen an Deiner LIGRE youn
peeinflussen zusatzlich folgende Parameter Aroma und Geschmack Deines
ESpressos.

EXTRAKTION UND DURCHFLUSSRATE

Wwahrend der Extraktion wird heif3es Wasser unter hohem Druck durch das
gesdttigte Mahlgut gepresst, wodurch die charakteristischen Aroma- und
Geschmacksstoffe frei werden sowie die Crema des Espressos entstent. Die
Dauer der Extraktion ist dabei ein wichtiger Faktor. Ist die Extraktionszeit
kUrzer, schmeckt der Espresso eher fruchtig, mild, sGuerlich und weist nur
eine geringe Crema auf. Ist die Extrakfionszeit |dnger, schmeckt der Espresso
infensiver, bitterer, die ROstaromen kommen stdrker in den Vordergrund
und die Crema wird reichhalfiger. Die Extrakfionszeit hAngt eng mit der
Durchflussrate zusammen. Die Durchflussrate, also die Menge an wWasser
pro Sekunde, die durch den Kaffeepuck fliel3t, sollte fur einen sehr guten
Espresso wdhrend der Extraktion bei1,8 — 2,4 ml/s liegen.

Im LIGRE nerd mode kannst Du am Touchscreen genau verfolgen, wie
schnell das Wasser wahrend der Extraktion flie3t und bei Bedarf Anpas-
sungen beim Mahlgrad und bei den Bruhparametern vornenmen. Mehr
dazu findest DU in 5.2 "Espresso im LICRE nerd mode bruhen”,

WASSERMENGE

Die Wassermenge in Deiner Tasse und das Verhaltnis zu den im Wasser
gelosten Kaffeepartikeln beeinflusst ebenfalls Aroma und Geschmack des
Espressos. Zusaommengefasst IGsst sich sagen, je weniger \Wasser, desto
infensiver wird Dein Espresso. Die KenngrdB3e hierfur ist die sogenannte brew
ratio. Die brew ratio beschreibt das Verhdadltnis von fertigem Espresso in der
Tasse zur Menge des gemahlenen Kaffees im Siebtrdger. In den Voreinstel-
lungen der LICRE youn legen wir die brew ratio fur unseren LICRE taha blend
auf 12,5 fest. Das heil3t in Worten: Aus 1 g gemahlenen Kaffee entstehen 25 g
Espresso in der Tasse. Diese brew ratfio wurde von unseren Entwicklern und
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dem Barista-Team sorgfdlfig getestetr und genau definiert, um Neulingen
wie auch erfahrenen Home Baristas von Anfang an exzellenten Espresso zu
bieten.

Bei einem einfachen Espresso werden so mit der LICRE youn aus 11 g gemah-
lenen Kaffee 27,5 g bzw. 27,5 ml Espresso. Bei einem doppelten Espresso
ergeben16 g gemahlener Kaffee 40 g bzw. 40 ml ESpresso in der Tasse.
Cenau diese Mengen sind auch bei der LIGRE siji Kaffeemuhle voreingestellr.
Zusammen mit der LIGRE youn gelangst Du auf diese Weise im easy mode
auf einfache Weise zu sehr gutem Espresso.

Die gdngigen brew ratios fur Kaffeegetrdnke sind

e Ristrefto 11bis 115
* ESpresso 115 bis125
* LUNgO 125 bist4

MENGE DES GEMAHLENEN KAFFEES

Wie die Wassermenge ist auch die Menge des gemahlenen Kaffees in der
brew ratio ein weiterer Faktor, der zu einem perfektfen Espresso beitrdgt. Je
nach CGusto werden fur einen einfachen Espresso 7-11 g gemahlener Kaffee
und fur einen doppelten 14-18 g verwendet. Auch hier kannst Du ganz nach
Deinen eigenen Vorlieben experimentieren. Wir empfehlen 11 g gemahlenen
Kaffee fur einen einfachen und 16 g fur einen doppelten Espresso.

TAMPEN UND ANPRESSDRUCK

Der Anpressdruck, mit dem Du den gemahlenen Kaffee im Siebtrdger
tampst, also verdichtest, hat Auswirkungen auf die Extraktionszeit und
Durchflussrate. Wenn zu fest getampt wird, erhoht sich der Widerstand des
wassers, was die Durchlaufzeir verldngern kann und so ggf. mehr uner-
wunschte Stoffe extrahiert werden. Tampst DU nicht fest genug, findet das
wasser nicht ausreichend Widerstand und die Kontaktzeit zwischen wasser
und gemahlenen Kaffee ist zu kurz. Der Espresso schmeckt wassrig und fad.
Der empfohlene Anpressdruck liegt bei ca. 15 kg, mit dem Du den gemah-
lenen Kaffee komprimieren solltest. Achte dabei darauf, senkrecht nach
unfen zu tampen. Der Tamper soll dabei nicht gedreht werden, da dies das
S0g. Channeling verursachen kann.
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5.4 MILCHSCHAUM ZUBEREITEN

Mit der Autosteam-Dampflanze, dem LICRE foamer, kannst Du Milch und
geeignete Milchersatzprodukte in perfekfen Milchschaum verwandeln.

WARNUNG

& Verbrennungsgefahr

Die Dampflanze wird wahrend des Betriebs heifs.

* Dampflanze im Betrieb nur an der schwarzen Schutzummante-
lung beruhren.

WARNUNG

A Verbrihungsgefahr

Durch die Verwendung zu kleiner GefdRe kann hei3er Wasser-

dampf entweichen.

* Grofe des GefdRes so wahlen, dass das Enfweichen von Wasser-
dampf nicht zu Verbruhungen fuhren kann.

* Dampflanze so positionieren, dass Du Dich oder andere durch
den austretenden Dampf nicht verbruhst.

HINWEIS

0 Um perfekten Milchschaum zu machen, empfehlen wir Dir, vor

jeder Milchschaumzubereitung einmal kurz Dompf zu beziehen. So
entfernst bu mogliches Kondenswasser aus der Dompflanze. Ziehe
hierfUr die Dampf-Taste (rechter butterfly) nach vorne kurz zu Dir
Nnin und kippe sie dann wieder zuruck.

MILCHSCHAUM IM LIGRE EASY MODE ZUBEREITEN

1.

Fulle ein MilchkGnnchen mit Milch oder einem Milchersatzprodukt. Achte
darauf, dass in Deinem Cefdl3 genug Platz fur den Milchschaum bleibt.

2. Platziere das Milchkdnnchen auf der Tropfschale.
3. Biffe tfauche den LICRE foamer so weit in das Milchkdnnchen, bis die dun-

ne Spitze komplett unter der Milchoberfldche verschwindet, sie dabei aber
nicht den Boden berdhrt. Der feine schwarze Ring soll gerade noch ober-
hallb der Milchoberfldche sichtibar sein.

4. Drucke die Dampf-Taste (rechter butterfly).

22

Wahle die gewunschte Milchschaumtextur und die Milchtemperatur, in-
dem Du auf dem Touchscreen nach oben bzw. unten scrollst. Du kannst
aus 10 schaumstufen und 3 Temperaturstufen wahlen.

» Deine LICGRE youn beginnt mit dem Aufschdumen.
» DerVorgang wird am Ende des Aufschdumens automatisch gestoppf.
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Um das automatische Aufschdumen abzubrechen, drucke kurz den
Dampf butterfly erneut.

Sobald Deine LIGRE youn das Aufschdumen beendet hat, nimm den LICRE
foamer aus dem Cefd3.

Wische bifte direkt nach dem Dampfbezug den LICRE foamer mit einem
feuchten Mikrofasertuch ab und entferne damit scmtliche Milchrackstan-
de. Das erspart Dir spdtere Muhe.

Spule den LICGRE foamer fur einige Sekunden durch, indem Du den Dampf
butterfly betdtigst.

MILCHSCHAUM IM LICRE NERD MODE ZUBEREITEN

1.

Fulle ein Milchkdnnchen mit Milch oder einem Milchersatzprodukt. Achte
darauf, dass in Deinem Cefdl3 genug Platz fur den Milchschaum bleibf.

2. Platziere das Milchkdnnchen auf der Tropfschale.
3. Biffe tfauche den LICRE foamer so weit in das Milchkdnnchen, bis die dun-

ne Spitze komplett unter der Milchoberfldche verschwindet, sie dabei aber

nicht den Boden beruhrt. Der feine schwarze Ring soll gerade noch ober-

hallb der Milchoberfldche sichtioar sein.

Ziehe die Dampf-Taste (rechter butterfly) nach vorne zu Dir hin.

» Deine LIGRE youn beginnt mit dem Aufschdumen. Auf dem Touchscreen
wird die akfuelle Temperatur des Milchschaums angezeigt.

Du kannst jetzt die Milchschaumaualitdt durch die Eintfauchtiefe und durch

die Posifion des LICGRE foamer in Deinem Milchkdnnchen weiter selber be-

einflussen.

Sobald Dein Milchschaum die gewunschte Qualitat erreicht hat, kippe den

Dampf butterfly wieder nach hinten.

» Der Dampfbbezug wird gestoppt.

7. Nimm den LICRE foamer aus dem Cefal3.
8. Wische bitte direkt nach dem Dampflbezug den LICRE foamer mit einem

feuchten Mikrofasertuch ab und entferne damit samtliche Milchruckstén-
de. Das erspart Dir spdtere Muhe.

Spule den LIGRE foamer fur einige Sekunden durch, indem Du den Dampf
butterfly betdatigst.
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5.5 HEISSWASSER BEZIEHEN

Wir empfehlen Dir, mit heil3em Wasser Deine Tasse vorzuwdrmen, wodurch
sich Aroma und Geschmack noch besser entfalten und Du Deinen Kaffee
schon heil3 geniel3en kannst. Auch fur andere Kaffeegetrdnke wie einen
Caffe Americano, einen Verldngerten oder dergleichen brauchst Du hei3es
wasser.

HEISSWASSER IM LIGRE EASY MODE BEZIEHEN

1. Stelle eine Tasse unter die Bruhgruppe.

2. Drucke die HeiBwasser-Taste (linker butterfly).

3. Wdadhle die gewunschte Wassermenge aus. bu kannst zwischen zwei Men-
gen wahlen.

» Deine Siebfrdgermaschine gibt Dir die voreingestellte Menge an Heif3-
wasser aus.

4. Um den Bezug von Hei3wasser abzubrechen, drdcke den Heil3Bwasser
butterfly erneut.

» Deine LIGRE youn stoppt die Ausgabe von Heil3wasser automartisch, so-
bald die ausgewdhlte Wassermenge ausgegeben wurde.

Bei Bedarf kannst Du die voreingestellte Wassermenge verdndern. Mehr
dazu findest DU in 6.6 "Wassermenge fur Heisswasser sowie Espresso”.
HEISSWASSER IM LIGRE NERD MODE BEZIEHEN
1. Stelle eine Tasse unter die Bruhgruppe.
2. Ziehe die HeiBwasser-Taste (linker butterfly) zu Dir hin.

» Deine Siebfrdgermaschine gibt Dir Hei3wasser aus.

3. Um den Bezug von Heil3wasser zu beenden, kippe den Heil3wasser butter-
fly wieder nach hinten.

5.6 BRUHGRUPPE MIT LIGRE SHPLA SPULEN

Mit Hilfe der Espresso-Taste kannst Du die Bruhgruppe auf einfache Weise
mit HeilBwasser durchspulen. Beim LICRE shpla flie3t deutlich mehr Wasser
durch die Bruhgruppe als bei der reguldren Espresso-extraktion.

Das Durchspulen, auch Flushen genannt, hilft Dir, nach jedem Kaffeebezug
die Bruhgruppe schnell und effizient zu reinigen und Kaffeeruckstande zu
entfernen.
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LIGRE SHPLA IM EASY MODE
1. Entferne den Siebtrdger aus der Bruhgruppe.
2. Drucke den Espresso butterfly.

>

4

Die Bruhgruppe wird mit HeilBwasser gespult. Nach ca. 15-20 Sekunden,
je nach eingestelltem LICGRE sensory profile, und einer kurzen Unterbre-
chung beginnt der LICRE shpla mode und die Bruhgruppe wird durch-
gespult.

Auf dem Display wird ,LICRE shpla® angezeigt.

3. Um das Flushen vorab abzubrechen, drucke den Espresso butterfly er-
neut.

>

Deine LIGRE youn beendet den Vorgang im easy mode automatisch.

LIGRE SHPLA IM NERD MODE
1. Entferne den Siebtrdger aus der Bruhgruppe.
2. Ziehe den Espresso butterfly nach vorne.,

>

>

Die Bruhgruppe wird mit HeilBwasser gespult. Nach ca. 15-20 Sekunden,
je nach eingestelltem LICGRE sensory profile, und einer kurzen Unterbre-
chung beginnt der LICRE shpla mode und die Bruhgruppe wird durch-
gespult.

Auf dem Display wird ,LICRE shpla® angezeigt.

3. Um das Flushen zu beenden, kippe den Espresso butterfly wieder nach
hinfen.

i

HINWEIS

LIGRE shpla wird automatisch ausgeldst, wenn kein bzw. zu wenig
Druck in der Bruhgruppe, genauer im Bruhkopf, aufgebaut wird.
Das passiert, wenn der Kaffee zu grob gemahlen ist oder wenn die
Menge des gemahlenen Kaffees zu gering ist. Bel eingespanntem
Siebtrager mit gemahlenem Kaffee fuhrt dies dazu, dass der
Espresso nicht wie gewohnlich und ohne Druck extrahiert wird.
Achte daher auf den passenden Mahlgrad, die richtige Menge

an gemahlenem Kaffee und fachgerechtes Tampen. Mehr dazu
findest Du in 5.3 "Aroma und Geschmack verdndern'.
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5.7 TROPFSCHALE LEEREN

Die Tropfschale ist Uber einen Magneten an Deiner Siebtrdgermaschine
pefestigt. DU kannst sie entfernen, indem Du sie einfach nach vorne ziehst.
Wenn die Tropfschale voll ist, siehst Du das an dem Schwimmer, der aus dem
Tropfgitter ragt. Bitte enfleere in diesem Fall die Schale.

1. Ziehe die Tropfschale vorsichtig von der
Siebtrdgermaschine.

2. Nimm das Tropfgitter der Tropfschale ab
und entleere sie.

3. Bifte sQubere bei der Gelegenheit gleich das
Tropfgitter und die Tropfschale unter flie3en-
dem Wasser mit einem weichen Schwamm.

4. Setze das Tropfgitter wieder auf die Tropf-
schale. Achte dabei auf die richtige Ausrich-
fung des Citters.

5. Schiebe die Tropfschale an die Siebtrdger-
maschine bis der Magnet die Tropfschale
anzient.
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6 DIE EINSTELLUNGEN

Uber den Touchscreen kannst Du bei Bedarf viele Einstellungen Deiner LICRE
youn nach Deinen Vorlieben individuell konfigurieren.

Dazu zahlen die Kaffee Einstellungen mit den einzelnen Bruhparametern

(6.1) und den LIGRE sensory profiles (6.2), die Boilertemperatur (6.3), die Milsch-
schaumtextur und -temperatur (5.4) sowie die Wassermengen fur Heil3-
wasser und Espresso im LIGRE easy mode (6.6).

Hinzu kommen weitere nutzliche Funkfionen wie die Zeitschaltuhr (6.4) und
der LICGRE eco mode (6.5), die das Leben einfacher machen und helfen, Strom
ZU sparen. AuBerdem lassen sich allgemeine Einstellungen wie Sprache,
Uhrzeit, Datum sowie Wasserhdrte dndern oder die Werkseinstellungen
zurdckholen (6.7).

6.1 BRUHPARAMETER

Du kannst individuell die Bruhparameter Temperatur, Druck und Dauer der
Bruhpause festlegen, um Aroma und Geschmack Deines Espressos nach
Deinen wWunschen zu beeinflussen.

1. Tippe auf die Temperaturanzeige fur die Bruhgruppe auf der linken Seite
des Touchscreens.

» Das Menu Kaffee Einstellungen® offnet sich.

2. Wahle den Bruhparameter, den Du verdandern mochtest: . Bruhtempera-
fur®, ,Brahdruck® oder ,Bruhpause®. Empfohlen und voreingestellt sind eine
Bruhtemperatur von 94 °C, ein Bruhdruck von 9 bar sowie eine Bruhpause
mMit einer Dauer von 2 Sekunden.

3. Scrolle auf dem Touchscreen nach oben bzw. nach unten und bestdtige
Deine Einstellung mit ,OK".

» Die Bruheinstellungen bleiben so lange gespeichert, bis Du sie dnderst.
» Der von LIGRE empfohlene Wert ist jeweils mit einem Punkt markiert.

4. Zuruck zum Home-Bildschirm kommst Du Uber das Anfippen der drei
Punkte am oberen Rand des Touchscreens.

Mehr Informationen zu den Bruhparametern und weiteren Einflussfaktoren
findest Du unter 5.3 "Aroma und Geschmack verdandern”.
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6.2 LIGRE SENSORY PROFILES

Fur die LIGRE youn haben wir drei eigene Bruhprofile kreiert: die LIGRE
sensory profiles. Jedes der Bruhprofile basiert auf praziser Steuerung der
Phasen des Bruhvorgangs und der Bruhparameter. Vor dllem beim Vor-
bruhen wird hier variiert und Uber die unterschiedliche Menge und Dauer
der Benetzung des Kaffeemehls mit Wasser das Geschmacksprofil des
Espressos beeinflusst. Durch die feine Abbstimmung aller Faktoren lassen sich
pestimmte Aromen hervorheben und Sul3e, SGure oder Bitterkeit besonders
petonen.

Du kannst zwischen den folgenden LIGRE sensory profiles wahlen:

* prilliant bold fUr einen intensiven, leicht bitferen, schokoladigen Espresso.

e vibrant vigor fur ein balanciertes Aroma und einen ausgewogenen Ge-
schmack.

* mellow morning fur einen milderen, leicht sGuerlichen, fruchtigen Espresso.

1. Tippe auf die Temperaturanzeige fur die Bruhgruppe auf der linken Seite
des Touchscreens.

» Das Menu ,Kaffee Einstellungen® offnet sich.
2. Wahle ,LICRE sensory profile*.

3. Scrolle auf dem Touchscreen nach oben bzw. unten und bestdrige Dein
gewunschres LIGRE sensory profile mit ,OK".
» Das gewdhlte LICRE sensory profile bleibt so lange gespeichert, bis Du
es anderst.

4. Zuruck zum Home-Bildschirm kommst Du Uber das Anfippen der drei
Punkte am oberen Rand des Touchscreens.

6.3 BOILERTEMPERATUR

Der Dampf zur Erzeugung von Milchschaum wird im Boiler Deiner LIGRE youn
erzeudgt. Du hast die Moglichkeit, eine Boilertemperatur zwischen 120 und

130 °C auszuwdhlen. Wenn Du keine Milch schdumen mochtest, so kannst Du
den Boiler auch einfach ausschalten, um Strom zu sparen.

1. Tippe auf die Temperaturanzeige fur den Boiler auf der rechten Seite des
Home-Bildschirms.

» Das Menu ,Boilertemperatur” offnet sich.

2. Umden Boiler ein- bzw. auszuschalten, tippe auf den Schieberegler neben
,Boiler®.
» Im eingeschalteten Zustand leuchtet der Regler hell, im ausgeschalte-
fen Zzustand ist er abgedunkel.

3. Umdie Temperatur einzustellen, tippe auf ,Boilertemperatur®. Bei Deiner
LIGRE youn hast Du die Moglichkeit, eine Boilertemperatur zwischen 120
und 130 °C auszuwdhlen; eine Temperatur von 125 °C ist voreingestellt.
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4. Scrolle auf dem Touchscreen nach oben bzw. nach unten und bestdtige
Deine gewunschte Temperatur mit ,OK".
» Die gewdhlte Temperatur bleibt so lange gespeichert, bis Du sie dn-
derst,
» Die von LICRE empfohlene Temperatur von 125 °C ist mit einem Punkt
markiert.

5. Zuruck zum Home-Bildschirm kommst Du Uber das Anfippen der drei
Punkte am oberen Rand des Touchscreens.

6.4 ZEITSCHALTUHR

Wir wollen fur Dich die Nufzung der LIGRE youn so einfach und komfortabel
wie moglich gestalten. Damit Du zum Beispiel morgens ohne Wartezeit gleich
Deinen ersten Espresso frinken kannst oder falls Du manchmal vergisst, die
Siebtradgermaschine abends auszuschalten, kannst Du die prakfische Zeit-
schaltuhr Deiner LICRE youn nutzen. Einmal nach Deinen Bedurfnissen einge-
stellt, brauchst Du Dir keine Gedanken mehr machen, rechtzeitig die Siebtrd-
germaschine ein- und abends wieder ausschalten zu mussen.

1. Tippe auf die drei Punkte am oberen Rand des Touchscreens.
» Das Hauptmenu fur die Einstellungen offnet sich.

2. Umdie Zeitschaltuhr ein- bzw. auszuschalten, fippe auf den Schieberegler
neben ,Zeitschaltuhr®.

» Im eingeschalteten Zustand leuchtet der Regler hell, im ausgeschalte-
fen Zustand ist er abgedunkel.

3. Um die Zeitschaltuhr einzustellen, fippe direkt auf ,Zeitschaltuhr®.
» Der Menupunkt  Zeitschaltuhr® 6ffnet sich.

4. Wahle durch Anfippen die Tage aus, bei denen Du die gleichen Ein-und
Ausschaltzeiten hinterlegen mochtest.

» Die ausgewdnhlten Tage werden auf dem Touchscreen unterstrichen
dargestellt.

5. Umdie Uhrzeiten fur die Zeitschaltuhr einzustellen, tippe auf das Stiff-Sym-
ol in der oberen rechten Ecke.

6. Tippe auf das Plus-Zeichen und lege die Einschaltzeit sowie die Ausschalf-
zeif fest. Bestatige jewells die Zeit mit ,OK".
Du kannst auch mehrere Zeiten pro Tag einstellen. Tippe hierfur einfach
nochmals auf das Plus-Zeichen, nachdem Du ein Zeitpaar eingestellt hast.

7. Uber die drei Punktfe in der obersten zZeile gelangst Du im MenuU einen
Punkt zuruck. Hier kannst Du durch Antfippen des Schiebereglers links ne-
ben den einzelnen Tagen die Zeitschaltuhr des jeweiligen Tages einzeln
akfivieren oder deakfivieren.
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8. Um eine einzelne Ein- und Ausschaltzeit zu deaktfivieren oder ganz zu 16-
schen, tippe erst auf den betreffenden Wochentag und dann auf das Stift-
Symbol in der oberen rechten Ecke. Nun hast Du die Moglichkeit, ber den
Schieberegler links von der Ein- und Ausschaltzeit diese zu deaktivieren
(bzw. zu aktivieren, falls zuvor deakfiviert). Tippst Du auf das X" rechts von
der Ein- und Ausschaltzeit, so [6schst Du diese Zeit-Programmierung.

Q. Zuruck zum Home-Bildschirm kommst Du uber das Anfippen der drei
Punkte am oberen Rand des Touchscreens.

6.5 LIGRE ECO MODE

Um Strom zu sparen, haben wir die LICRE youn mit einem infelligenten Ener-
giesparmodus, unserem LICRE eco mode, ausgestattet. Ist der LICRE eco
mode akfiviert, so wird die Temperatur der Bruhgruppe und des Boilers nach
einer von Dir einstellbaren Dauer automatisch abgesenkt.

Der Home-Bildschirm ist im LIGRE eco mode abgedunkelt. Durch Antippen
des Touchscreens heizt Deine LICRE youn schnell auf und ist in nur 1 Minute
wieder betrielsbereit.
1. Tippe auf die drei Punkte am oberen Rand des Touchscreens.
» Das Hauptmenu fur die Einstellungen offnet sich.
2. Um den eco mode zu aktivieren bzw. zu deaktfivieren, fippe auf den Schie-
eregler neben ,LICRE eco mode®.

» Im aktivierten Zustand leuchtet der Regler hell, im deakfivierten Zustand
ist er abgedunkel.

3. Umdie Dauer einzustellen, nach der die LICGRE youn in den eco mode
wechseln soll, fippe auf ,LICRE eco mode*.

4. Beider Erstfinbetriebnahme erscheint auf dem Touchscreen ein Hinweis
zum LICRE eco mode. Nachdem Du ihn gelesen hast, bestatige mit ,OK".

» Der Menupunkt Aktivierung nach® offnet sich.

5. Scrolle auf dem Touchscreen nach oben bzw. unten und bestdtige die ge-
wunschte Zeit mit ,OK".

» Die gewdhlte Dauer, nach welcher der eco mode aktiviert werden soll,
pleibt so lange gespeichert, bis Du sie dnderst.

6. Zurdck zum Home-Bildschirm kommst Du Uber das Antippen der drei
Punkte am oberen Rand des Touchscreens.
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ENERGIESPARABSCHALTUNG
Damit Du im ungenutzten Zustand Deiner LICGRE youn noch mehr Energie

Sparen kannst, gibt es eine automatische Energiesparabschaltung. Die LIGRE

youn schaltet dabei in den Standby-Modus.

wenn die LIGRE youn 8 Stunden ungenutzt ist, und auch kein LICGRE butterfly

pedient oder der Touchscreen beruhrt wurde, erscheint 10 Minuten vor

der Abschaltung ein entsprechender Hinweis. FUr die Dauer, wdhrend der
Hinweis angezeigr wird, hast Du die Moglichkeit, ,Vorgang abbrechen® auf

dem Touchscreen zu wdhlen. Deine LICRE youn bleibt dann eingeschaltet
und wechselt nicht in den Standby-Modus.

6.6 WASSERMENGE FUR HEISSWASSER SOWIE ESPRESSO

Die LIGRE youn ermoglicht Dir, fur den LIGRE easy mode die Wassermenge

fur HeiBwasser — beispielsweise fur einen Caffe Americano — sowie fur

Espresso entsprechend Deinen Vorlieben und Tassengroflen voreinzustellen.,

Du kannst jeweils zwei Mengen einspeichern: fur wenig oder fur viel Heil3-
wasser bzw. fur einen einfachen oder fur einen doppelten Espresso.

1. Tippe auf die drei Punkte am oberen Rand des Touchscreens.
» Das Hauptmenu fur die Einstellungen offnet sich.
2. Wdahle ,LICRE easy mode*.

» Der Menupunkt ,LIGRE easy mode*” offnet sich. Hier kannst Du die Was-

sermenge fur HeilBwasser sowie fur Espresso einstellen.
3. FUr die HeiBwassermenge fippe auf ,wenig” bzw. viel*, fur die Espresso

wassermenge fippe auf ,einfach” bzw. ,doppelt’, lies den eingeblendeten

Hinweis und bestatige diesen mit ,OK",

4. Scrolle nach oben bzw. nach unten, um bei Bedarf die Menge zu verdn-

dern und bestdtige mit ,OK".

» Die zuletzt eingestellten Wassermengen bleiben so lange gespeichert,

bis Du Dich fur andere Mengen entscheidest.

5. Zuruck zum Home-Bildschirm kommst Du Uber das Anfippen der drei
Punkte am oberen Rand des Touchscreens.
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6.7 ALLGEMEINE EINSTELLUNGEN UND INFORMATIONEN

1.
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FUr allgemeine Einstellungen sowie weitere Funkfionen und Informatio-
nen, fippe im Home-Bildschirm auf die drei Punkte in der Mitte am oberen
Rand des Touchscreens.

Unter dem Menupunkt Allgemein® lassen sich Sprache, Unhrzeit, Datum und
Wwasserhdrte einstellen. Auch kannst Du dort Deine Siebtragermaschine
auf die Werkseinstellungen zurucksetzen.

Unter wartung® gelangst Du zu den Programmen fur das Entkalken, die
Reinigung der bampflanze, die Reinigung der Bruhgruppe, den Boiler-
wdasseraustausch sowie die Transportentwdssung.

unter ,Uber diese LIGRE youn* findest Du bei ,Cerdt* die derzeitigen Soft-
warestdnde und bei ,Statistik® Informationen zur Anzahl der Kaffee, Heil3-
wasser- und bampfbezuge sowie den aktuellen Verkalkungsgrad.

Zuruck zum Home-Bildschirm kommst Du Uber das Anfippen der drei
Punkte am oberen Rond des Touchscreens.
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7 DIE REINIGUNG UND WARTUNG

Um einen stets herrlich aromatischen Espresso und Milchschaum geniel3en
zU kdnnen, moéchten wir Dir die regelmdaliBige Pflege und Reinigung Deiner
Siebftrdgermaschine sehr ans Herz legen. So verldngerst Du auch die
Lebensdauer Deiner LIGRE youn.

Manches ist Handarbeit. Beim Entkalken, der Reinigung der Daompflanze
sowie der Reinigung der Bruhgruppe unterstutzt Dich Deine LIGRE youn tatf-
kraftig dank der eigens entwickelten integrierten Reinigungsprogramme.

Auch falls ein Boilerwasseraustausch oder eine Transportentwdsserung
erforderlich ist, leitet Dich die LICRE youn durch den jeweiligen Vorgang.

HINWEIS

0 unter ligre.com/service findest Du Informationen und Tutorials zur
Reinigung mit einer Vielzahl hilfreicher How-to-Videos.

HINWEIS

o Ungeeignete Reinigungsmittel oder falsche Dosierungen beschd-
digen Deine LIGRE youn. Wir empfehlen, die LICRE Reinigungs-
miftel zu verwenden. Die LIGRE Reinigungsmittel sind extra fur Deine
LIGRE youn enfwickelt und bestens auf diese Siebtrdgermaschine
abgestimmt worden. Sie ermoglichen die optimale Reinigung und
sorgen fur die Langlebigkeit Deiner LIGRE youn.

7.1 DAMPFLANZE REINIGEN

SOFORTREINICUNG DER DAMPFLANZE
Reinige nach jedem Aufschdumen die Daompflanze. Bleiben Milchreste an

der Dampflanze, kbnnen sich gesundheitsschadliche Ruckstande bilden und

eine spdtere Reinigung wird erneblich erschwert.

1. Wische direkt nach dem Dampfbezug die Dampflanze mit einem nassem
Mikrofasertuch ab und enfferne damit samtliche Milchracksténde.

2. Spule die bampflanze fur einige Sekunden durch, indem Du die Dampf-
Taste betdrigst.

WARNUNG

Verbruhungsgefanhr

* Dampflanze so positionieren, dass Du Dich oder andere durch
den austretenden Wasserdampf nicht verbruhst.
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WOCHENTLICHE REINIGUNG

1.

Den LIGRE Milchsystemreiniger vorbereiten:
Gib 25 ml LICRE Milchsystemreiniger mift 225 ml Wasser in einen Messbecher
mit 0,5 | Fassungsvermaogen.

» ESentstehen insgesamt 250 ml Reinigungsliosung im Verhalnis 1.9.

Um das Reinigungsprogramm zu offnen, fippe auf die drei Punkte am
oberen Rand vom Touchscreen.

Um das Programm zur Reinigung der bampflanze zu starten, fippe zu-
NnAchst im Home-Bildschirm auf die drei Punkte in der Mitte am oberen
Rand des Touchscreens.

4. Wahle den Menupunkt wartung®.

Wahle ,Dampflanze reinigen®.
Folge der Anleitung am Display.

0 Im Schritt 3/9 ,Dampflanze reinigen*

HINWEIS

wirst Du gebeten, die Kappe von der
Dampflanze abzuschrauben und

ZU reinigen. Bitte beachte hierzu die
nebenstenende Crafik.

7.2 SIEBTRAGERMASCHINE UND TROPFSCHALE REINIGEN

Wir empfehlen die Reinigung der Oberfldchen der Siebtrédgermaschine und
ihrer Komponenten mindestens 1x pro wWoche.

1.

ININOIEN
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Schalte die Siebtragermaschine aus und warte, bis sie abbgekuhlt ist.
Trenne den Netzstecker von der Stromversorgunag.
Ziehe die Tropfschale von der Siebtrédgermaschine und leere sie ggf. aus.

Entferne das Tropfgitter und entnimm die Innenschale aus der Tropfscha-
le.

Reinige alle Teile unter flieBendem Wasser mit einem weichen Schwamm.
Das Tropfgitter und den Tropfschaleneinsatz kannst Du auch bedenken-
los in der Spulmaschine reinigen, nicht jedoch den Tropfschalenrahmen
aus Aluminium.

Trockne die Tropfschale mit einem weichen Tuch ab.

Wische die Oberfldchen der Siebtrdgermaschine mit einem feuchten, wei-
chen Tuch ab.
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8. Reinige die Bruhgruppe mit einem feuchten Tuch.

9. Um Schlieren zu vermeiden, tfrockne Deine LICGRE youn mit einem weichen
Tuch ab.

Folgende Komponenten Deiner Siebtragermaschine bestehen aus Kunststoff
und sind fur die Reinigung in der Spulmaschine geeignet:
* Der Wassertank

* Der Tropfschaleneinsatz
* DAs Tropfgitter

HINWEIS
o Der Siebtrdger, die Siebe, der Tamper und der Tropfschalen-
rahmen aus Aluminium sind nicht fUr die Spulmaschine geeignet.

* Diese Komponenten bitte mit einem weichen Schwamm unter flie-
Bendem Wasser vorsichtig reinigen und niemals mit rauen Haus-
naltsschwdmmen behandeln.

7.3 BRUHGRUPPE UND SIEBTRAGER REINIGEN

Die Bruhgruppe sollte bei einem durchschnittlichen Verbrauch von ca.

5-10 Tassen pro Tag 1x pro Woche mit den LIGRE Reinigungstalbs gereinigt
werden. SO kbnnen Aroma- und Geschmacksverdnderungen von Espresso,
Cappuccino und anderen Kaffeegetrdnken vermieden werden, die sonst
durch Kaffeeruckstdnde in der Bruhgruppe verursacht wurden.

HINWEIS

Fuhre bei der wochentlichen Reinigung der Bruhgruppe zuerst die
manuelle Reinigung durch und durchlaufe danach im Anschluss
das Reinigungsprogramm ,Brahgruppe reinigen” Deiner LICRE
youn.

MANUELLE REINIGUNG DER BRUHGRUPPE

Fur die folgenden Schritte bendtigst Du einen Teeldffel aus Edelstahl oder
das Blindsieb als Hilfsmittel.

Um Dich besser orientieren zu kdnnen, schaue einmal von unten in die Bruh-
gruppe hinein, bevor Du mit dem Ausbau der Einzelteile beginnst.
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WARNUNG

A Verbrennungsgefahr

Die Bruhgruppe und inre Komponenten werden wahrend des

Betriebs heil3.

* Bruhgruppe nur im vollstandig erkalteten Zzustand manuell reini-
gen.

* Benutze ein Handftuch zum Schutz, wenn Du die Brahgruppe und
ihre Komponenten anfasst.
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Hebele mit dem Teeldffel oder dem Blindsieb
das Duschsieb inklusive der Dichtung aus
schwarzem Gummi (auch O-Ring genannt)
aus der Mitte des Bruhkopfes und lege es si-
cher zur Seite.

LOse nun vorsichtig die geschlitzte Spruhver-
feiler-schraube mit einer 1-Cent-MUnze oder
einfach per Hand von unten aus der Bruh-
gruppe. Achte darauf, dass die Spruhvertei-
ler-Schraube nicht auf den Boden fallt.

» Jetzf solltest Du die Spruhverteiler-schrau-
e und das Duschsieb mit der O-Ring
Dichtung vorliegen haben.

LOse vorsichtig die O-Ring Dichfung vom
Duschsieb.

Reinige die Spruhverteiler-Schraube, das
Duschsieb und die O-Ring Dichtung mit einer
weichen Spulburste unter flieBendem Was-
ser und lege alles anschliel3end sicher zur
Seite.

Nimm die als Accessoire erhdltliche Reini-
gungsburste sowie einen feuchten Lappen
und sdubere jetzt das Innere der Bruhgrup-
pe:

° Entferne sGmtliche Kaffeeruckstdnde aus
dem Cewinde der Spruhverteiler-schrau-
e in der Mitte des Bruhkopfes und den
umliegenden Bereichen.

° Reinige die dulRere ringformige Vertiefung
und die umliegenden Bereiche.
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Setze dlle gereinigten Komponenten — die Spruhverteiler-schraube sowie
das Duschsieb mit O-Ring Dichtung — wieder in die Bruhgruppe ein.

Drehe die Spruhverteiler-Schraube wieder
handfest in die Mitte der Bruhgruppe.

Lege die O-Ring Dichtung wieder um das
Duschsieb herum. Achte auf die abge-
schragte Innenseite der O-RiNng Dichtung.
Lege den Dichtungsring so um das busch-
sieb, dass die Schrdge des Rings genau zur
schrdgen wand des Duschsiebs passt. SO
sitztr alles sicher und dicht.

Setze das Duschsieb mit der O-Ring Dichtung wieder in die Bruhgruppe
ein und fixiere es.

Du hast hierfur zwei Moglichkeiten:

° Sefze manuell das Duschsiet samt O-Ring Dichtung in die Bruhgrup-
pe soweit moéglich ein. Nimm dann einen leeren Siebtrdger (d. h. ohne
Sielb oder Blindsieb) und spanne diesen ein und fixiere so das Duschsielb
samt O-RiNg Dichtung in der Bruhgruppe. Sicherheitshalbber kannst Du
danach noch einmal den Siebtrdger mit Sieb einspannen, dann sollte
das Duschsieb fest sitzen.

° Alfernativ kannst Du auch bereits beim Einsetzen von Duschsielb samt
O-Ring Dichtung einen Siebtrdager als Hilfsmittel nutzen. Hierfur lege das
Duschsieb samt O-RiNng Dichtung oben auf den leeren Siebtrdger. Span-
ne dann den Siebtrdager wie gewohnt in der Bruhgruppe ein und fixiere
damit das Duschsieb samt O-Ring Dichtung im Bruhkopf. Sicherheitshal-
per kannst Du auch hier danach noch einmal den Siebtrager mit Sieb
einspannen, dann sollte das Duschsieb fest sitzen.

4. Nimm das Blindsieb und fuhre jetzt das Reinigungsprogramm ,Bruhgrup-

pe reinigen” durch.

GEFUHRTE REINICUNG DER BRUHGRUPPE

1.

2.

Halfe ein LICRE Reinigungstab fur die Bruhgruppe bereit.

Um das Programm zur Reinigung der Bruhgruppe zu starten, fippe zu-
NnAchst im Home-Bildschirm auf die drei Punkte in der Mitte am oberen
Rand des Touchscreens.

Wdahle den Menupunkt ,wartung®.

4. Wahle ,Bruhgruppe reinigen”.

Folge der Anleitung auf dem Touchscreen bis zum Ende des Reinigungs-
programms.
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REINIGUNG VON SIEBTRAGER UND SIEBEN

Fur die folgenden Schritte bendtigst Du einen Teeldffel aus Edelstahl oder
das Blindsieb als Hilfsmittel.

1. FUr die Reinigung des Siebtrdgers hebele
das Kaffeesielb mit einem Teeldffel aus Edel-
stahl oder dem Blindsieb aus dem Siebtrd-
ger.

2. Entferne grobe Verunreinigungen unter flie-
Bendem Wasser mit einer weichen Spulburs-
fe.

3. Befulle ein GefdlR mit heiRem, nicht kochen-
dem Wwasser. Du kannst die Dampflanze Dei-
ner LICRE youn verwenden und damitim
nerd mode das wasser auf 60-70 °C erwdr-
men.

» Der Temperatursensor in der Spitze der
Dampflanze misst die Temperatur des
wassers, wihrend auf dem Touchscreen
die aktuelle Wassertemperatur angezeigt
wird.

4. Lege den Siebtrdger und das Sieb in das hei-
Be Wasser.

HINWEIS

Achte darauf, dass der Criff aus Echtholz nicht nass wird und nicht
I \Wasser stent.

5. Gib zwei LICRE Reinigungstabs in das Wasser.

6. Lass die Reinigungslosung 15-20 Minuten auf den Siebtrdger und das Sieb
einwirken.

7. Spule anschlieBend den Siebtrdger und das Siebb grandlich unter flie3en-
dem Wasser aus.

8. Enfsorge die Reinigungslosung und wasche das Gefal grandlich aus.
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7.4 SIEBTRAGERMASCHINE ENTKALKEN

FUr eine einwandfreie Funktion Deiner Siebtrdgermaschine und um einen
irreparablen Defekt zu vermeiden, der durch kalkhalfiges Wasser verursacht
werden kann, musst Du die Siebtrdgermaschine regelmdadfiig und in vorgege-
penen Zeit- bzw. Nutzungsintervallen entkalken.

Ein Hinweis auf dem Touchscreen zeigt Dir an, wann eine Entkalkung emp-
fohlen ist. Uber den aktuellen Verkalkungsgrad kannst Du Dich jederzeit
informieren. Tippe hierfdr auf die drei Punkte im Home-Bildschirm am oberen
Rand des Touchscreens, wahle in den Einstellungen ,Uber diese LIGRE youn*
und dann ,Stafistik®.

WARNUNG

Verdtzungsgefanr

Entkalker sind sGurehaltig.
* Warnhinweise auf der Verpackung des Entkalkers beachten.

HINWEIS

0 * Marmorfldchen werden beim Kontakt mit dem Entkalker ange-
griffen. Celangen dennoch Spritzer des Entkalkers auf die Front
Deiner LICRE youn oder auf eine Marmor-Oberfldche, entferne
diese umgehend mit einem feuchten und weichen Tuch.

* Bleib immer in der Ndhe Deiner LIGRE youn wahrend der Entkal-
kung. Die Tropfschale und der Auffangbehdlter mussen wahrend
des Vorganges mehrfach entleert werden.

* Verwende bifte ausschliel3lich die LICRE Entkalkungstabs und kei-
ne anderen handelsublichen Entkalker. Auch reine Zitronen- und
Essigsdure sind nicht fUr Deine LICRE youn geeignet.

1. Lege das LIGRE Entkalkungstab in den wWassertank.

2. Befulle den wassertank bis zur max. Fullmenge mit kaltem Wwasser und
warte, bis sich das Tab vollstandig aufgeldst hat.

3. Um das Entkalkungsprogramm aufzurufen, tippe zundchst im Home-Bild-
schirm auf die drei Punkte in der Mittfe am oberen Rand des Touchscreens.

Wdahle den Menupunkt \wartung®.
Wanhle ,Entkalken®.
Folge der Anleitung auf dem Touchscreen.

Durchlaufe abschlielend die manuelle Reinigung der Bruhgruppe und
des Siebtragers wie in 7.3 "Bruhgruppe und Siebtrdager reinigen" beschrie-
ben.

~NOo O A
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7.5 BOILERWASSER AUSTAUSCHEN

wenn Du Deine Siebtrdgermaschine einige Zeit nicht benutzt hast, solltest Du
vor der ndchsten Benutzung das Boilerwasser, das sich noch im Inneren der
Siebtradgermaschine befindet, austauschen.

1. Umdas Programm zum Austausch des Boilerwassers aufzurufen, tippe
zundachst im Home-Bildschirm auf die drei Punktfe in der Mitte am oberen
Rand des Touchscreens.

2. Wdahle den Menupunkt wartung®.
3. Wdahle ,Boilerwasser austauschen®,
4. Folge der Anleitung auf dem Touchscreen.

7.6 TRANSPORTENTWASSERUNG

Fuhre die Transportentwdsserung durch, wenn Du die Siebtrdgerma-
schine fur den Transport vollstandig entleeren und zum Service einschicken
maochtest.

Auch wenn Deine LICRE youn Idnger nicht genutzt wird und Du sie in einem
Gartenhaus oder in einer Skihutte aufgestellt hast, hilft Dir die Transportent-
wdsserung, Schaden durch einfrierendes Wasser vorzubeugen.

WARNUNG

A Verbrihungsgefahr

Wwdahrend der Transportentwdsserung entweicht nei3es wasser
und wWasserdampf Uber die Drainage, die bampflanze und den
Kaffeeauslass.

* Positioniere zum Schutz wdhrend der Transportentwdsserung
Immer CefdBe unter der Bruhgruppe und der Dampflanze, wie es
iNn der Anleitung am Display beschrieben wird.

* Enfferne und leere vorsichtig die gefullte Tropfschale, so dass Du
Dich und andere nicht mit dem hei3en Wasser verbruhst.

HINWEIS

0 Temperaturen unter dem Gefrierpunkt fUhren zum Platzen der
wasserleitungen und der Verbindungen im Inneren der Siebtrd-
germaschine.

* FUhre die Transportentwdsserung durch, falls die direkte Umge-
bungstemperatur Deiner ungenutzten LICRE youn unter O °C fal-
len kdnnte.
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1. Umdas Programm zur Transporftentwdsserung aufzurufen, tippe zu-
Nnachst im Home-Bildschirm auf die drei Punkte in der Mitte am oberen
Rand des Touchscreens.

2. Wdahle den Menupunkt wartung®.
3. Wahle , Transportentwdsserung”.
4. Folge der Anleitung auf dem Touchscreen bis zum Ende des Programmes.

7.7 WARTUNG

Um den sicheren Betrieb dauerhafft zu gewdhrleisten, empfehlen wir Dir bei
Deiner LIGRE youn alle zwei Jahre eine Wartung vom LIGRE Service durch-
fuhren zu lassen.

Das LICRE Customer Center hilft Dir hier gerne weiter.



TECHNISCHE DATEN

8 TECHNISCHE DATEN

TYP Siebtrédgermaschine youn
Spannung 220-240 V ~ 50 Hz
Leistungsaufnahme (eingeschaltet) 2300 W
Leistungsaufnahme (ausgeschaltet) <03 W
Schallleistungspegel <70 dB(A)

Brahdruck 8-10 bar, regulierbar
Frischwasserbehdlter 161

Leergewicht 18,3 kg

Breite x HOhe x Tiefe 450 X 401 X 304 mm
Umagebungstemperatur +5 °C bis +40 °C bei

fUr den sachgemdaiRen Betrieb

max. 80% Luftffeuchtigkeir

Zertifizierung
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9 DIE FEHLERBEHEBUNG
Hier findest Du eine Ubersicht Uber modgliche Fehler, deren Ursachen und

Behebung.

Fehler

warum startet der
Brahvorgang nicht?

ursache

Der Wassertank ist
nicht korrekt einge-
setzt.

Fehlerbehebung

Entnimm den Wassertank und
setze inn korrekt ein.

In der Aufnahme des
wassertanks befinden
sich Fremdkorper.

Entnimm den Wassertank
und reinige die Aufnahme des
wassertanks.

Das Sieb im wWasser-
fank ist verstopft.

Reinige den Wassertank und
das Sieb.

Warum ist die Maschi- Der Boiler ist nicht ein-

ne Nnach 4 Minuten im-

mer noch nicht auf
Zielremperatur?

geschaltet.

Schalte den Boiler ein.

warum ist der Was-
sertank undicht und
[Quff unfen aus?

Die Dichfung ist ver-
schmutzt und schliefl3t
Nnicht mehr korrekt.

Reinige die Dichtung und set-
ze den \Wassertank wieder
ein.

Wwarum erscheint bei

der Erstinbetriebnah-

me oder nach dem
Austauschen des Boi-
lerwassers eine Feh-
lermeldung auf dem
Touchscreen?

Es befindet sich Luft in
den Leitungen.

Bestdtige den warnhinweis
mit ,OK" und beziehe ab-
wechselnd HeilBwasser und
Kaffee (ohne Siebtrdger), bis
die Luff entweicht.

Wieso ist der Espresso Nach dem Aufheizen

ZuU kalt?

der Maschine sind
noch nicht alle was-
serfuhrenden Leitun-
gen erwdrmf, was
zum Wdarmeverlust
funrt,

Beziehe 2x einen einfachen
Espresso im easy mode ohne
eingespannten Siebtrdger mit
T Minute Pause dazwischen.

Die Tasse ist kalt

wWdarme die Tasse mit Heif3-
WaSsser vor.

Der Siebtrdger ist kal.

Lass den Siebtrager immer in
der Bruhgruppe eingespannt,
damit dieser auch erwdarmt
wird.
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Fehler
Warum dauert das

ursache
Die Menge an Milch

Aufschdumen lGnger oder Milchersarzpro-

als gewdhnlich?

duktist zu grof.

Fehlerbehebung

verringere die Milchmenge in
Deinem Milchkdnnchen und
peginne mit dem Aufschdu-
men von Neuem.

warum ist die
Schaumagualitat
schlechter als ge-
wohnlich?

Der Eiwei3gehaltin
der Milch oder dem
Milchersatzprodukt ist
ZU niedrig.

Verwende eine andere Milch-
sorte und versuche es mit
spezieller Barista-Milch mit
hoherem Eiweil3gehalr.

Die Milch ist bereifs zu
heil3 geworden und
die Eiwei3e sind in in-
rer Eigenschaft ver-
andert.

Nimm frische, kalte Milch und
achtre beim Aufschdumen
darauf, dass die Milch nicht
warmer als 65 °C wird.

Die Dichtung der
Dampfduse ist defekf
oder fenlt.

wende Dich an das LIGRE
Customer Center, um dich
Uber Ersatz zu informieren.

warum kommt aus
der bampflanze zu
wenig Dampf oder
nur wasser?

Die Dompflanze ist
verschmutzt.

Reinige die Dampflanze.
Siehe Seite 33

Die Dampflanze oder

Entkalke die Siebtradgerma-

Bauteile in der bampf- schine.

zufuhr sind verkalkt.

siehe Seifte 39

HINWEIS

0 Falls Du den Fehler nicht beheben konntest oder der Fehler offer
auftritt, helfen wir Dir gerne weiter.

Mehr dazu in 12 "Der LICGRE Service".
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10 ZU UMWELTSCHUTZ UND ENERGIE

ENERGIE SPAREN

Benutzt Du Deine Siebtradgermaschine fur eine von Dir definierte Zeif nicht,
wechselt sie automatisch in den LIGRE eco mode.

Du kannst die Zeit definieren, bis die Siebftrdgermaschine in den Energie-
sparmodus wechselt, indem Du den LIGRE eco mode unter "Einstellungen”
auswdahlst und die gewunschte Zeif hinterlegst. Mehr dazu findest Du in 6.5
"LICRE eco mode".

Auf3erdem ist die LIGRE youn mit einer automatischen Energiesparab-
schaltung ausgestattetr. Mehr dazu findest Du ebenfalls unter LICRE eco
mMmode. Zusatzlich kannst Du durch Drucken der Standby-Taste in den
Standby-Modus wechseln.

wenn Du Deine Siebtrdgermaschine fur Idngere Zeit nicht nutzt, ziehe den
Netzstecker aus der Steckdose. SO kannst Du noch mehr Energie sparen und
die Umwelt schutzen.

VERPACKUNG AUFBEWAHREN

FUr einen spdteren Versand zu Service- oder wWartungszwecken bitten wir
Dich, die Originalverpackung aufzubewahren.

Sollte Dir dies nicht mdoglich sein, entsorge bitte das Verpackungsmaterial
gemdan der Regelungen Deiner ortlichen Abfallwirtschaft und fuhre so die
Verpackung wieder dem Recycling-Kreislauf zu. Die praktische Tasche, in
der Deine LIGRE youn geliefert wurde, kannst du gerne fur andere Zwecke
weiterverwenden. Damit fragst Du zum Schutz der Umwelt und zur Nachhal-
figkeit bel.

GERAT ENTSORGEN

Solltest Du eines Tages Deine Siebftrdgermaschine entsorgen, so bitten wir
Dich, dies umweltgerecht zu tun, damit wertvolle Rohstoffe wiederverwendet
werden kdnnen. Informationen uber aktuelle Entsorgungswege erhdaltst Du
ei Deiner Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
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11 DIE GEWAHRLEISTUNG

Die CGewahrleistung auf die LIGRE youn belduft sich auf 24 Monate nach Erhalt
der Ware. LIGRE Ubernimmt keine Haffung fur die Folgen eines nicht bestim-
MuNgs- oder sachgemdaBen Betriebes.

Grundsatzlich sind Schdden oder Storungen, die durch Ablagerungen oder
Verschmutzungen entstehen, nicht durch Hersteller-Carantie oder Gewdahr-
leistung abgedeckt. AuBerdem sind Schdden verursacht durch Kalkabla-
gerungen oder Frost ebenfalls von der Hersteller-Carantie oder Gewdhr-
leistung ausgenommen.
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12 DER LIGRE SERVICE

Deine Zufriedenheit liegt uns am Herzen. Hast Du noch Fragen zu Deiner LIGRE
youn? Bendtigst Du weitere Informationen oder Unterstutzung, um Dein Kaffee-
erlebnis zu perfektionieren?

Du kannst uns auf verschiedenen Wegen kontaktieren:

sende uns eine Nachricht Uber das Kontaktformular auf ligre.com
schreibe uns eine E-Mail an; wecare@ligre.com

ruf an unter: +43 720 881239

auf Wunsch antworten wir Dir auch uber WhatsApp

Das LICRE Customer Center steht Dir gerne mit Rar und Tat zur Seite.

HINWEIS

0 Auf unserer Website findest Du untfer ligre.comy/service viele hilfreiche
Informationen und How-to-Videos zur Bedienung und Pflege der
LIGRE youn, dazu FAQs sowie Anleitungen und andere Dokumente.

Version11(2025)

Technische Anderungen und Irrtimer vorbehalten.

Hersteller:

LICRE CmbH & Co KG - InnstraBe 2 - A-6342 Niederndorf - Osferreich


http://www.ligre.com
http://www.ligre.com/service

	1 Zur Sicherheit
	2 Lieferumfang
	3 LIGRE youn
	3.1 Bedienelemente
	3.2 Zubehör

	4 Die Einrichtung
	4.1 Aufstellen und anschliessen
	4.2 Für den Betrieb vorbereiten

	5 Die Bedienung
	5.1 LIGRE guide
	5.2 Espresso brühen
	5.3 Aroma und Geschmack verändern
	5.4 Milchschaum zubereiten
	5.5 Heisswasser beziehen
	5.6 Brühgruppe mit LIGRE shpla spülen
	5.7 Tropfschale leeren

	6 Die Einstellungen
	6.1 Brühparameter
	6.2 LIGRE sensory profiles
	6.3 Boilertemperatur
	6.4 Zeitschaltuhr
	6.5 LIGRE eco mode
	6.6 Wassermenge für Heisswasser sowie Espresso
	6.7 Allgemeine Einstellungen und Informationen

	7 Die Reinigung und Wartung
	7.1 Dampflanze reinigen
	7.2 Siebträgermaschine und Tropfschale reinigen
	7.3 Brühgruppe und Siebträger reinigen
	7.4 Siebträgermaschine entkalken
	7.5 Boilerwasser austauschen
	7.6 Transportentwässerung
	7.7 Wartung

	8 Technische Daten
	9 Die Fehlerbehebung
	10 Zu Umweltschutz und Energie
	11 Die Gewährleistung
	12 Der LIGRE Service



