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Sur notre site web, tu frouveras sous ligre.com/service de nom-
pbreuses informations utiles et des videos « comment faire » sur I'ufi-
lisation et 'entretien du LICRE youn:; les utilisateurs peuvent ega-
lement acceder & des FAQ, des guides et d'aufres documents.
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SECURITE

1 SECURITE

REMARQUES GENERALES

* Lire le mode d'emploi

e Conserver le mode d'emploi

 Verifier gue lappareil N'a pas ete endommage pendant le fransport, le cas
echeant ne pas le brancher

UTILISATION CONFORME A L'USAGE PREVU

La LICRE youn machine a porte-filire sert & preparer un espresso, a chauffer
du laif et de I'eau ainsi gqu'a faire mousser du laif, aussi bien pour un usage
domestigue prive gue pour des entreprises telles gue des bureaux, des
studios ou autres, mais pPas pour la production continue de denrees alimen-
taires en serie.

Toute autre ufilisation est consideree comme non conforme a l'usage prevu
et donc dangereuse. LIGRE n‘assume aucune responsabilite pour les conse-
quences d'une utilisation non conforme d l'usage prevu.

LIMITATION DU CERCLE D'UTILISATEURS

Cet appareil peut étre utilise par des enfants a partir de 8 ans et par des per-
sonnes dont les capacites physiques, sensorielles ou mentales sont reduites
OuU qui manguent d'expéerience ou de connaissances, & condition qu'ils soient
surveilles lors de l'utilisation ou gu'ils aient recu des instructions sur l'utilisation
sure de l'appareil et gu'ils comprennent les risgues qui en resultent.

Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

Le neffoyage ef l'entretien de 'appareil ne doivent pas étre effectues par des
enfants,  moins qu'ils N'aient plus de 8 ans ef gqu'ils soient surveilles.

Conserver lappareil et le cble hors de portee des enfants de moins de
8 ans.
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CONSIGNES DE SECURITE

A

PERIL

Risque d'etouffement

Les enfants peuvent se firer les materiaux demballage sur la téte
ou Sy envelopper et s'etouffer.

» Conserver le materiel demballage hors de portee des enfants.
Les enfants peuvent avaler ou inhaler de pefites pieces et setouffer
avec.

* Tenir les petites pieces hors de porftee des enfants.

PERIL
Danger d'électrocution
Une installation incorrecte presente un risque d'electrocution.

* Nufiliser lappareil gue conformement aux indications figurant
sur la plague signalétique et dans les caracteristigues fech-
niques.

* Ne brancher llappareil gue sur une prise de courant correcte-
ment installee et mise A la terre.

En raison de dommages o la machine & porte-filtre il y a un risque

d'électrocution.

» N'ufiliser 'appareil gue sile cable et la fiche d'alimentation sont in-
facts.

e Ne jamais tirer sur le cable pour debrancher l'appareil du reseau
electrigue.

o N'ufiliser l'appareil gue sl est en parfaif etat.

Le contact avec I'eau ou la vapeur d'eau presente un risque d'élec-

frocution.

* Ne pasimmerger 'appareil et ne pas le fenir sous l'eau courante.

* Tenir le cable et la fiche d'alimentation & l'ecart de l'eau et de |a
vapeur d'eau.

* N'utiliser l'appareil gue dans des locaux fermes.

* Débrancher llappareil avant le nettoyage.
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PERIL
Danger d'electrocution

Les reparations non conformes presentent un risque d'électrocu-

fion.

* Ne jomais ouvrir l'appareil.

* Ne confier les reparafions gu'd un personnel qualifie et forme.

* Sile cable d'alimentation de l'appareil est endommage, il doit éfre
remplace par le fabricant, son service apres-vente ou un specia-
liste de qualification similaire afin d'éviter tour danger.

* N'Ufiliser que des pieces de rechange d'origine.

AVERTISSEMENT

Risque d'incendie

La machine a porte-filire devient chaud.

o Aérer suffisamment llappareil.

* Ne jamais faire fonctionner l'appareil dans une armaoire.

Des cables de raccordement au reseau prolonges ou des adapta-

feurs NonN autorises peuvent provoguer des incendies.

* Ne pas utiliser de rallonges ou de prises mulfiples.

* N'ufiliser gue des adaptrateurs et des cdbles d'alimentation aufo-
rises par le fapbricant.

e Le cas echeant, confacter un eélectricien specialise pour adapter
linstallation domestique.

AVERTISSEMENT

Risque de brulure

Certaines parties de la machine a porte-filire deviennent fres
chaudes pendant le fonctionnement.

* Ne jamais foucher de parties chaudes de l'appareil.

» Efeindre lappareil ef le laisser refroidir avant de toucher des
pieces chaudes.

AVERTISSEMENT
Risque de brulure
Les boissons fraichement preparees sont tres chaudes.

e Laisser refroidir les boissons avant de les consommer.
 Eviter le confact cutané avec les liquides ef vapeurs chauds.
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2 CONTENU DE LA LIVRAISON

L1GRE taha blend

Machine a porte-filtre LICRE youn

Crains de café LIGRE taha blend 200 g

Bac d'egoutftage

Tamis & 1tasse

Filfre aveugle

Porte-filire double avec double tamis

Tamper

LICRE youn quickstart guide et guide de déemarrage rapide
en opfion, adaptateur pour fiche secteur (pour CH, DK, UK)

~NO O~
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3 LIGRE YOUN

1 Couvercle du réservoir d'eau 7 Bac degouttage
2 Bouton eau chaude 8 Crille d'egouttage
3 Boufron espresso 9 Porte-filtre

4 Bouton vapeur 10 Groupe cafée

5 Ecran factile 1 Bouton standby
6 Buse G vapeur



LIGRE YOUN

Pour gue tu puisses fe concentrer entierement sur la preparation de ton
espresso, NOUS avons concu les elements de commande de fa machine d
porte-filtre de facon volontairement simple.

BOUTON DE VEILLE

Le bouton de vellle te permet de mettre ta machine & porte-filtire en marche
ou en veille. TU pourras ainsi economiser de I'éenergie toutr en rassurant gue
ta machine & porte-filtre chauffe rapidement.

ECRAN TACTILE

La plupart des commandes s'effectuent via
l'ecran tactile de ta LIGRE youn. Linterface uftili-
safteur intuitive f'aide A frouver rapidement tfes
reperes.

L'ecran d'accueil affiche la femperature du
groupe cafe sur la gauche et celle de la chau-
diere sur la droite. En touchant l'affichage sur le
cofé gauche, tu accedes au menu « Reglages
cafe ». En touchant l'affichage sur le cote droit,
tu accedes au menu « Temperature ». Pour
revenir a l'ecran d'accuell, il suffit d'appuyer sur
les trois points situes en haut de l'ecran tactile.

Tu accedes a d'autres fonctions ef parametres generaux de ta LIGRE youn
en appuyant sur les frois points en haut de l'ecran factile.

BUTTERFLIES EAU CHAUDE, ESPRESSO ET VAPEUR

Avec les boutons sur le dessus, les LIGRE butterflies, tu peux facilement obtenir
de l'leau chaude, preparer un espresso ou de la mousse de laif. Les buffter-
flies ont chacun deux fonctions:

* Appuyer
En appuyant sur un butterfly, tu actives le LICRE easy mode, gui te permet
d'obtenir facilement de l'eau chaude, un espresso ou de la vapeur.

* Tirer
En firant sur un butterfly vers toi, fu demarres le LICRE nerd mode. Dans le
nerd mode, fu peux controler le femps d'extraction comme tu le souhaites.
Le bouton reste dans cetfe position jusqu'd ce gue tu le bascules a nou-
veau vers l'arriere ef gue le nerd mode s'arréte.
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3.2 ACCESSOIRES

Tu frouveras les produits de nettoyage et les accessoires suivants dans notre
LICRE boutigue en ligne, pour gue tu puisses profiter pleinement de ton expe-

rience cafe.

LICRE Pour preserver 'hygiene du LICRE foamer, ufilise re-

Neftoyant pour sys-  gulierement le LIGRE neffoyant pour systeme de lait.

feme de laif Si des residus de laif restent sur la buse & vapeur, des
residus Nocifs pour la sanfe peuvent se former et un
neftfoyage ultérieur sera beaucoup plus difficile.

LICRE Les residus de cafe dans le groupe cafe entrainent

Pastilles de nefttoyage

déja apres peu de femps une modification de
'ardme du cafe infuse. Un neftfoyage hebbdomadaire
du groupe cafe est particulierement recommande
pour gue ton cafe aif toujours bon gout.

LICRE Comme le calcaire dans l'eau entrave le fonctionne-
Pastilles de detar- ment de ta youn et peut provoquer un defaut irrepa-
frage rable, tu dois toujours detartrer ta LIGRE youn.

LICRE NOS designers onf pense d fout et onf cree pour toi

Accessoires

d'autres accessoires. Jette un ceil aux LICRE acces-
soires dans notre boutigue en ligne. Tu y frouveras
des porte-filtres simples et doubles ainsi que des
fampers, des niveleurs et des brosses de barista
dans differentes versions en bois ou encore des ta-
pIis de tamper en cuir veritable, des pots a lait, diffe-
rentes specialités de café et bien plus encore.
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4 LA MISE EN PLACE

4.1 INSTALLER ET RACCORDER

PERIL
Danger d'électrocution

Le confact avec l'eau ou la vapeur d'edu presente un risque delec-
frocution.

* Ne pas placer lappareil sur une surface ou un jet d'eau pourraif
éfre dirige.

1. Lireles consignes de securité dans1"Securite”.

2. Placer ta machine a porte-filire sur une surface de fravail plane, propre,
horizontale et stable.

3. Pour ajuster la longueur du céble, glisser l'excedent de cdble a l'arriere a
linferieur de la machine & porte-filire ef le fixer soigneusement & 'encoche
prevue a cet effet, afin d'evifer que le cable ne se coince sous la machine &
porte-filtre.

4. Sassurer gue la machine a porte-filire est stable et ne vacille pas.

5. Brancher la fiche d'alimentation dans la prise de courant.

6. Placer le bac d'egouttage sous le groupe
cafeé.
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4.2 PREPARER POUR L'UTILISATION

Avant de preparer fon premier espresso, fu dois preparer ta LICRE youn.

1. Allumer la machine en appuyant sur le bouton de veille situé dans le coin
superieur gauche.

2. Lorsde latoute premiere mise en marche, suivre les instructions sur
l'ecran factile. Ton LIGRE youn fe guide dans la configuration de certains
parametres de base importants.

INDICATION

o Une eau inadaptee endommage la machine a porte-filire ou
affecte le fonctionnement.

* Seule l'eau O une temperature de max. de 35 °C peut éfre versee
dans le réservoir d'eau.

* Ne jamais verser d'eau gazeuse.

e N'utilise pas non plus deau distillee ou d'eau osmosee pure. L'ab-
sence de mineraux dans l'eau peut avoir pour conseguence
que les captreurs de la machine & porte-filtre ne detectent pas
'eau dans la chaudiere, ce qui peut entrainer des dysfonctionne-
ments. Pour une meilleure experience gustative et un bon fonc-
flonnement, utilise donc de l'eau potable confenant des mine-
raux.

REGLER LA DURETE DE L'EAU

La premiere fois gue tu efeins ta LIGRE youn, fa machine a porte-filire te
guidera d fravers quelques reglages de base & I'écran.

L'un d'entre eux est le reglage de la durete de l'eau. La durete correcte de
'equ est importante pour gue ta machine a porte-filtre te signale au bon
moment qu'un detartrage est necessaire.

1. Remplir un pefit recipient avec de l'eau potable.

2. Mesurer le degre de durete de l'eau ¢ l'aide de la bandelette de test four-
nie.

3. Suivre les instructions sur l'écran factile.

INDICATION

0 En cas d'utilisation d'un filtrre & eau ou d'un systeme de detartrage
centralise
Situ utilises un filtre & eau du commerce ou si une installation cen-
trale de détartrage est installée dans ton foyer, merci de regler le
degre de durete sur « adouci ». Celui-ci fient compte de la compo-
sifion particuliere de l'eau provenant de I'echangeur dions.




LA MISE EN PLACE

Situ as omis de regler la durete de I'eau des le debut sur la machine ¢ porte-
filfre tu pourras foujours acceder au menu de reglage plus fard.

1.

Ouvrir le menu « Reglages » via les trois points situes en haut de l'ecran
factile.

2. Selectionne l'option de menu « Generalites ».
3. Tape sur «Durete de l'eau » et regle le degre de durete de ton eau, puis

confirme en cliquant sur « OK ».
» Ta LIGRE youn est maintenant regle sur la durete locale de l'eau.

RINCER MACHINE A PORTE-FILTRE

Ta nouveau machine a porte-filire a ete minutieusement feste par NOs soiNs
lors de sa fabrication en termes de fonctionnalite et de qualite. Avant la pre-
miere utilisation, il faut le rincer 2 fois pour eliminer les eventuels residus. Tu
fassureras ainsi que le systeme est prepare de maniere opfimale ef que le
premier espresso peut demarrer avec de l'eau pure.

Remplir la machine d'eau:
1.

2. Essuyer le couvercle avec un chiffon humide.
3. Refirer le réservoir d'eau de la machine

Pour ouvrir le reservoir d'eau, taper sur le
bord avant du couvercle et refirer le cou-
vercle.

O porte-filtre le rincer et le remplir d'eau
fraiche, puis remettre le reservoir d'eau en
place.




LA MISE EN PLACE

Rincer la machine:

1.

Apres tout juste 4 minutes lorsgue la femperature de service est atteinte,
firer sur le bouton vapeur (butterfly droit) vers I'avant, vers toi, et laisser
pendant 1 minute la vapeur dans un recipient d moitie rempli d'eau.

AVERTISSEMENT

A Risque de brdlure

L'utilisation de recipients frop petits peut laisser echapper de la

vapeur d'eau chaude.

» Choisir la taille du récipient de maniere d ce que l'echappement
de la vapeur d'eau ne puisse pas provoqguer de brulures.

e Posifionner la buse a vapeur de maniere a ce gque la vapeur qui
sechappe ne tebouillante pas ou N'‘ebouillante pas les autres.

Apres1minute le basculer butterfly de nouveau vers l'arriere.
» Le processus de vapeur sarréte.

Pour demarrer le programme « Remplacer l'eau chaudiere », faper sur les
frois points en haut de I'ecran tactile. Choisir « Entretien », puis selectionner
« Remplacer 'eau chaudiere » et suivre les instructions sur l'ecran tactile
jusqu'a la fin du programme.

Placer un récipient (min. 0,51), p. ex. le grand LICGRE pot d laitf, sous le
groupe cafe.

Prepare un espresso en firant le butterfly du milieu vers l'avant, vers toi,
jusgu'a ce que la LIGRE youn s'arréte automatiguement. PuUis renverse-le
butterfly de nouveau vers larriere.

6. Vide le récipient et place-le  nouveau sous le groupe cafe.

Obtenir de l'eau chaude en appuyant sur le butterfly du milieu vers l'avant,
vers tol, jJusgu'a ce que la LICRE youn s'arréte automatiguement. Renverser
ensuite le butterfly de nouveau vers larriere.

Vider a nouveau le récipient et le placer une derniere fois sous le groupe
cafée.

Preparer d nouveau de l'espresso jusqu'a ce gue le reservoir soif vide.

. Remplir & nouveau le reservoir d'eau fraiche et le placer dans ta LIGRE

youn.
Repéeter 1x le processus de rincage complet.

» La machine a porte-filtre est mainfenant prét a preparer ton premier
espresso.
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5 FONCTIONNEMENT

NOUS avons préeregle ta LIGRE youn de maniére a ce que tu puisses obtenir
un fres bon espresso en guelgues etapes simples. Pour ton premier
espresso, tu N'as besoin gue d'un peu de cafe moulu, de preference frai-
chement moulu LICRE taha blend.

5.1 LIGRE GUIDE

Le LICRE guide est ton assistant personnel dans l'ufilisation de ton LIGRE youn.
Il peut rétre d'une grande aide, surtout au debut. Il faccompagne pas d Pas
dans la preparation des boissons au cafe, analyse l'exfraction ef faide ainsi
A obtenir un resultat optimal.

Tu peux consulter le LIGRE guide & tout moment via l'ecran d'accueil.

1. Appuyer sur lindicateur de tempeéerature du groupe cafe sur le cote
gauche de I'écran d'accueil.
» Le menu «Reglages café » souvre.
2. Selectionner « Lancer le guide LIGRE ».
» Tues mainfenant guidé(e) dans l'utilisation.
Merci de noter que le LICRE guide est adapte aux grains du LIGRE taha
blend. En cas dutilisation d'autres grains, lanalyse peut étre imprecise et, par
conseqguent, la recommandation peut ne pas éfre tout A fait pertinente, car
chaqgue type de grain, de melange et de torrefaction est different.

5.2 PREPARER UN ESPRESSO

INFUSER L'ESPRESSO DANS LE LIGRE EASY MODE

Dans le LICRE easy mode, il est particulierement facile de preparer rapi-
dement ef simplement un fres bon espresso. Pour ce faire, Nous avons soi-
gneusement preregle les principaux parametres avec precision afin de
garantir une extraction optimale et conerente du cafe: La tfemperature d'in-
fusion, la pause d'infusion, la pression d'infusion et son evolution pendant l'ex-
fraction ainsi que la quantite d'eau.

1. Choisis ton profil dinfusion préfere parmi les LIGRE sensory profiles, car il a
une grande influence sur larome et le gout de ton espresso.

2. Appuyer sur lindicateur de température du groupe cafe sur le cote
gauche de l'écran tactile.

» Le menu «Reglages café » souvre.
3. Choisir «LICRE sensory profile ».

ICI, Tu peux choisir entre LIGRE sensory profiles « brilliant bold », « vibrant
vigor » et « mellow morning ». Tu frouveras une description de chague
arome et saveur sous 6.2 "LIGRE sensory profiles".
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Appuyer sur ton profil prefere pour le selectionner.

» Le dernier LICRE sensory profile sélectionné sera conserve jusgu'd ce
gue tu en choisisses un nouveau.

5. Placer une tasse sous le groupe cafe.
6. Appuyer sur le bouton eau chaude (butterfly gauche) pour prechauf-

fer ta tasse avec de l'eau chaude. Pour interrompre |a distribution d'eau
chaude, appuyer de nouveau sur le butterfly eau chaude.

»  SitunN'appuies pas a nouveau sur la touche, la distribution d'eau
chaude s'arréte automatiguement.

Remplir le porte-filire de cafée moulu.

8. Comprimer le café moulu & l'aide d'un tamper en pressant verticalement

vers le bas le café moulu dans le famis du porte-filfre. Exercer une pres-
sion controlee ef reguliere — sans tourner.

Serrer le porte-filire dans le groupe cafe en le fournant vers la droite jus-
qu'a ce gu'il soit bien fixe dans le groupe cafée.

. Placer la tasse vide et prechauffee sous le groupe cafe.
. Appuyer sur le bouton espresso (butfterfly au centre) et choisir sur l'ecran

factile un simple ou un double espresso.
» Ta LICRE youn commence le processus dinfusion.

» Le processus dinfusion sarréte automatiguement a la fin de l'extrac-
fion.

. Sifu souhaiftes inferrompre prematurement le processus d’infusion, ap-

puyer brievement sur le butterfly espresso.

. Des gue l'extraction est ferminee, tu peux retfirer ta tasse.
. Pour retirer le porte-filire du groupe cafe, le tourner vers la gauche jus-

gu'a ce gqu'il se detache.

. Reftirer la galefte de cafe du porte-filtire en la tapant legerement contre

une boite d'abattage, par exemple la LIGCRE Knocklbox. Pour eliminer tous
les residus de cafe et d'huile, rincer brievement le porte-filire sous l'eau
chaude juste apres. Cela evite que des residus ne se deposent et n'in-
fluencent le gout. A l'aide d'une brosse de barista ou d'un chiffon doux de
barista, il est possible d'eliminer les residus les plus fins des frous du famis.

. Apres la preparation de l'espresso, Nous recommandons de rincer brie-

vement le groupe cafée (eégalement appele flushing) afin d'éliminer les re-
sidus de cafe et les huiles. Dans le easy mode, appuyer pour cela sur la
fouche Espresso (butterfly au centre).

Pour en savoir plus, consulte 5.6, "Rincer le groupe cafe avec LICRE shpla".

Sinecessaire, tu peux modifier [a guantité d'eau prereglee. Pour en savoir
plus, consulte 6.6, "Ouantite d'eau pour l'eau chaude et l'espresso”.
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Si fu veux faire un cappuccino ou une autre specialite de cafe avec de la
mousse de laif, tu peux preparer la mousse de laif parallelement a I'espresso.
Pour en savoir plus, consulte 5.4, "Preparer la mousse de lait".

INFUSER L'ESPRESSO DANS LE LIGRE NERD MODE

Dans le LIGRE nerd mode, ceux qui aiment experimenter peuvent definir eux-
MEémes les principaux parametres de preparation de chague espresso ef
controler manuellement la duree d'extraction. Les nombreuses possibilites
de réglage ainsi que l'affichage des données d'infusion sur I'écran tactile te
permettent d'obtenir lardme et le gout gue fu souhaires.

1.
2.

Effectuer les reglages souhaites pour ton espresso sur l'ecran tactile.

Appuyer sur lindicateur de tempeérature du groupe cafe sur le cotre
gauche de l'écran tactile.

» Le menu «Reglages cafée » souvre.

ICI, tu peux regler la tfempeéerature dinfusion, la pression d'infusion et la
duree de la pause dinfusion selon tes preferences.

Taper sur le parametre que tu souhaites regler.

4. Faire défiler I'ecran tactile vers le haut ou vers le bas ef confirmer le ré-

glage en cliguant sur « OK ».

» Les parametres dinfusion restent en memaoire jusqu'd ce gue fu les mo-
difies.

» Lavaleur recommandee par LICRE est respectivement indigquee par un
poiNt.

Placer une tasse sous le groupe cafe.

6. Tirer sur le bouton eau chaude (butterfly G gauche) vers toi pour pre-

chauffer ta tfasse avec de l'eau chaude. Pour arréter la distribufion d'eau
chaude, incliner le bouton de l'eau chaude butterfly de nouveau vers l'ar-
riere.

Remplir le porte-filire de café moulu.

8. Comprimer le café moulu & l'aide d'un tamper en pressant verticalement

13.

vers le bas le café moulu dans le famis du porte-filfre. Exercer une pres-
sion controlee et reguliere — sans tourner.

Serrer le porte-filire dans le groupe cafe en le fournant vers la droite jus-
qu'a ce gu'il soit bien fixe dans le groupe cafée.

. Placer la tasse vide et prechauffee sous le groupe cafe.

Tirer le boutron Espresso (butterfly au centre) vers toi.
» Ta LICRE youn commence le processus dinfusion.

Tu détermines la duree d'extraction dans le nerd mode toi-méme. En bas-
culant & nouveau le bouton Espresso vers larriere, fu termines l'extraction.

Retirer la tasse de la machine & porte-filtre.

17
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14. Pour refirer le porte-filfre du groupe cafe, le tourner vers la gauche jus-
gu'a ce gu'il se detache.

15. Retirer la galette de cafe du porte-filire en la tapant legerement contre
une boife d'abattage, par exemple la LICRE Knockbox. Pour eliminer tous
les résidus de cafe et d'huile, rincer brievement le porte-filire sous l'eau
chaude juste apres. Cela evite que des residus ne se deposent ef n'in-
fluencent le goUt. A l'aide d'une brosse de barista ou d'un chiffon doux de
parista, il est possible d'eliminer les residus les plus fins des trous du famis.

16. Apres la preparation de l'espresso, nous recommandons de rincer brie-
vement le groupe cafée (également appelé flushing) afin d'éliminer les resi-
dus de cafe ef les huiles. Dans le nerd mode, tirer pour cela la fouche Es-
presso (butterfly au centre) vers toi avant de l'incliner & nouveau vers l'ar-
riere pour ferminer le processus.

Pour en savoir plus, consulte 5.6, "Rincer le groupe cafe avec LICRE shpla".

Si tu veux faire un cappuccino ou une autre specialité de cafe avec de la
mousse de |aif, Tu peux preparer l[a mousse de lait parallelement a l'espresso.
Pour en savoir plus, consulte 5.4, "Preparer la mousse de lait".

5.3 MODIFIER L'AROME ET LE GOUT

Un espresso parfait est le resultat d'une inferaction harmonieuse entre diffe-
rents facteurs: de la qualite, de la fraicheur et de |la forréfaction des grains
et du bon degre de mouture & la bonne qualité de l'eau, en passant par un
tassage dans les regles de l'art et des parametres d'infusion regles avec pre-
cision, comme la temperature, la pression ef la pause dinfusion. Cela permet
d'obtenir un resultar equilibre entre amertume, aciditée et douceur.

L'ensemble du processus dinfusion, de la pre-infusion ¢ l'extraction en
passant par la pause dinfusion, devrait durer entre 25 ef 35 secondes. Tu
apprendras ici ce qui est important pour que l'ardme et le gout se deve-
loppent de maniere optimale et comment fu peux les influencer.

DEGRE DE MOUTURE

Le degre de mouture a une grande influence sur la gualité de l'espresso,
car il determine la guantite d'aromes et de substances gustatives qui sont
dissous dans le café moulu. Une mouture plus fine ralentit le debit de l'eau,
car celle-ci rencontre plus de resistance. Cela augmente le femps d'ex-
fraction, ce gui donne des aromes plus infenses et un gout plus fort. Tou-
tefois, si la mouture est frop fine, l'espresso peutr avoir un gout « sur-exirait »
et sembler amer ou trop fort. Une mouture plus grossiere permet ¢ l'eau de
s'ecouler plus rapidement a fravers le café moulu et reduit le femps d'ex-
fraction. Cela se traduit generalement par un gout plus doux et plus leger. Si
la mouture est frop grossiere, l'espresso peut éfre « sous-extraif » et avoir un
gout plutdt acide ou plat, car moins d'ardmes et de saveurs sont liberes.
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Un bon moulin a cafe est donc un complement important & ta machine a
porte-filtre. Nous recommandons d'utiliser au mieux le moulin a cafe adapte
a fa LIGRE youn, le LIGRE siji. Grdce a son grind by weight technologie, tu
obtiens precisement la quantite de café moulu necessaire et & l'aide du
reglage micrometrigue finement ajustable, fu frouves rapidement le degre
de mouture qui te convient.

TEMPERATURE

Les substances gustatives acides et ameres presentes dans le cafe se dis-
solvent differemment en fonction de la tempeéerature dinfusion, ce qui a une
incidence sur le gout. Les aromes acidulés sont plus facilement solubles

et sont extraits & des femperatures moins elevees. Une temperature plus
eleveée extrait davantage de saveurs et d'ardomes, ce qui donne des aromes
plus infenses ef souvent plus complexes. Toutefols, si la tfempéerature est trrop
elevee, le cafe peut devenir amer.

Avec ta LICRE youn, Tu peux choisir une temperature comprise entre 86 et
99 °C:; une temperature de 94 °C est recommandee par defaut. Nous recom-
mandons d'infuser d'abord a cefte tempéerature et de ne varier gu'ensuite si
necessaire.

PRESSION D'INFUSION

La pression d'infusion est responsable de la dissolution des huiles essentielles
et donc de |a diversite des gouts et des aromes. Une pression dinfusion frop
faible peutr donner un espresso agueux, clair et sous-extrait, car larome ne
peut pas se developper completement. Une pression frop elevee produit
exactement l'effet inverse. Le gout de l'espresso est fres intense et la couleur
devient plus foncee. Pour obtenir un gout equilibre, un arome equilibre et
une belle creme, une pression dinfusion de 9 bar a fait ses preuves.

Avec ta LIGRE youn, tu as la possibilité de choisir une pression d'infusion com-
prise entre 8 et 10 bar ; une pression de 9 bar est recommandee par defaut.

PAUSE D'INFUSION

La pause d'infusion est une partie importante du processus dinfusion. Celui-
Ci se compose de la phase de pre-infusion, de la pause dinfusion et de I'ex-
fraction proprement dite qui s'ensuit. Lors de la pre-infusion, le cafe n'est que
pbrievement humidifie, la poudre commence a gonfler uniformement et a
liberer les premiers aromes. Pendant la pause dinfusion, I'eau penetre dans
le café moulu, ce qui le fait gonfler davantage et active d'autres substances
aromatigues. Plus la pause d'infusion est longue, plus les substances aroma-
figues et gustatives du cafée se dissolvent facilement et plus l'espresso a une
odeur ef un gout infenses.
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Avec ta LICRE youn, Tu as la possibilite de selectionner une pause dinfusion
d'une duree comprise entre 0,5 et 6 secondes ; une duree de 2 secondes est
recommandee par defaut.

LIGRE SENSORY PROFILES

Pour la LIGRE youn, Nous avons cree trois profils dinfusion propres: LIGRE
sensory profiles. Chacun des profils dextraction est base sur un confrole
precis des phases du processus dinfusion et des parametres dinfusion.
L'ajustement subtil de tous les facteurs permet de faire ressortir certains
aromes et d'accentuer particulierement la douceur, l'acidité ou 'amertume.
TU peux ainsi preparer fon espresso en fonction de tes gouts personnels.

PouUr en savoir plus, consulte 6.2, "LICRE sensory profiles".

Outre les reglages possibles mentionnes precedemment sur ta LIGRE youn,
les parametres suivants influencent egalement 'ardme et le gout de ton
espresso.

EXTRACTION ET DEBIT D'EAU

Pendant l'extraction, de l'eau chaude est pressee sous haute pression a
fravers le café moulu sature, ce qui libéere les arbmes et les saveurs carac-
teristigues et cree la creme de l'espresso. La duree de l'extraction est un
facteur important a cet egard. Sile temps d'extraction est plus court, l'es-
presso aura un gout plutdt fruiteé, doux, acidulé et ne presentera qu'une
faible creme. Si le temps d'extraction est plus long, l'espresso aura un gout
plus infense, plus amer, les aromes de torrefaction seront plus prononces

et la creme sera plus riche. Le tfemps d'extraction est efroitement lie au debit
d'eau. Pour un fres bon espresso, le debit d'eau, c'est-a-dire la guantite d'eau
par seconde qui fraverse la galefte de cafe, doif étre de 1,8 a 2,4 ml/s.

Dans le LICRE nerd mode, tu peux suivre avec precision sur l'ecran factile la
vitesse a laguelle I'eau s'‘ecoule pendant I'extraction et, si necessaire, pro-
ceder a des gjustements du degre de mouture et des parametres dinfusion.
PouUr en savoir plus, consulte 5.2, "Infuser l'espresso dans le LIGRE nerd mode".

QUANTITE D'EAU

La guantite d'eau dans fa fasse et le rapport avec les particules de cafe dis-
soutes dans l'eau influencent egalement larome et le gout de l'espresso. En
resume, moins il y a d'eau, plus fon espresso sera intense. L'indicateur pour
cela est ce qu'on appelle le brew ratio. La brew ratio decrif le rapport entre
'espresso fini dans la tasse ef la quantite de cafe moulu dans le porte-filtre.
Dans les preferences de la LICRE youn, nous fixons le brew ratio pour notre
LICRE faha blend a 1:2,5. Cela signifie concretement: Avec 1g de cafe moulu,
on obtient 2,5 g d'espresso dans la fasse. Ce brew ratio a efe soigneusement
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teste et defini par Nnos concepteurs et nofre equipe de baristas afin d'offrir
AUX Novices comme aux baristas & domicile experimentes un excellent
espresso des le debut.

Pour un espresso simple, on obtient ainsi, avec la LICRE youn, a partirde g
de café moulu 27,5 g soit 27,5 ml d'espresso. Pour un double espresso 16 g de
cafée moulu donnent 40 g soif 40 ml d'espresso dans la tasse. Ce sont preci-
sement ces quantites gui sont egalement preregléees dans le moulin a cafe
LICRE siji. Avec la LIGRE youn, fu arrives ainsi fres facilement dans easy mode
A preparer un fres bon espresso.

Les brew rafios les plus courants pour les boissons au cafe sont

* Ristreffo 1140 11,5
* Espresso 1154125
e Lungodel25a14

QUANTITE DE CAFE MOULU

comme la guantite d'eau, la guantité de café moulu dans le brew rafio
represente un aufre facteur qui contribue A un espresso parfait. Selon les
gouts, pour un espresso simple, on utilise 7-11g de café moulu et pour un
double 14-18 g. Ici aussi, Tu peux experimenter selon tes propres preferences.
Nous recommandons 11g de café moulu pour un espresso simple et16 g
pour un double.

TASSAGE ET PRESSION D'APPUI

La pression avec laguelle fu tasses, c'est-a-dire compresses, le cafe moulu
dans le porte-filtre a une influence sur le temps d'extraction et le debit. Si

le fassage est trop serre, la resistance de l'eau augmente, ce qui peut pro-
longer le temps de passage et, le cas echeant, extraire davantage de sub-
stances indesirables. Si tu ne tasses pas assez, I'eau ne frouve pas suffi-
samment de resistance et le femps de confact entre I'eau ef le cafée moulu est
frop court. L'espresso a un gout agueux et fade.

La pression d'appui recommandee est d'env. 15 kg pour compresser le cafe
moulu. Veliller & tasser verticalement vers le bas. Le tamper ne doit pas étre
fourne, car cela peut provoguer ce que l'on appelle le channeling.
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5.4 PREPARER LA MOUSSE DE LAIT

Avec la buse a vapeur Autosteam, le LIGRE foamer, tu peux fransformer le lait
et les substituts de lait appropries en une mousse de lait parfaite.

A\

AVERTISSEMENT
Risque de brulure
La buse a vapeur devient chaude pendant le fonctionnement.

* En fonctionnement, ne toucher la buse a vapeur gu'au niveau de
l'enveloppe de profection noire.

/\

AVERTISSEMENT

Risque de brulure

L'ufilisation de recipients frop petits peut laisser echapper de la

vapeur d'eau chaude.

» Choisir la taille du recipient de maniere a ce que l'echappement
de la vapeur d'eau ne puisse pas provoguer de brulures.

e Posifionner la buse a vapeur de maniere a ce que la vapeur qui
sechappe ne tebouillante pas ou N'‘ebouillante pas les autres.

i

INDICATION

Pour obtenir une mousse de lait parfaite, nous te recommandons
d'effectuer un bref tirage & la vapeur avant chague preparation
de mousse de lait. Tu elimines ainsi l'eau de condensation even-
fuelle de la buse a vapeur. Pour ce faire, firer sur le bouton vapeur
(buttrerfly a droite) vers I'avant, brievement vers toi, puis le basculer
d nouveau vers larriere.

PREPARER DE LA MOUSSE DE LAIT DANS LE LIGRE EASY MODE

1. Remplir un pot & lait de lait ou d'un substitut de lait. Veiller a ce qu'il y ait
suffisomment de place dans fon recipient pour la mousse de [aif.

2. Placer le pot & lait sur le bac degouttage.

3. Plonger le LICRE foamer dans le pot & lait jusgu'a ce gue la fine pointe dis-
paraisse completement sous la surface du lait, sans toutefois toucher le
fond. Le fin anneau noir doit étre visible juste au-dessus de la surface du

lQit.

4. Appuyer sur le bouton vapeur (butterfly au centre).
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Choisir la texture de la mousse de laif et l[a tfemperature du lait souhaitees
en faisant défiler 'écran tactile vers le haut ou vers le bas. Tu peux choisir
PaArmi 10 niveaux de mousse et 3 niveaux de tfemperature.

» Ta LICRE youn commence a proceder au moussage.
» Le processus sarréte automatiguement a la fin du moussage.

Pour inferrompre le moussage automatique, appuie brievement de nou-
veau sur le butterfly espresso.

Des gue ta LIGRE youn a fini de mousser, refirer le LIGRE foamer du reci-
pient.

Apres I'extraction de vapeur, essuyer directement le LIGRE foamer avec un
chiffon en microfibres humide et eliminer ainsi fous les residus de lait. Cela
tevitera des efforts plus tard.

Rincer le LIGRE foamer pendant guelgques secondes, en actionnant la va-
peur butterfly.

PREPARER DE LA MOUSSE DE LAIT DANS LE LIGRE NERD MODE

1.

Remplir un pot a lait de lait ou d'un substitut de lait. Veiller a ce qu'il y aif
suffisomment de place dans ton recipient pour la mousse de |ait.

Placer le pot & lait sur le bac d'egouttage.

3. Plonger le LIGRE foamer dans le pot d laif jusgu'a ce gue la fine pointe dis-

paraisse completement sous la surface du laif, sans foutefois toucher le
fond. Le fin anneau noir doit étre visible juste au-dessus de la surface du
lQit.

Tirer sur le bouton vapeur (butterfly & droite) vers I'avant, vers toi.

» Ta LIGRE youn commence d proceder au moussage. L'écran tactile af-
fiche la tfempérature actuelle de la mousse de lait.

TU peux maintenant controler la gualité de la mousse de lait en jouant sur
la profondeur dimmersion et l'influer toi-méme avec la position du LICRE
foamer dans ton pot & lait.

Une fois que ta mousse de lait a afteint la gualité souhaitee, renverse de
nouveau le butterfly vapeur vers l'arriere.

» L'extraction de vapeur est stoppee.
Refire le LICRE foamer du recipient.

8. Apres I'extraction de vapeur, essuyer directement le LICRE foamer avec un

chiffon en microfibres humide et eliminer ainsi fous les residus de laif. Cela
fevitera des efforts plus tard.

Rincer le LICRE foamer pendant guelgues secondes, en actionnant la va-
peur butterfly.
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5.5 OBTENIR DE L'EAU CHAUDE

Nous te conseillons de prechauffer votre tasse avec de 'eau chaude, ce qui
permet a lardme et au gout de se developper encore mieux et de savourer
ton cafe bien chaud. Tu as eégalement besoin d'eau chaude pour d'autres
poissons G base de cafée, comme un caffe americano, un allonge ou autre.
PRENDRE DE L'EAU CHAUDE DANS LE LIGRE EASY MODE
1. Placer une tasse sous le groupe cafeé.
2. Appuyer sur le bouton eau chaude (butterfly au centre).
3. Sélectionner la guantite d'eau souhaitee. Tu peux choisir enfre deux quan-
fités.
» Ta machine & porte-filfre fe donne la guantite d'eau chaude prereglee.

4. Pour inferrompre la distribution d'eau chaude, appuyer de nouveau sur le
butterfly eau chaude.

» Ta LIGRE youn arréte automartiguement la distribution d'eau chaude
des que la guantite d'eau selectionnee a ete distribuee.

Sinecessaire, tu peux modifier [a guantite d'eau prereglee. Pour en savoir
plus, consulte 6.6, "Ouantite d'eau pour l'eau chaude et l'espresso”.
PRENDRE DE L'EAU CHAUDE DANS LE LIGRE NERD MODE
1. Placer une tasse sous le groupe cafe.
2. Tirer sur le bouton eau chaude (butterfly au centre) vers toi.

» Ta machine a porte-filtre te distribue de l'eau chaude.

3. Pour arréter la distribution d'eau chaude, incliner le butterfly eau chaude
vers larriere.

5.6 RINCER LE GROUPE CAFE AVEC LIGRE SHPLA

Crdce d la fouche espresso, fu peux facilement rincer le groupe cafe & l'eau
chaude. Avec LICRE shpla, la guantité d'eau qui passe par le groupe cafe est
neffement superieure a celle ufilisee pour l'extraction ordinaire de l'espresso.

Le rincage, egalement appelée flushing, raide a nettoyer rapidement et effi-
cacement le groupe cafe apres chague consommation de cafe et & eliminer
les résidus de café.

LIGRE SHPLA DANS EASY MODE

1. Reftirer le porte-filtre du groupe cafe.

2. Appuyer sur le butterfly espresso.

» Le groupe café estrince a l'eau chaude. Au bout de 15 a 20 secondes
environ, en fonction du LICRE sensory profile réglé et une courte inter-
ruption, le LIGRE shpla mode déemarre ef le groupe cafe est rince.

» L'écran affiche « LICRE shplad ».
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3. Pour inferrompre le flushing de maniere precoce, appuyer de nouveau
sur le butterfly espresso.

» Ta LICRE youn fermine automatiguement le processus dans le easy

mode.

LIGRE SHPLA DANS NERD MODE
1. Retirer le porte-filire du groupe cafe.
2. Tirer le buftterfly espresso vers 'avant.

>

>

Le groupe cafe est rince a l'eau chaude. Apres environ 15-20 secondes,
selon le reglage LIGRE sensory profile et une courte intferruption, le
LICRE shpla mode demarre et le groupe cafe est rince.

L'écran affiche « LIGRE shpla.

3. Pour terminer le flushing, basculer de nouveau le butterfly espresso vers
larriere.

i

INDICATION

LICRE shpla se declenche automatiguement lorsguil 'y a pas

Oou frop peu de pression dans le groupe cafe, plus precisement
dans la téte dinfusion. Cela se produit lorsque le cafée moulu est
frop grossier ou lorsque la guantité de café moulu est trop faible.
Lorsque le porte-filire est serré avec du café moulu, cela a pour
conseqguence gue l'espresso n'est pas extrait comme d'habitude et
sans pression. Il faut donc veiller a choisir le bon degre de mouture,
la bonne quantité de café moulu et a effectuer le tassage dans les
regles de l'art. Pour en savoir plus, consulte 5.3, "Modifier larome et
le gout".
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5.7 VIDER LE BAC D'EGOUTTAGE

Le bac d’égouttage est fixe par un aimant & ta machine a porte-filire. Tu
peux l'enlever en le tirant simplement vers l'avant.

Lorsque le bac d'egouttage est plein, c’est visible via le flotfeur qui depasse
de la grille d'egoutftage. Dans ce cas, il faut vider le bac.

1. Refirer delicatement le bac d'egouftage de
o machine a porte-filtre.

2. Enlever la grille du bac d'egouttage ef la vi-
der.

3. Nettoyer par la méme occasion la grille
d'egouttage et le bac d'‘eégouttage sous l'eau
courante avec une eponge douce.

4. Remettre la grille d'egouttage sur le bac
d'egouttage. Veiller & ce que la grille soit cor-
rectement orientee.

5. Pousser le bac d'egouttage vers la machine
G porte-filtre jusqu'a ce gue laimant affire le
bac degouttage.
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6 LES REGLAGES

L'ecran te permet, si necessaire, de regler de nombreux parametres de ta
LICRE youn et de la configurer individuellement selon fes preférences.

Il sSagit nofamment des reglages du cafe avec les differents parametres d'in-
fusion (6.1) et des LIGRE sensory profiles (6.2), de la temperature (6.3), de la
texture ef la température de la mousse de lait (5.4) ainsi que des quantitées
d'eau pour l'eau chaude ef l'espresso dans le LIGRE easy mode (6.6au centre).

A cela sajoutent d'autres fonctions ufiles comme la minuterie (6.4) ef la LIGRE
eco mode (6.5) qui facilitent la vie et aident & economiser I'électricité. Il est
egalement possible de modifier les reglages tels gue la langue, 'heure, la
date ainsi que la dureté de l'eau ou de refablir les reglages par defaut (6.7au
centre).

6.1 PARAMETRES D'INFUSION

Tu peux definir individuellement les parametres dinfusion, la femperature, la
pression et la duree de la pause dinfusion, afin d'influencer 'ardme et le gout
de ton espresso selon tes souhaits.

1. Appuyer sur l'indicateur de température du groupe cafe sur le cote
gauche de l'ecran tactile.

» Le menu «Reglages cafée » souvre.

2. Sélectionner le parametre dinfusion que fu souhaites modifier : « Tempe-
rafure », « Pression d'infusion » ou « Pause d'infusion ». La femperature d'in-
fusion recommandee et prereglee est de 94 °Cune pression d'infusion de
9 bar ainsi gu'une pause dinfusion d'une duree de 2 secondes.

3. Faire déefiler 'ecran tactile vers le haut ou vers le bas et confirmer le re-
glage en cliguant sur « OK ».
» Les parametres dinfusion restent en méemaoire jusqu'd ce gue fu les mo-
difies.
» Lavaleur recommandee par LICRE est respectivement indiquee par un
poiNnt.

4. Pour revenir a l'ecran d'accuell, il suffit d'appuyer sur les tfrois points situes
en haut de I'écran tactile.

Tu frouveras plus dinformations sur les parametres dinfusion et d'autres fac-
teurs d'influence sous 5.3 "Modifier 'ardme et le gout™.
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6.2 LIGRE SENSORY PROFILES

Pour la LIGRE youn, nous avons cree frois profils dinfusion propres: LIGRE
sensory profiles. Chacun des profils dextraction est base sur un confrole
precis des phases du processus dinfusion et des parametres dinfusion. C'est
surtout lors de la pre-infusion gue I'on varie et gue l'on influence le profil

de gout de l'espresso par la quantité ef la duree variables du mouillage

de la mouture de cafe avec l'eau. L'ajustement subtil de fous les facteurs
permet de faire ressortir certains aromes et d'accentuer particulierement la
douceur, l'acidité ou 'amertume.

Tu peux choisir entre les LICGRE sensory profiles suivants :

* prilliant bold pour un espresso infense, legerement amer et chocolate.
* vibrant vigor pour un arome et un gout equilibres.
e mellow morning pour un espresso plus doux, legerement acidule et fruite.

1. Appuyer sur lindicateur de tempéerature du groupe cafe sur le cote
gauche de l'ecran tactile.

» Le menu «Reglages café » souvre.
2. Choisir «LICRE sensory profile ».

3. Faire défiler l'ecran tactile vers le haut ou vers le bas et confirmer ton
choix de LIGRE sensory profile avec « OK ».
» Le choix de LIGRE sensory profile reste enregistre jusgu'd ce que tu le
modifies.

4. Pour revenir a l'ecran d'accuell, il suffit d'appuyer sur les trois points situes
en haut de I'écran tactile.

6.3 TEMPERATURE

La vapeur necessaire d la production de mousse de lait est produite dans la
chaudiere de ta LIGRE youn. Tu as la possibilite de choisir une temperature
enfre 120 et 130 °C. Si tu ne veux pas faire mousser de laif, fu peux aussi sim-
plement eteindre la chaudiere pour economiser de I'électricite.

1. Appuyer sur lindicateur de tempéerature de la chaudiere sur le cote droit
de I'écran d'accueil.
» Le menu«Temperature » souvre.

2. Pour allumer ou eteindre la chaudiere, appuyer sur le curseur a cote de
« Chaudiere ».
» Lorsgu'elle est allumeée, le réegulateur s'eclaire, lorsqu'elle est eteinte, |l
sassombrit.

3. Pour regler la tfempéerature, taper sur « Tempéerature ». Avec ta LIGRE youn,
fu as la possibilite de choisir une tfempeérature de chaudiere entre 120 et
130 °C; une temperature de 125 °C est predefinie.
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4. Faire défiler I'ecran tactile vers le haut ou vers le bas et confirmer la tfem-
perature souhairee en cliguant sur « OK ».

» Latempeérature choisie reste en memaoire jusqu'a ce gue fu la modifies.
» Latemperature recommandee par LIGRE de 125 °C est marguee d'un
point.

5. Pour revenir a l'ecran d'accuell, il suffit d'appuyer sur les trois points situes
en haut de I'écran tactile.

6.4 MINUTERIE

Nous souhaitons te rendre l'ufilisation de la LIGRE youn aussi simple et
confortable que possible. Pour gue fu puisses par exemple boire ton
premier espresso le mafin sans affendre ou si fu oublies parfois d'éfeindre
ta machine & porte-filtre le soir, tu peux utiliser la minuterie pratique de
ton LIGRE youn. Une fois regléee en fonction de tes besoins, tu n'as plus &

te soucier de de devoir allumer la machine & porte-filfre a temps et de
I'eteindre le soir.

1. Taper sur les frois poinfs en haut de l'ecran factile.
» Le menu principal des parametres souvre.

2. Pour activer ou desactiver la minuterie, appuyer sur le curseur a cote de
«Minuterie ».

» Lorsgu'elle est allumee, le regulateur s'eclaire, lorsgu'elle est eteinte, il
s‘assombrit.

3. Pour regler la minuterie, taper directement sur « Minuterie ».
» L'élement de menu « Minuterie » souvre.

4. Sélectionner en tapant sur les jours pour lesquels tu souhaites enregistrer
les mémes heures d'activation et de desactivation.

» Lesjours selectionnes sont soulignes sur l'ecran factile.

5. Pour regler les heures de la minuterie, appuyer sur l'icdne du crayon dans
le coin superieur droit.

6. Appuyer sur le signe plus et definir 'heure de mise en marche et 'heure
d'arrét. Confirmer chague fois I'heure en cliguant sur « OK »,

Tu peux aussi regler plusieurs heures par jour. Pour cela, il suffit de taper &
Nnouveau sur le signe plus apres avoir regle un couple horaire.

7. Lestrois poinfs de la ligne supeéerieure te permettent de revenir un point en
arriere dans le menu. Ici, fu peux activer ou desactiver individuellement la
minuterie de chague jour en appuyant sur le curseur & gauche des diffe-
rents jours.
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8. Pour desactiver ou supprimer completement une heure d'activation et
d'arrét, appuie dabord sur le jour de la semaine concerne, puis sur licone
en forme de crayon dans le coin supérieur droif. Tu as maintenant la pos-
sibilite, via le curseur & gauche de I'heure d'activation et de d’arrét, de
la désactiver (ou de l'activer si elle etait desactivee auparavant). En ap-
puyant sur le « X » & droife de 'heure d'activation et d’arrét, tu supprimes
cette programmation horaire.

9. Pour revenir a l'ecran d'accuell, il suffit d'appuyer sur les trois points situes
en haut de I'écran tactile.

6.5 LIGRE ECO MODE

Pour economiser de l'électricite, nous avons equipe la LICRE youn d'un mode
d'economie d'energie infelligent, notre LICRE eco mode. Lorsgue le LICRE eco
mode est active, la tempéeratfure du groupe cafe et de la chaudiere est auto-
matiguement abaissee apres une duree gque tu peux definir.

Dans le LICRE eco mode l'ecran d'accuell est assombri. Il suffit de taper sur
l'ecran tactile pour chauffer rapidement ta LICRE youn qui est de nouveau
operationnelle en 1 minufe seulement.
1. Taper sur les frois poinfs en haut de l'ecran tactile.

» Le menu principal des parametres souvre.,

2. Pour activer ou desactiver le eco mode, appuyer sur le curseur & cote de
« LIGRE eco mode ».

» Lorsqu'il est active, le regulateur s'allume en clair, lorsqu'il est desactive,
il sassombrit.

3. Pour regler la durée au bout de laguelle la LIGRE youn doif passer en eco
mode, tfaper sur « LICRE eco mode ».

4. Lors de la premiere mise en service, l'ecran tactile affiche une indication
sur le LIGRE eco mode. Apres 'avoir lue, confirmer en cliguant sur « OK ».

» L'élement de menu « Activafion apres » s'ouvre.

5. Faire défiler I'ecran tactile vers le haut ou vers le bas et confirmer I'heure
souhaitée en appuyant sur « OK ».

» Laduree choisie, au tferme de laguelle le eco mode doit étre active
reste enregistree jusqu'a ce que tu la modifies.

6. Pour revenir a l'ecran d'accuell, il suffit d'appuyer sur les trois points situes
en haut de l'ecran tacftile.

30



LES REGLACES

ARRET DE L'ECONOMIE D'ENERGIE

Pour que tu puisses economiser encore plus d'énergie dans I'état de non ufi-
lisation de ta LICRE youn, il y a un arrét automartiqgue de 'economie dénergie.
La LIGRE youn se met alors en mode vellle.

Lorsgue la LIGRE youn reste inutilisee pendant 8 heures ef gu'aucun LIGRE
butterfly n'est ufilisé ou si tu N'as pas fouche I'ecran factile, un message cor-
respondant saffiche 10 minutes avant l'arrét. Pendant la duree d'affichage
du message, fu peux selectionner « Annuler 'opération » sur l'ecran tactile. Ta
LIGRE youn reste alors allumee et ne passe pas en mode veille.

6.6 QUANTITE D'EAU POUR L'EAU CHAUDE ET L'ESPRESSO

La LICRE youn fte permet, pour le LIGRE easy mode, de préeregler la guantite
d'eau pour l'eau chaude, par exemple pour un caffe americano, ainsi que
pour l'espresso en fonction de tes preferences et de la faille des tasses.

TU peux enregistrer deux quantites: pour peu ou beaucoup d'eau chaude,
pouUr un simple ou un double espresso.
1. Taper sur les frois poinfs en haut de l'ecran tactile.
» Le menu principal des parametres souvre.,
2. Choisir «LIGRE easy mode ».

» L'élément de menu «LIGRE easy mode » souvre. ICi, Tu peux regler la
guantité d'eau pour l'eau chaude ainsi gue pour l'espresso.

3. Pour la quantité d'eau chaude, faper sur « peu » Soit « beaucoup »pour la
guantité d'eau de l'espresso, faper sur « simple » soif « double »lire le mes-
sage qui s'affiche et confirmer en cliguant sur « OK ».

4. Faire défiler vers le haut ou vers le bas pour modifier la guantite si neces-
saire et confirmer en cliguant sur « OK ».
» Les dernieres guantites d'eau reglees restent en memoire jusqu'a ce
gue tu decides d'en ufiliser d'autres.

5. Pour revenir a l'ecran d'accueil, il suffit d'appuyer sur les trois points situes
en haut de l'ecran tacftile.
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6.7 PARAMETRES ET INFORMATIONS GENERALES

1.
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Pour les reglages generaux ainsi gue pour d'autres fonctions et informa-
fions, appuie sur les trois points au milieu du bord supérieur de l'ecran
factile dans I'écran d'accueil.

L'element de menu « Generalites » permet de regler la langue, 'heure,
lo datfe ef la dureté de l'eau. Tu peux egalement y retablir ta machine a
porte-filire aux reglages par defaut.

Sous « Enfretfien », Tu peux acceder aux programmes pour le detartrage,
le neftoyage de |la buse a vapeur, le neftoyage du groupe cafe, le rempla-
cement de l'eau du chauffe-eau ainsi gue le drainage de transport.

Sous « A propos de ceffe LICRE youn », tu frouveras dans « Appareil » l'etat
actuel des logiciels et dans « Statistiqgues », des informations sur le nombre
de cafes, d'eau chaude ef de vapeur, ainsi gue sur le niveau d'enfartrage
actuel.

Pour revenir a l'ecran d'accuell, il suffit d'appuyer sur les trois points situes
en haut de I'écran tactile.
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7 LE NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Pour pouvoir profiter d'un espresso et d'une mousse de laif foujours delicieu-
sement aromatigues, Nous te conseillons d'entretenir et de neftoyer régulie-
rement ton machine a porte-filire. Ainsi, tu prolongeras aussi la durée de vie
de ton LIGRE youn.

Certaines choses sonf faites & la main. Pour le detartrage, le neftoyage de la
buse G vapeur ef le neftoyage du groupe cafe, 1o, LIGRE youn f'aide grdce
QUX programmes de nettoyage infegres specialement concus a cet effer.

Méme siun remplacement de l'eau de la chaudiere ou un drainage pour le
fransport sont necessaires, la LIGRE youn faccompagne dans l'opéeration
concernee.

INDICATION

0 Sous ligre.com/service tu frouveras des informations et des tuto-
riels sur le nettoyage avec une multitude de videos « comment
faire » fres ufiles.

INDICATION

o Des produits de neftoyage inadapfes ou un mauvais dosage
endommagent ta LIGRE youn. Nous recommandons d'utiliser les
produits de neftoyage LICRE. Les produits de nettoyage LIGRE sont
specialement concus pour fa LIGRE youn et parfaitement adaptes
a ce machine a porte-filire. lIs permetftent un nettoyage optimal et
assurent la longevite de ta LIGRE youn.

7.1 NETTOYER LA BUSE A VAPEUR

NETTOYAGE IMMEDIAT DE LA BUSE A VAPEUR

Neftoyer la buse O vapeur apres chague moussage. Si des residus de lait
restent sur la buse a vapeur, des residus Nocifs pour |a sante peuvent se
former et un neffoyage ultérieur sera beaucoup plus difficile.
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1. Immeéediatement apres l'extraction de vapeur, essuyer la buse & vapeur
avec un chiffon en microfibres mouille et eliminer ainsi fous les residus de
it

2. Rincer la buse & vapeur pendant guelgues secondes en appuyant sur le
bouton vapeur.

AVERTISSEMENT

Risque de brulure

e Posifionner la buse & vapeur de maniere a ce gue fu ne
rebouillantes pas ou gue tu n'ebouillanftes pas d'autres per-
sonnes avec la vapeur d'eau qui sechappe.

NETTOYAGCE HEBDOMADAIRE

1. Préeparer le LIGRE neftoyant pour systeme de laif:

Verser 25 ml de neffoyant pour systeme de lait LIGRE avec 225 ml d'eau

dans un verre doseur avec 0,5 de contenance.

» |l enrésulte au total 250 ml de solufion de neffoyage dans un rapport
de19.

2. Pour ouvrir le programme de neftoyage, tfaper sur les trois points en haut
de l'écran factile.

3. Pourlancer le programme de neftoyage de la buse & vapeur, appuyer
d'abord sur les frois poinfs au centre en haut de I'eécran tactile depuis
l'ecran d'accueill.

4. Sélectionner l'option de menu « Entretien ».

5. Selectionner « Neftoyer la buse O vapeur ».

6. Suivre les instructions a l'écran.

INDICATION

0 Dans l'etape 3/9, « Nettoyer la buse a
vapeur » on fe demande de devisser
le capuchon de la buse a vapeur et
de le neftoyer. Merci de consulter le
graphigue ci-contre a ce sujet.

7.2 NETTOYER LA MACHINE A PORTE-FILTRE ET LE BAC
D'EGOUTTAGE

Nous recommandons de netftoyer les surfaces de la machine a porte-filire et
de ses composants au Moins 1X par semaine.

34



LE NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1. Eteindre la machine a porte-filire et attendre gu'elle refroidisse.
2. Deébrancher la fiche d'alimentation.

3. Refirer le bac degouttage de la machine a porte-filire et le vider si neces-
saire.

4. Enlever la grille d'égouttage et refirer le bac intéerieur du bac degouttage.

5. Neftoyer toufes les pieces sous I'eau courante avec une eponge douce. Tu
peux aussi laver la grille d'eégouttage et le bac d'egouttage sans probleme
au lave-vaisselle, mais pas le cadre du bac d'egouttage en aluminium.

6. Secher le bac d'egouttage avec un chiffon doux.

7. Essuyer les surfaces de la machine a porte-filire avec un chiffon doux et
humide.

8. Nettoyer le groupe cafe avec un chiffon humide.
9. Pour eviter les stries, secher fa LIGRE youn avec un chiffon doux.

Les composants suivants de fa machine & porte-filire sont en plastique et
peuvent éfre netfoyes au lave-vaisselle:

e Leréservoir deau
* Le bac d'egouttage
* La grille degouttage

INDICATION
0 Le porte-filire, les famis, le tamper et le cadre de 'egouttoir en alu-
MiNiuMm Ne peuvent pas éfre laves au lave-vaisselle.

e Merci de neftoyer ces composants avec precaution a l'aide d'une
eponge douce sous l'eau courante et ne jamais les traiter avec
des éponges menageres rugueuses.

7.3 NETTOYER LE GROUPE CAFE ET LE PORTE-FILTRE

Pour une consommartrion moyenne d'environ 5 10 tasses par jour, le groupe
café doit étre neftoye 1xX par semaine avec les LICGRE pastilles de neftoyage.
Cela permet d'eviter les alterations de 'ardme et du gout de l'espresso, du
cappuccino et dautres boissons A base de cafe, qui seraient autrement
causees par des résidus de cafée dans le groupe cafe.

INDICATION

o Lors du neftoyage hebdomadaire du groupe cafe, effectuer
d'abord le nettoyage manuel, puis lancer le programme de net-
toyage « Neftoyer le groupe café » de ta LIGRE youn.
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NETTOYAGE MANUEL DU GROUPE CAFE

Pour les etapes suivantes, fu auras besoin d'une cuillere & cafe en acier
inoxydable ou du filire aveugle comme aide.

Pour mieux t'orienter, regarder une fois par le bas a linterieur du groupe
café avant de commencer a demonter les differentes pieces.

AVERTISSEMENT

A Risque de brdlure

Le groupe cafeé ef ses composants deviennent chauds pendant le

fonctionnement.

* Ne neffoyer manuellement le groupe café que lorsqu'il est com-
pletement refroidi.

 Utiliser une servietfte pour proféger le groupe cafe et ses compo-
sants.

1. Alaide d'une cuillere a café ou dun filfre
aveudgle, soulever le tamis de douche, y com-
pris le joint en caourchouc noir (également
appelé joint forigue), du centre de |a téte
dinfusion ef le mettre de coté en toute secu-
rire.

2. Devisser ensuite avec precaution la vis de
distribution a l'aide d'une piece de 1centime
d'euro ou simplement & la main par le bas
du groupe cafe. Velller a ce gue la vis de dis-
fribution ne tombe pas sur le sol.

» Tu devrais maintenant disposer de |a vis
de distribution ef du tfamis de douche
avec le joint forigue.
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3. Detacher avec precautfion le joint torigue du
famis de douche.

4. Nettoyer |la vis de distribution, le famis de
douche et le joint forique sous l'eau courante
G l'aide d'une brosse ¢ vaisselle douce, puis
mettre le tout de cote en foute securite.

5. Prendre |la brosse de neftoyage disponible
comme accessoire ainsi gu'un chiffon hu-
mide et neffoyer maintenant linferieur du
groupe cafe:

° Enlever fous les residus de cafe du filetage
de la vis de distribution au centre de la téte
dinfusion ef des zones environnantes.

° Neftoyer |la cavité annulaire extérieure et
les zones environnantes.
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Remefire en place tous les composants netfoyes — |a vis de distribution ainsi
gue le tfamis de douche avec le joint forigue — dans le groupe cafe.

1. Revisser la vis de disfribution d la main au
centre du groupe cafe.

2. Remetire le joint torique autour du tamis de
douche. Observer la face inférieure biseau-
fee du joint forigue. Placer lanneau d'etan-
cheéité autour du tamis de douche de ma-
niere & ce que la pente de 'anneau corres-
ponde exactement a la paroi inclinee du ta-
mis de douche. Ainsi, fout est bien en place et
efanche.

3. Remettre le tamis de douche avec le joinf forigue dans le groupe cafe ef le
fixer.

Tu as deux possibilites pour cela:

° |Infroduire manuellement le filire de douche avec son joint torigue dans
le groupe cafe, dans la mesure du possible. Prendre ensuite un porte-
filire vide (C'est-a-dire sans tamis de douche ou filfre aveugle) et le fixer
de maniere a intégrer le tamis de douche avec le joint forigue dans le
groupe cafe. Par mesure de securite, fu peux ensuite serrer encore une
fois le porte-filtre avec le tamis, le tamis de douche devrait alors étre
pien fixe.

° TU peux aussi ufiliser un porte-filtre pour mettre en place le tfamis de
douche et le joint forigue. Pour cela, place le tamis de douche avec son
joint torigue sur le porte-filtre vide. Fixe ensuite le porte-filire comme
d'habitude dans le groupe cafe et fixe ainsi le tfamis de douche avec le
joint torique dans la téte dinfusion. Par mesure de securite, fu peux ega-
lement serrer une nouvelle fois le porte-filtre avec le tamis, le tamis de
douche devrait alors étre bien fixe.

4. Prendre le filire aveugle ef executer maintenant le programme de net-
foyage « Nettoyer le groupe café ».

NETTOYAGE GUIDE DU GROUPE CAFE

1. Tiens une LICRE fige de neffoyage préte pour le groupe cafe.

2. Pour lancer le programme de neffoyage de lunite dinfusion, appuyer
d'abord sur les frois poinfs au cenfre en haut de I'eécran tactile & partir de
l'ecran d'accueil.

3. Sélectionner 'optfion de menu « Entretien ».
4. Sélectionner « Nettoyer le groupe cafe ».

5. Suivre les instructions sur l'ecran tactile jusqu'd la fin du programme de
neftoyage.
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NETTOYAGE DU PORTE-FILTRE ET DES TAMIS

Pour les etapes suivantes, tu auras besoin d'une cuillere & café en acier
inoxydable ou du filire aveugle comme aide.

1. Pour neftoyer le porte-filtre, retirer le filfre a
cafe du porte-filire a l'aide d'une cuillere a
cafe en acier inoxydable ou du filire aveugle.

2. Enlever les grosses impuretes sous l'eau
courante avec une brosse ¢ vaisselle douce.

3. Remplir un recipient d'eau chaude, mais pas
pbouillante. Tu peux ufiliser la buse a vapeur
de ta LICRE youn et donc chauffer 'eau dans
le nerd mode a 60-70 °C.

» Le capfeur de tfemperature situe o l'ex-
fremifé de la buse & vapeur mesure la
femperature de l'eau, fandis que l'ecran
factile affiche la fempérature actuelle de
l'eau.

4. Placer le porte-filtre ef le tamis dans l'eau
chaude.

INDICATION

Veliller & ce que le manche en bois veritable ne soit pas mouillé et
ne reste pas dans l'eau.

5. Mefire deux LICGRE pastilles de neffoyage dans l'eau.

6. Laisser agir la solution de neftoyage sur le porte-filtre et le tamis pendant
15 A 20 minutes.

7. Rincer ensuite soigneusement le porte-filire ef le tamis sous lI'eau courante.
8. Jeter la solution de neftoyage et laver soigneusement le recipient.

39



LE NETTOYACE ET ENTRETIEN

7.4 MACHINE A PORTE-FILTRE DETARTRER

Pour un bon fonctionnement de ta machine a porte-filtre et pour eviter un
defaut irreparable, gui peut étre cause par l'eau calcaire, il faut detartrer
regulierement la machine & porte-filire et a des infervalles de tfemps ou d'ufi-
lisation predéfinis.

Un message sur l'ecran tactile indigue guand un detartrage est recom-
mande. Tu peux d’informer & toutr moment sur le niveau d'enfartrage actuel.
Pour cela, appuie sur les trois points de l'ecran d'accueil en haut de I'ecran
tactile, choisis dans les parametres « A propos de cette LIGRE youn » puis

« Statistiques ».

AVERTISSEMENT
Risque de brulure chimigue
Les détarfrants confiennent de l'acide.

* Respecter les avertissements figurant sur 'emballage du detar-
frant.

INDICATION

o » Les surfaces en marbre sont affaguees au contact du detartrant.
Si des eclaboussures de detartrant parviennent foutr de méme
sur la face de ta LICRE youn ou sur une surface en marbre, les éli-
miner immediatement avec un chiffon doux et humide.

e Rester toujours pres de ta LIGRE youn pendant le defartrage. Le
pbac d'egouttage ef le bac de recupéeration doivent étre vides plu-
sieurs fois pendant l'opéeration.

* Utiliser uniguement les LICRE tablettes de détartrage et aucun
autre detartrant disponible dans le commerce. Les acides Ci-
friques et acefigues purs ne sont pas Nnon plus adaptes a fa LIGRE
youn.

1. Placer la LIGRE tige de détartrage dans le réservoir d'eau.

2. Remplir le réservoir d'eau jusqu'da la guantiteé maximale avec de l'eau
froide et aftendre gque |la pastille soit completement dissoute.

3. Pour acceder au programme de detartrage, appuyer d'abord sur les
frois points au milieu du bord supéerieur de l'ecran factile dans l'ecran
d'accueil.

4. Sélectionner 'optfion de menu « Entretien ».
5. Sélectionner « Defartrage ».
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6. Suivre les instructions sur l'écran tactile.

7. Pour finir, effectuer le neftfoyage manuel du groupe cafe et du porte-filire
comme decrit dans la section 7.3 "Neftoyer le groupe cafe et le porte-filtre”.
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7.5 CHANGER L'EAU DE LA CHAUDIERE

Situ n'as pas utilise ta machine a porte-filtre pendant un certain femps, il
est conseille de vider l'eau qui se frouve encore a lintérieur de la machine &
porte-filtre avant la prochaine utilisation.

1. Pour acceder au programme de remplacement de l'eau de la chaudiéere,
appuyer d'abord sur les trois points au centre en haut de I'ecran tactile
depuis I'ecran d'accueil.

2. Sélectionner l'option de menu « Entretfien ».
3. Sélectionner « Remplacer l'eau chaudiere ».
4. Suivre les instructions sur l'ecran tactile.

7.6 DRAINAGE POUR LE TRANSPORT

Effectuer le drainage pour le fransport lorsgue tu as entierement vide |a
machine & porte-filfre pour le fransport et que tu souhaites l'envoyer au
service apres-vente.

Méme si ta LIGRE youn reste inufilisee pour une periode prolongee et que

tu las installée dans une maison de vacances ou dans un chalet de ski, le
drainage pour le fransport raide a prevenir les dommages causes par le gel
de l'equ.

AVERTISSEMENT

A Risque de brdlure

Pendant le drainage pour le tfransport, l'leau chaude et la vapeur
d'eau sechappent par le drainage, la buse a vapeur et la sortie de
cafe.

e Pour la protection pendant le drainage pour le fransport, fou-
jours positionner des recipients sous le groupe cafe et la buse a
vapeur, comme decrit dans les instructions ¢ l'ecran.

* Refirer ef vider avec precaufion le bac d'egouttage rempli, afin
de ne pas rebouillanter ou ebouillanter d'autres personnes avec
l'eau chaude.

INDICATION

o Les tempeéeratures inferieures au point de congelation entrainent
l'eclatement des conduites d'eau et des raccords a l'inférieur de la
machine & porte-filtre.

e Effectuer le drainage pour le fransport sila femperature am-
piante directe de tes locaux inutilises LICRE youn peut éfre infe-
rieure a O °C.
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1. Pour acceder au programme de drainage pour le fransport, appuyer
d'abord sur les trois points au milieu du bord supérieur de I'ecran tactile
dans l'ecran d'accueil.

2. Sélectionner l'option de menu « Entretfien ».
3. Selectionner « Drainage de transport ».
4. Suivre les instructions sur l'ecran tactile jusqu'da la fin du programme.

7.7 ENTRETIEN

Afin de garantir un fonctionnement sur et durable, nous te recommandons
de faire effectuer pour ton LICRE youn tous les deux ans, un entretien par le
LICRE service.

Le LICRE Customer Center se fera un plaisir de t'aider.
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8 DONNEES TECHNIQUES

Type Machine a porte-filire youn
Tension 220-240V ~50 Hz
Consommation electrigue 2300 W

(en marche)

consommation electrigue <03W

(hors tension)

Niveau de puissance acoustique <70 dB(A)

Pression d'infusion 8-10 bar, reglable
Réservoir deau fraiche 161

Poids ¢ vide 18,3Kg

Largeur x hauteur x profondeur

450 X 401 X 304 mm

Temperature ambiante
pour un fonctionnement correct

+5°C O +40 °C avec 80 % d'humidite

Certification
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9 LA DEPANNAGE

TU frouveras ici un apercu des erreurs possibles, de leurs causes et de la

maniere d'y remedier.

Erreur Cause

Pourguoi le proces-  Le reservoir d'eau
sus de preparation ne n'est pas correcte-
demarre-t-il pas ? ment insere.

Dépannage

Retirer le réservoir d'eqau ef
insérer correctement.

Des corps efrangers

se frouvent dans le lo-

gement du reservoir
d'eau.

Refirer le réservoir deau et
neftoyer le logement du re-
servoir d'eau.

Le filtfre du réservoir
d'eau est bouché.

Nettoyer le réeservoir d'eau et
le filtre.

Pourquoi la machine La chaudiére n'est
n'est-elle toujours pas pPaAs allumee.

a la temperature cible

apres 4 minutes ?

Allumer la chaudiéere.

Le joint est encrasse
et ne ferme plus cor-
rectement.

Pourquoil le reser-
voir deau fuit-il et
secoule-t-il parle
Das?

Netftoyer le joint et remetire le
reservoir d'eau en place.

POUrquoi un mes-
sage d'erreur appa-
raif-il sur l'écran tfac-
file lors de la premiere
Mmise en service ou
apres le remplace-
ment de l'eau de la
chaudiere ?

Il'y adel'airdansles
TUYQUX.

Cconfirmer l'avertissement
en cliguant sur « OK » et fi-
rer adlternativement de l'eau
chaude et du cafée (sans
porte-filire) jusqu'a ce que l'air
s'echappe.
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LA DEPANNAGE

Erreur Cause Dépannage
Pourguol l'espresso  Apres le chauffage Lancer 2x un espresso simple
est-il frop froid ? de la machine, toutes dans la easy mode sans

les conduites d'eau porte-filire fixe, avec 1 minute
ne sonf pas encore de pause entre les deux.
chauffees, ce qui en-

fraine une perte de

chaleur.

Lo tasse est froide Préechauffer la fasse avec de
l'leau chaude.

Le porte-filtre est froid. Laisser toujours le porte-filire

fixe dans le groupe cafe afin
qu'il soit egalement chauffe.

Pourgquoi le mous- La guantite de laitou  Reduire la guantite de laif
sage prend-il plus de de substitut de lait est  dans le pot & lait ef recom-
femps que d'habi- frop importante. mencer ¢ faire de la mousse.
fude?

Pourquoi la quali- La teneur en pro- Utiliser un autre type de lait et
fe de la mousse est-  teines du lait ou du essayer un lait special barista
elle moins bonne que substitut de lait est avec une teneur en proteines
d'habitude ? frop faible. plus elevee.

Le laif est deja devenu Utiliser du laif frais ef froid et
frop chaud et les pro- veiller, lorsgue tu fais mous-
prietes des proteines  ser le lait, a ce qu'il ne soit pas
ont ete modifiees. plus chaud que 65 °C.

Lejointdelabusea  Sadresser au LIGRE Customer
vapeur est défectueux Center pour te renseigner sur

ou Mmanguant. les remplacements.
Pourguoi Ny a-t-il pas La buse G vapeur est Neftoyer |a buse a vapeur.
assez devapeur ou  encrassee. voir page 33

seulement de l'eau qui
sort de la buse ¢ va-
peur?

La buse a vapeur ou  Detartrer la machine a porte-
les composants de filfre.

lalimenfationenva-  voir page 40

peur sont enfartres.

INDICATION

0 Situ N'as pas reussi a corriger l'erreur ou si l'erreur se produit
souvent, NoUS pouvons volontiers f'aider.

Plus d'informatfions au 12, "Le LICRE service",
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A PROPOS DE LA PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT ET
L'ENERCIE

10 A PROPOS DE LA PROTECTION DE L'ENVIRONNE-
MENT ET L'ENERGIE

ECONOMISER L'ENERGIE

Situ n'utilises pas ta machine & porte-filtre pendant une duree que tu as
definie, il passe automatiguement en LIGRE eco mode.

Tu peux definir le temps jusgu'a ce gque la machine a porte-filire passe en
mode d'economie d'eénergie en selectionnant LICRE eco mode sous « Para-
metres » et en enregistrant 'neure souhaitée. Pour en savoir plus, consulte
6.5, "LIGRE eco mode".

De plus, la LIGRE youn est equipe d'un systeme d'arrét automatigue pour
economiser I'énergie. Tu frouveras egalement plus d'informations & ce sujet
sur LIGRE eco mode. En outre, tu peux passer en mode veille en appuyant sur
le bouton de veille.

Situ n'utilises pas ta machine & porte-filtre pendant une longue péeriode,
debranche-le de la prise de courant. Tu peux ainsi economiser encore plus
d'energie ef profteger l'environnement.

CONSERVER L'EMBALLAGE

Pour un envoi ultérieur a des fins de service ou d'entretien, nous fe prions de
conserver lemballage d'origine.

Si cela n'est pas possible, merci déliminer les materiaux demballage confor-
mement aux reglementations de ton service local de gestion des dechets et
les reinfroduire ainsi dans le circuit de recyclage. Le sac pratigue dans lequel
ton LICRE youn a ete livre, est reutilisable & d'autres fins. Tu contribues ainsi a
la profection de l'environnement ef au developpement durable.

ELIMINER L'APPAREIL

Situ elimines un jour ta machine a porte-filtre, nous te demandons de le
faire dans le respect de I'environnement, afin que de precieuses matieres
premieres puissent éfre reutilisees. Tu peux obtenir des informations sur les
filieres d'elimination actuelles aupres de ton administration communale ou
municipale.
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LA CARANTIE LECALE

11 LA GARANTIE LEGALE

La garantie leégale applicable a la LICRE youn est de 24 mois O compter de

la reception de la marchandise. LIGRE decline tfoute responsabilite pour les
conseguences d'une utilisation non conforme a 'usage prevu ou inappro-
priee.

ENn principe, les dommages ou les dysfonctionnements resultant de depdts
ou dimpuretes ne sont pas couverts par la garantie du fabricant ou la
garantie leégale. En outre, les dommages causes par des depdts de cal-
caire ou par le gel sont egalement exclus de la garantie du fabricant et de la
garantie legale.
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LE LIGRE SERVICE

12 LE LIGRE SERVICE

Ta safisfaction nous fient & coeur. Tu as d'autres guestions concernant fon
LICRE youn ? Tu as besoin dinformations supplementaires ou d'aide pour par-
faire ton expéerience de cafe ?

TU peux Nous contacter de differentes manieres:

e EeNvoie-NouUs Uun message via le formulaire de conftact sur ligre.com

e ECris-nous un e-mail a: wecare@ligre.com

o appele au: +43 720 881239

e SiTU le souhaifes, Nous Pouvons aussi te repondre par WhatsApp

Le LIGRE Customer Cenfer se tient & ta disposition pour fe conseiller et taider.

INDICATION

0 Sur noftre site web, tu frouveras sous ligre.com/service de nom-
breuses informations utiles et des videos « comment faire » sur l'ufili-
safion et 'entretien du LIGRE youn: les utilisateurs peuvent egalement
acceder a des FAQ, des guides ef d'aufres documents.

Version 11 (2025)
Sous reserve de modifications technigues et d'erreurs.
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